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GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS & WARNINGS

* This cookware is intended for domestic use only. Do not use for
commercial or professional purposes.

» Always use the cookware on a stable, flat and heat-resistant cooking
surface.

* Do not leave the cookware unattended while in use.

* Surfaces, handles and lids may become hot during use. Use oven mitts
or potholders to avoid burns.

* Keep the cookware out of reach of children during and immediately
after use.

* Never heat the cookware when empty, as this may cause damage and
create a risk of injury.

* Do not use damaged cookware. If the product is cracked, warped or
otherwise damaged, discontinue use immediately.

* If the cookware has a glass lid, handle with care. Do not use cracked
or chipped glass lids.

* Allow the cookware to cool down before cleaning or storing.

* Use the cookware only according to the instructions provided in this
manual.
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BEFORE THE FIRST USE

Remove all packing materials and do not let children play with them.
« Wash your cookware in hot soapy water, then rinse and dry thoroughly using a soft cloth or paper towel.
« For cookware with a non-stick coating, spread a teaspoon of vegetable oil over the entire interior surface
with a clean cloth or paper towel. Heat each pot/pan over low heat for 2 minutes, remove from heat,
allow to cool, then wipe clean. To maintain the performance of the non-stick coating, we recommend
repeating this procedure 3—4 times a year.

DURING THE COOKING PROCESS
» Always use low to medium heat only with your cookware (including boiling water). Low to medium heat
provides better cooking performance. High heat can damage your cookware and this type of damage is
not covered under warranty. Use high heat only to reduce liquids. Medium heat for sautéing, browning
and frying. Low heat for reheating food, simmering and making delicate sauces.

« Always dry the bottom of your cookware before cooking, especially if you are using it on a ceramic,
halogen or induction stovetop, as the pan can stick to the stovetop.

* Never allow a cookware item to evaporate dry and never leave an empty cookware item on a hot plate or
on the fire.

« Select the correct size burner or gas flame so that the heat or gas flame only touches the bottom of the
cookware and does not reach the sides of the pan.

» When using gas, adjust the flame moderately so that it does not reach beyond the diameter of the
bottom of the cookware to avoid overheating the handles.

* Never use a non-stick pan to flambé.

« Do not slide the cookware across the surface of the cooktop, as this may damage the cookware and the
cooktop surface.

» Overheating and extreme thermal shock can cause brown or blue spots to appear. This is not a product
defect, but is caused by setting the heat too high (usually in an empty or underfilled pot/pan). A high iron
content in your water can also cause discoloration, so the pan will look slightly rusty. Very hard water can
cause white streaks to appear, which you can easily remove with lemon juice or white vinegar.

 If you use salt, never pour it directly onto the stainless steel surface, as this may cause slight damage
to the bottom of your cookware. Add salt to the water only when it is boiling to prevent damage to the
cookware from the salt grains.

» Never heat fat or oil until it steams, burns or turns black.

« Milk can burn easily. Heat over low to medium heat until bubbles form around the edges.

» Never use your pots/pans to store acidic, salty or greasy foods before or after cooking.

» For cookware with a non-stick coating, avoid using sharp-edged utensils and do not cut directly into
them. Avoid scratching the non-stick surface. Scratches are not covered by the warranty.

FOR SETS WITH GLASS LIDS
When removing a lid during cooking, tilt it to direct steam away from you and keep your hands and face
away from the steam.

» Do not use cracked, chipped or scratched glass lids. Using damaged lids can cause the glass to shatter,
which can result in injury to the user or others nearby.

« Do not place a hot glass lid in or under cold water or directly on a cold work surface, as extreme
temperature changes can break the glass.
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AFTER USE

Allow pots/pans to cool before washing to prevent deformation due to severe heat shock. Avoid extreme
temperature changes.

* Wash cookware with hot water, liquid detergent and a non-abrasive sponge. Rinse and dry.

» Do not use metal sponges or abrasive sponges or powder.

» To remove food residue that sticks to cookware, fill with hot water and leave for 10—15 minutes.

* Never use bleach, oven cleaners or chlorine-based products to clean your pots/pans, as they are
extremely corrosive to stainless steel, even in dilution. This can cause small holes to form on the surface
of the steel that will affect the cooking performance.

« Pots and pans in this range are dishwasher safe. However, we recommend that when the wash is
finished, you open the dishwasher immediately so that the salty vapors do not become embedded in
your cookware.

« For tougher stains on your non-stick cookware, soak in hot water. Use a fine stainless steel cleaning
powder with water to form a paste. Apply the paste using a soft cloth. Rub in a circular motion from the
center outward. Wash with warm soapy water, dry immediately to prevent tarnishing.

* We recommend cleaning non-stick coated pans by hand. Use hot water and a small amount of
dishwashing liquid.

SAFETY TIPS
These cookware items are intended for domestic use only. No other use (commercial, professional, etc.)
is allowed.

» Use the pot/pan according to the instructions provided in this manual.

« Packaging materials (wrapping paper, protective plastic) can be dangerous for children. There is a risk of
suffocation. Do not leave packaging materials within the reach of children.

» Keep away from children when using the item.

« Sauté cookware items are oven safe. The handle and pan will become hot. Always use oven mitts or
potholders to prevent burns.

Correct Disposal of this product

« This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout
the EU.
« To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources.
« To return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where
s the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling.
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ALTALANOS BIZTONSAGI UTASITASOK ES FIGYELMEZTETESEK

* Ez a f6z6edény kizardlag haztartasi hasznalatra szolgal. Kereskedelmi
vagy professzionalis célra nem hasznalhato.

» Af6z6edényt mindig stabil, sik és héallo fézbfellleten hasznalja.

* Hasznalat kdzben ne hagyja a f6z6edényt feligyelet nélkl.

* Hasznalat kdzben a fellletek, a fogantyuk és a feddk felforrésodhatnak.
Egési sérulések elkerllése érdekében hasznaljon sutbkesztylt vagy
edényfogot.

» Af6z6edénythasznalatkdzben éskdzvetlenul utanatartsa gyermekektél
tavol.

» Soha ne melegitse az edényt Uresen, mivel ez karosodast okozhat és
sérulésveszélyt jelenthet.

* Ne hasznaljon sérultf6zéedényt. Ha a termék megrepedt, deformalodott
vagy egyeéb modon megseérult, azonnal hagyja abba a hasznalatat.

* Amennyiben az edény uvegfedéllel rendelkezik, 6vatosan kezelje. Ne
hasznaljon repedt vagy lepattant Uvegfedelet.

* Tisztitas vagy tarolas elétt hagyja a f6zéedényt leh(lni.

» A f6z6edényt kizardlag a jelen hasznalati utmutatdban leirtak szerint
hasznalja.
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ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitson el minden csomagoldanyagot, és ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak velik.

* Mossa el a f6z6edényt meleg, mosogatdszeres vizben, majd alaposan 6blitse le és szaritsa meg puha
kendével vagy papirtoriGvel.

» Tapadasmentes bevonattal ellatott f6z6edények esetén egy teaskanal névényi olajat egy tiszta kendd
vagy papirtorld segitségével egyenletesen oszlasson el a teljes belsé fellileten. Melegitse fel az
edényt alacsony héfokon 2 percig, majd vegye le a tlizrél, hagyja kihdlIni, ezutan torodlje tisztara. A
tapadasmentes bevonat teljesitményének megérzése érdekében javasoljuk, hogy ezt az eljarast évente
3—-4 alkalommal ismételje meg.

FOZES KOZBEN
» Aféz6edényt mindig csak alacsony vagy kézepes héfokon hasznalja (a viz forralasat is beleértve).

Az alacsony és kdzepes héfok jobb f6zési teljesitményt biztosit. A magas héfok karosithatja a
féz6edényt, és az ilyen jellegli karokra a garancia nem terjed ki. Magas héfokot kizardlag folyadékok
elparologtatasahoz hasznaljon. Kdzepes héfokot piritashoz, barnitashoz és sitéshez, alacsony héfokot
pedig ételek Ujramelegitéséhez, lassu f6zéshez és finom szdszok készitéséhez hasznaljon.

» F6zés el6tt mindig szaritsa meg a f6z6edény aljat, kiléndsen akkor, ha keramia-, halogén- vagy
indukciods fé6zélapon hasznalja, mivel az edény ratapadhat a féz6lapra.

» Soha ne hagyja, hogy az edény teljesen kiszaradjon, és soha ne hagyjon ures f6z6edényt forrd
fézélapon vagy nyilt langon.

» Valassza ki a megfelel6 méretli ég6t vagy gazlangot ugy, hogy a hé vagy a lang kizarélag az edény aljat
érje, és ne érjen fel az edény oldalaira.

» Gaz hasznalata esetén a langot mérsékelten allitsa be, hogy az ne érjen tul az edény aljanak atméréjén,
elkerlilve ezzel a fogantyuk tulmelegedését.

* Soha ne hasznaljon tapadasmentes serpenyét flambirozashoz.

» Ne csusztassa az edényt a f6z6lap fellletén, mivel ez karosithatja az edényt és a fé6z6lapot is.

» Atdlmelegedés és a szélséséges hésokk barna vagy kék foltok megjelenését okozhatja. Ez nem
gyartasi hiba, hanem a tul magas héfok beallitasanak kdvetkezménye (altalaban Gres vagy nem
megfeleléen feltoltott edény esetén). A viz magas vastartalma szintén elszinez6dést okozhat, amelytél
az edény enyhén rozsdas hatasu lehet. A nagyon kemény viz fehér csikokat hagyhat maga utan,
amelyek kdnnyen eltavolithatok citromlével vagy fehér ecettel.

« S0 hasznalata esetén soha ne dntse kdzvetlenll a rozsdamentes acél fellletre, mivel ez enyhe
karosodast okozhat az edény aljan. A sot csak akkor adja a vizhez, amikor az mar forr, hogy elkertlje a
sokristalyok okozta karosodast.

» Soha ne melegitsen zsirt vagy olajat addig, amig az fistoIni, égni vagy megfeketedni kezd.

» Atej kdnnyen leéghet. Alacsony vagy kdzepes héfokon melegitse, amig a buborékok meg nem jelennek
az edény szélén.

» Soha ne hasznalja az edényeket savas, sos vagy zsiros ételek tarolasara f6zés elétt vagy utan.

« Tapadasmentes bevonattal ellatott edények esetén kerllje az éles széll eszkdzok hasznalatat, és ne
vagjon kozvetlenll az edényben. Kertlje a tapadasmentes fellilet karcolasat. A karcolasokra a garancia
nem terjed ki.

UVEGFEDOVEL ELLATOTT KESZLETEK ESETEN

« Fézés kozben a fedd levételekor dontse meg azt agy, hogy a géz Ontél elfelé tavozzon, és tartsa kezét,
valamint arcat tavol a g6ztél.

» Ne hasznaljon repedt, lepattant vagy karcos Uvegfedelet. A sértilt fed6k hasznalata az Giveg
szétrepedéséhez vezethet, ami sérulést okozhat a felhasznalénak vagy a kdzelben tartézkodoknak.

* Ne helyezze a forré Givegfedelet hideg vizbe, hideg viz ala vagy kdzvetlenul hideg munkafellletre, mivel
a hirtelen h6mérséklet-valtozas az Gveg eltérését okozhatja.
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HASZNALAT UTAN

* Mosogatas el6tt hagyja az edényeket kihiini, hogy elkeriilje az er6s hésokk okozta deformaciot. Kerilje
a széls6séges hémérséklet-valtozasokat.

« Afézéedényeket meleg vizzel, folyékony mosogatdszerrel és nem karcold szivaccsal mossa el. Oblitse
le és szaritsa meg.

* Ne hasznaljon fém dérzsszivacsot, surolészivacsot vagy suroléport.

* Az edényre ratapadt ételmaradék eltavolitasahoz toltse fel az edényt meleg vizzel, és hagyja allni 10-15
percig.

« Soha ne hasznaljon fehéritét, sutétisztitot vagy klértartalmu tisztitoszereket az edények tisztitasahoz,
mivel ezek rendkivil korrozivak a rozsdamentes acél szamara még higitott allapotban is. Ez apré lyukak
kialakulasat okozhatja az acél felliletén, ami befolyasolhatja a f6zési teljesitményt.

« Atermékcsalad edényei mosogatdégépben moshatdk. Javasoljuk azonban, hogy a mosogatasi ciklus
befejezése utan azonnal nyissa ki a mosogatégépet, hogy a s6s gézok ne rakddjanak le az edényeken.

* A makacsabb szennyezddések eltavolitasahoz aztassa a tapadasmentes edényeket meleg vizben.
Hasznaljon finom szemcséjl rozsdamentes acél tisztitéport vizzel paszta készitéséhez. A pasztat
puha kendbvel vigye fel, majd kdrkérds mozdulatokkal doérzsolje a kdzépponttdl kifelé. Mossa el meleg,
mosogatdszeres vizzel, majd az elszinez6dés megelézése érdekében azonnal szaritsa meg.

« Atapadasmentes bevonattal ellatott serpenydk tisztitasat kézzel javasoljuk. Hasznaljon meleg vizet és
kis mennyiségl mosogatoszert.

BIZTONSAGI TANACSOK
Ezek a f6z6edények kizardlag haztartasi hasznalatra szolgalnak. Mas felhasznalas (kereskedelmi,
professzionalis stb.) nem megengedett.

» Az edényt kizardlag a jelen hasznalati utmutatéban megadott utasitdsoknak megfeleléen hasznalja.

* A csomagoléanyagok (csomagolopapir, védéfolia) veszélyesek lehetnek gyermekek szamara.
Fulladasveszély all fenn. Ne hagyja a csomagoloanyagokat gyermekek szamara elérhet6 helyen.

» Hasznalat kdzben tartsa tavol a terméket gyermekektdl.

* Apiritdshoz (sauté) alkalmas edények sutében is hasznalhatdk. A fogantyu és az edény felforrésodik.
Egési sériilések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon siitékesztyit vagy edényfogét.

Ezen termék helyes artalmatlanitasa

« Ez ajeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad mas haztartasi hulladékkal egyditt eldobni az EU-
ban.

« Annak érdekében, hogy megel6zziik a kérnyezet vagy az emberi egészség lehetséges karosodasat az
iranyitatlan hulladékkezeléstdl, felelésen Ujra kell hasznositani, hogy a anyagi eréforrasok fenntarthaté
ujrafelhasznalasat elésegitsik.

* Ahasznalt eszkdz visszajuttatasahoz hasznalja a visszatérési és gyijtési rendszereket, vagy Iépjen

s~ kapcsolatba az eszkdz vasarlo helyével. Ok elvehetik ezt a terméket kérnyezetbarat Gjrahasznositas
céljabol.
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