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PLEASE NOTE THAT THE DEVICE MANUAL CAN BE CREATED FOR MORE THAN ONE MODEL.
INFORMATION YOUR DEVICE CAN NOT BE CONTAINING THE FUNCTION LISTED IN THE MANUAL.

IMPORTANT SAFEGUARDS

» Always use oven mitts/pot holders when handling the Air Fryer or its accessories. These will reach high
temperatures during operation and take between 30-45 minutes to cool down.

» Do not use if there is any damage to the accessories.

» Please note that your accessories are intended for household and indoor use only.

« Do not leave the Air Fryer or its accessories unattended while in use.

» Keep all food ingredients on or inside the accessories to prevent any contact with the heating elements
of the Air Fryer. Do not overfill any of the accessories.

USING

This accessory set should only be used with the matched air fryer.
Make sure to use oven mitts whenever you are using your air fryer

or its accessories.

Always use caution as the accessories will become very hot
during and after the operation.

Cake Pan:

The cake pan allows you to bake cakes, brownies, your favorite proteins, and other
recipes in the air fryer. When using this accessory, make sure that you insert the wire
rack into the Air Fryer first and place the cake an on top of it for cooking.

Egg Bites Mold:

For baking egg bites and mini muffins.

Pizza Pan:

For making pizzas, and sweet and savory pies.

Silicone Mat:

A heat-resistant surface for your pans and egg bites mold.

Rack with Skewers:

Make your own barbecue for a fun and easy meal.

Steel Metal Holder:

For cooking meat/fish. Elevates pans or egg bites mold.

Bread Rack: Can store bread easily.
Oil Paper: Durable, easy to use, non-stick, oil-proof, and waterproof. Oven safe.
Oil Brush: This silicone brush is for using oil when cooking.

Silicone Gloves:

Protecting hands from hot pans.

Silicone Cupcake Molds:

For baking mini cupcakes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Always make sure that your accessories are completely cooled down before you clean them.

« After each use, clean the air fryer accessories well with water, a soft cloth/sponge, and dishwashing soap.

» To prolong the life and beauty of your air fryer accessories, it is recommended to hand-wash your
accessories after each use with a soft cloth or sponge and warm, soapy water.

» Always make sure to dry the accessories before storing them in a clean and safe location.
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BITTE BEACHTEN SIE, DASS DAS GERATEHANDBUCH, INFORMATIONEN FUR MEHR ALS EIN MODELL BEINHALTEN KANN.
IHR GERAT KONNTE MOGLICHERWEISE NICHT DIE IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG ERWAHNTEN FUNKTIONEN BESITZEN.
DIESE SPRACHE WURDE MIT HILFE VON KUNSTLICHER INTELLIGENZ UBERSETZT.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

* Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie die HeiBluftfritteuse oder deren
Zubehorteile handhaben. Diese erreichen wahrend des Betriebs hohe Temperaturen und bendétigen 30-
45 Minuten zum Abkuhlen.

* Verwenden Sie das Zubehor nicht, wenn es beschadigt ist.

« Bitte beachten Sie, dass Ihr Zubehor nur fir den Haushaltsgebrauch und den Innenbereich bestimmt ist.

» Lassen Sie die HeiBluftfritteuse oder deren Zubehorteile wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.

» Halten Sie alle Lebensmittelzutaten auf oder innerhalb des Zubehdrs, um jeglichen Kontakt mit den
Heizelementen der HeiRluftfritteuse zu vermeiden. Uberfiillen Sie keines der Zubehérteile.

VERWENDUNG

Dieses Zubehdrset sollte nur mit der passenden Heil3luftfritteuse
verwendet werden.

Stellen Sie sicher, dass Sie Ofenhandschuhe verwenden, wenn
Sie Ihre HeiBluftfritteuse oder deren Zubehdrteile benutzen.
Seien Sie stets vorsichtig, da die Zubehdrteile wahrend und nach
dem Betrieb sehr heily werden.

R

Kuchenform: Die Kuchenform ermdglicht es Ihnen, Kuchen, Brownies, |hre Lieblingsproteine
und andere Rezepte in der HeiBluftfritteuse zu backen. Wenn Sie dieses Zubehor
verwenden, stellen Sie sicher, dass Sie zuerst den Gitterrost in die HeiRluftfritteuse
einsetzen und die Kuchenform darauf platzieren.

Eierbissformen: Zum Backen von Eierbissen und Mini-Muffins.

Pizzapfanne: Zum Backen von Pizzen sowie siien und herzhaften Kuchen.

Silikonmatte: Eine hitzebestandige Unterlage fiir Ihre Pfannen und Eierbissformen.

Gestell mit SpieBen: Machen Sie Ihr eigenes Barbecue fiir ein unterhaltsames und einfaches Essen.

Stahlhalter: Zum Kochen von Fleisch/Fisch. Hebt Pfannen oder Eierbissformen an.

Brothalter: Zum einfachen Lagern von Brot.

Olpapier: Haltbar, einfach zu verwenden, antihaftbeschichtet, 6l- und wasserfest. Ofenfest.

Olpinsel: Dieser Silikonpinsel dient zum Auftragen von Ol beim Kochen.

Silikonhandschuhe: Zum Schutz der Hande vor heilen Pfannen.

Silikon-Cupcake-Formen: Zum Backen von Mini-Cupcakes.

REINIGUNG UND PFLEGE

» Stellen Sie immer sicher, dass Ihr Zubehor vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen.

« Reinigen Sie das Heilluftfritteusenzubehdr nach jedem Gebrauch griindlich mit Wasser, einem weichen
Tuch/Schwamm und Spilmittel.

* Um die Lebensdauer und Schénheit lhres Heilluftfritteusenzubehdrs zu verlangern, wird empfohlen,
lhr Zubehdr nach jedem Gebrauch von Hand mit einem weichen Tuch oder Schwamm und warmem
Seifenwasser zu waschen.

« Stellen Sie immer sicher, dass das Zubehdr getrocknet ist, bevor Sie es an einem sauberen und
sicheren Ort aufbewahren.
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CIHAZ KILAVUZU BIRDEN FAZLA MODEL BILGISI IGIN OLUSTURULMUS OLABILECEGINI LUTFEN DIKKATE ALINIZ.
CIHAZINIZ, KILAVUZ ICERISINDE BAHSEDILEN OZELLIKLERI ICERMIYOR OLABILIR.
DIL YAPAY ZEKA YARDIMIYLA GEVRILMISTIR.

ONEMLi GUVENLIK TALIMATLARI

» Air Fryer veya aksesuarlarini kullanirken her zaman firin eldivenleri/pot tutacaklari kullanin. Bu
aksesuarlar islem sirasinda yuksek sicakliklara ulasacak ve sogumalari yaklasik 30-45 dakika sirecektir.

» Aksesuarlar hasar gérmusse kullanmayin.

» Aksesuarlarinizin yalnizca evde ve kapali alanda kullanim icin tasarlandigini unutmayin.

« Kullanim sirasinda Air Fryer veya aksesuarlari gdzetimsiz birakmayin.

» TUm yiyecek malzemelerini aksesuarlarin izerinde veya iginde tutarak Air Fryer’in i1sitma elemanlariyla
temasini 6nleyin. Aksesuarlari agiri doldurmayin.

KULLANIM

Bu aksesuar seti yalnizca uyumlu air fryer ile kullaniimalidir. Air
fryer veya aksesuarlarini kullanirken her zaman firin eldivenleri
kullanin. Aksesuarlar islem sirasinda ve sonrasinda ¢ok sicak
olacagi igin dikkatli olun.

Kek Kalibi: Kekler, brownieler ve favori tarifleri air fryer'da pisirmenizi saglar. Bu aksesuari kullanirken,
tel rafi 6nce Air Fryer'a yerlestirdiginizden ve ardindan Kek Kalibi'ni tizerine koydugunuzdan
emin olun.

Muffin Kahbi: Yumurta kaliplari ve mini muffinler igin.

Pizza Tavasi: Pizza ve tatli-tuzlu turtalar yapmak igin.

Silikon Mat: Tavalariniz ve yumurta kaliplariniz igin 1siya dayanikli ylzey.

Sislerle Raf: Eglenceli ve kolay bir yemek igin kendi barbekiiniizii yapin.

Celik Metal Tutucu:

Et/balik pisirmek igin kullanilabilirsiniz. Tavalari veya yumurta kaliplarini yiikseltebilirsiniz.

Ekmek Rafi: Ekmekleri kolayca saklayabilir.
Yag Kagidi: Dayanikh, kullanimi kolay, yapismaz, yag ve su gegirmez.
Yag Firgasi: Pisirme sirasinda yag kullanmak icin bu silikon firca.

Silikon Eldivenler:

Sicak tavadan ellerinizi korur.

Silikon Cupcake
Kaliplari:

Mini cupcake pisirmek igin.

TEMIZLIK VE BAKIM

» Aksesuarlarinizi temizlemeden 6nce tamamen soguduklarindan emin olun.
« Her kullanimdan sonra air fryer aksesuarlarini su, yumusak bir bez/slinger ve bulasik sabunu ile iyice

temizleyin.

« Air fryer aksesuarlarinizin émriint ve giizelligini uzatmak igin, her kullanimdan sonra aksesuarlarinizi
yumusak bir bez veya suinger ve 1lik, sabunlu su ile elde yikamaniz onerilir.
» Aksesuarlari temiz ve guvenli bir yerde saklamadan énce kuruttugunuzdan emin olun.




UTILISATION

Cet ensemble d’accessoires doit étre utilisé uniquement avec la
friteuse a air correspondante.

Assurez-vous d'utiliser des gants de cuisine chaque fois que vous
utilisez votre friteuse a air ou ses accessoires.

Soyez toujours prudent car les accessoires deviendront tres
chauds pendant et apres I'utilisation.

FR

VEUILLEZ PRENDRE EN CONSIDERATION QUE LE MANUEL UTILISATEUR DE LAPPAREIL PEUT ETRE PREPARE POUR PLUS QU'UN MODELE
IL SE PEUT QUE VOTRE APPAREIL NE POSSEDE PAS LES CARACTERISTIQUES QUI SONT CITEES DANS LE MANUEL UTILISATEUR.
CETTE LANGUE A ETE TRADUITE AVEC L'/AIDE DE L'INTELLIGENCE ARTIFICIELLE.

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

Toujours utiliser des gants de cuisine ou des maniques lorsque vous manipulez la friteuse a air ou ses
accessoires. Ceux-ci atteindront des températures élevées pendant I'utilisation et prendront entre 30 et
45 minutes pour refroidir.

Ne pas utiliser s’il y a des dommages aux accessoires.

Veuillez noter que vos accessoires sont destinés a un usage domestique et intérieur uniquement.

Ne pas laisser la friteuse a air ou ses accessoires sans surveillance pendant I'utilisation.

Gardez tous les ingrédients alimentaires sur ou a l'intérieur des accessoires pour éviter tout contact avec
les éléments chauffants de la friteuse a air. Ne surchargez aucun des accessoires.

Moule a gateau: Le moule a gateau vous permet de cuire des gateaux, des brownies, vos protéines
préférées et d'autres recettes dans la friteuse a air. Lorsque vous utilisez cet
accessoire, assurez-vous d'insérer la grille dans la friteuse a air en premier et de placer
le moule a gateau dessus pour la cuisson.

Moule a bouchées d'ceufs: Pour cuire des bouchées d'ceufs et des mini muffins.

Moule a pizza: Pour faire des pizzas et des tartes sucrées et salées.

Tapis en silicone: Une surface résistante a la chaleur pour vos moules et moules a bouchées d'ceufs.

Grille avec brochettes: Faites votre propre barbecue pour un repas amusant et facile.

Support en métal: Pour cuire la viande/poisson. Elévation des moules ou moules & bouchées d'ceufs.

Grille a pain: Peut facilement stocker du pain.

Papier huilé: Durable, facile a utiliser, antiadhésif, résistant a I'huile et a I'eau. Convient pour le four.

Pinceau a huile: Ce pinceau en silicone est destiné a |'utilisation d'huile lors de la cuisson.

Gants en silicone: Protéger les mains des moules chauds.

Moules a cupcakes en Pour cuire des mini cupcakes.

silicone:

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Toujours s’assurer que vos accessoires sont complétement refroidis avant de les nettoyer.

Apres chaque utilisation, nettoyez bien les accessoires de la friteuse a air avec de I'eau, un chiffon/
sponge doux et du liquide vaisselle.

Pour prolonger la vie et la beauté de vos accessoires de friteuse a air, il est recommandé de laver a la
main vos accessoires aprés chaque utilisation avec un chiffon doux ou une éponge et de I'eau chaude
savonneuse.

Toujours s’assurer de sécher les accessoires avant de les ranger dans un endroit propre et sdr.
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POR FAVOR CONSIDERE QUE EL MANUAL DEL PISPOSITIVO PUEDE SER ELABORADO CON INFORMACION DE MAS DE UN
MODELO ES POSIBLE QUE SU DISPOSITIVO NO CONTENGA LAS CARACTERISTICAS MENCIONADAS EN EL MANUAL.
ESTE IDIOMA HA SIDO TRADUCIDO CON LAAYUDA DE INTELIGENCIAARTIFICIAL.

IMPORTANTES MEDIDAS DE SEGURIDAD

» Siempre use guantes de cocina / soportes para ollas cuando manipule la freidora de aire o sus
accesorios. Estos alcanzaran altas temperaturas durante el funcionamiento y tardaran entre 30-45

minutos en enfriarse.

« No los use si hay algun dafio en los accesorios.

» Tenga en cuenta que sus accesorios estan destinados solo para uso domeéstico e interior.

» No deje la freidora de aire o sus accesorios desatendidos mientras estén en uso.

* Mantenga todos los ingredientes alimentarios sobre o dentro de los accesorios para evitar cualquier
contacto con los elementos calefactores de la freidora de aire. No sobrecargue ninguno de los

accesorios.

uso

Este conjunto de accesorios solo debe usarse con la freidora de

aire correspondiente.

Asegurese de usar guantes de cocina siempre que esté usando
su freidora de aire o sus accesorios.

Siempre use precaucion ya que los accesorios se volveran muy
calientes durante y después de la operacion.

Molde para Pasteles:

El molde para pasteles le permite hornear pasteles, brownies, sus proteinas favoritas
y otras recetas en la freidora de aire. Al usar este accesorio, asegurese de insertar
primero la rejilla de alambre en la freidora de aire y colocar el molde para pasteles
encima para cocinar.

Molde para Bocados de
Huevo:

Para hornear bocados de huevo y mini magdalenas.

Molde para Pizza:

Para hacer pizzas, y tartas dulces y saladas.

Tapete de Silicona

Una superficie resistente al calor para sus moldes y bocados de huevo.

Rejilla con Brochetas:

Haga su propio barbacoa para una comida divertida y facil.Para cocinar carne/pescado.

Soporte de Metal

Eleva los moldes o bocados de huevo.

Rejilla para Pan

Puede almacenar pan facilmente.

Papel de Aceite

Duradero, facil de usar, antiadherente, a prueba de aceite y agua. Seguro para el
horno.

Pincel de Silicona

Este pincel de silicona es para usar aceite al cocinar.

Guantes de Silicona

Protegen las manos de moldes calientes.

Moldes para Magdalenas de
Silicona

Para hornear mini magdalenas.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
« Siempre asegurese de que sus accesorios estén completamente enfriados antes de limpiarlos.
» Después de cada uso, limpie bien los accesorios de la freidora de aire con agua, un pafio/sponge suave

y jabon para platos.

» Para prolongar la vida y la belleza de sus accesorios de la freidora de aire, se recomienda lavar a mano
sus accesorios después de cada uso con un pafio o esponja suave y agua tibia con jabdn.
» Siempre asegurese de secar los accesorios antes de guardarlos en un lugar limpio y seguro.




UTILIZZO

Questo set di accessori deve essere utilizzato solo con la
friggitrice ad aria corrispondente.

Assicurati di usare guanti da forno ogni volta che utilizzi la
friggitrice ad aria o i suoi accessori.

Usa sempre cautela poiché gli accessori diventeranno molto caldi
durante e dopo l'uso.

IT

S| PREGA DI NOTARE CHE IL MANUALE DI ISTRUZIONI POTREBBE ESSERE STATO CREATO PER LE INFORMAZIONI DI PIU’ DI
UN MODELLO. IL VOSTRO APPARECCHIO POTREBBE NON INCLUDERE LE CARATTERISTICHE DESCRITTE NEL MANUALE.
QUESTA LINGUA E STATA TRADOTTA CON L’AIUTO DELLINTELLIGENZA ARTIFICIALE.

MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI

Usa sempre guanti da forno/presine quando maneggi I'Air Fryer o i suoi accessori. Questi raggiungono
alte temperature durante 'uso e impiegano tra 30 e 45 minuti per raffreddarsi.

Non utilizzare se ci sono danni agli accessori.

Nota che i tuoi accessori sono destinati esclusivamente all’'uso domestico e interno.

Non lasciare I'Air Fryer o i suoi accessori incustoditi durante I'uso.

Tieni tutti gli ingredienti alimentari su o dentro gli accessori per evitare qualsiasi contatto con gli elementi
riscaldanti dell’Air Fryer. Non riempire eccessivamente nessuno degli accessori.

Teglia per dolci: La teglia per dolci consente di cuocere torte, brownies, le tue proteine preferite e altre
ricette nella friggitrice ad aria. Quando utilizzi questo accessorio, assicurati di inserire
prima la griglia metallica nella friggitrice ad aria e di posizionare la teglia sopra di essa
per la cottura.

Stampo per uova: Per cuocere uova e mini muffin.

Teglia per pizza: Per preparare pizze, torte dolci e salate.

Tappetino in silicone: Una superficie resistente al calore per le tue teglie e lo stampo per uova.

Griglia con spiedini: Prepara il tuo barbecue per un pasto divertente e facile.

Supporto in metallo: Per cucinare carne/pesce. Solleva le teglie o lo stampo per uova.

Portapane: Permette di conservare il pane faciimente.

Carta oleata: Durevole, facile da usare, antiaderente, resistente all'olio e impermeabile. Adatta per il
forno.

Pennello per olio: Questo pennello in silicone serve per usare I'olio durante la cottura.

Guanti in silicone: Protegge le mani dalle teglie calde.

Stampi per cupcake in Per cuocere mini cupcake.

silicone:

PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurati sempre che i tuoi accessori siano completamente raffreddati prima di pulirli.

Dopo ogni utilizzo, pulisci bene gli accessori della friggitrice ad aria con acqua, un panno/morbida
spugna e sapone per piatti.

Per prolungare la vita e la bellezza dei tuoi accessori per friggitrice ad aria, si consiglia di lavarli a mano
dopo ogni utilizzo con un panno morbido o una spugna e acqua calda e saponata.

Assicurati sempre di asciugare gli accessori prima di riporli in un luogo pulito e sicuro.
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RENAINAI CA MANUALUL INFORMATIV A FOST CREAT PENTRU MAI MULTE MODELE ALE ACESTUI DISPOZITIV
ESTE POSIBIL CA UNELE CARACTERISTICI MENAIONATE IN MANUAL SA NU FIE DISPONIBILE PE DISPOZITIVULUI DVS.
ACEASTA LIMBA A FOST TRADUSA CU AJUTORUL INTELIGENTEI ARTIFICIALE.

MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

« Intotdeauna folositi manusi de cuptor sau suporturi pentru vase atunci cand manipulati Friteuza cu Aer
sau accesoriile acesteia. Acestea vor ajunge la temperaturi ridicate in timpul functionarii si vor necesita
intre 30-45 de minute pentru a se raci.

» Nu utilizati daca exista daune la accesorii.

» Va rugam sa retineti ca accesoriile dvs. sunt destinate numai utilizarii casnice si in interior.

» Nu lasati Friteuza cu Aer sau accesoriile acesteia nesupravegheate in timpul utilizarii.

» Pastrati toate ingredientele alimentare pe sau in interiorul accesoriilor pentru a preveni orice contact cu
elementele de incalzire ale Friteuzei cu Aer. Nu supraincarcati niciunul dintre accesorii.

UTILIZAREA
Acest set de accesorii trebuie utilizat numai cu friteuza cu aer ) &:pS‘
corespunzétoare. RN

Asigurati-va ca folositi manusi de cuptor ori de céte ori utilizati
friteuza cu aer sau accesoriile acesteia.

Fiti intotdeauna precauti, deoarece accesoriile vor deveni foarte
fierbinti in timpul si dupa functionare.

Tava de prajituri: Tava de prajituri va permite sa coaceti prajituri, brownies, proteinele dvs. preferate
si alte retete in friteuza cu aer. Atunci cand folositi acest accesoriu, asigurati-va ca
introduceti mai intai gratarul cu séarma in Friteuza cu Aer si apoi plasati tava de prajituri
deasupra acestuia pentru gatit.

Forma pentru oua: Pentru coacerea muscaturilor de oua si a mini-brioselor.

Tava de pizza: Pentru prepararea pizzei si a placintelor dulci si sarate.

Covoras de silicon: O suprafata rezistenta la caldura pentru tavile si forma pentru oua.

Gratar cu frigarui: Faceti propriul gréatar pentru o masa distractiva si usoara.

Suport metalic din otel: Pentru gatirea carnii/pestelui. Ridica tavile sau forma pentru oua.

Suport pentru paine: Poate depozita painea cu usurinta.

Hartie de ulei: Durabild, usor de utilizat, antiaderentd, rezistenta la ulei si impermeabila. Sigura pentru
cuptor.

Pensula pentru ulei: Aceasta pensula din silicon este pentru utilizarea uleiului la gatit.

Manusi de silicon: Protejeaza mainile de tavile fierbinti.

Forme din silicon pentru Pentru coacerea mini-brioselor.

briosge:

CURATARE S| INTRETINERE

« Intotdeauna asigurati-va ca accesoriile dvs. sunt complet récite inainte de a le curéta.

» Dupa fiecare utilizare, curatati bine accesoriile friteuzei cu aer cu apa, o carpa moale/burete si sapun de
vase.

» Pentru a prelungi durata de viata si frumusetea accesoriilor friteuzei cu aer, se recomanda sa le spalati
manual dupa fiecare utilizare cu o carpa moale sau un burete si apa calda cu sapun.

« Intotdeauna asigurati-va ca uscati accesoriile inainte de a le depozita ntr-un loc curat si sigur.
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NALEZY PAMIETAC, ZE INSTRUKCJA URZADZENIA MOZE BYC UTWORZONA | ZAWIERAC WIECEJ INFORMACJI DOTYCZACYCH NIE
TYLKO TEGO O MODELU. TWOJE URZADZENIE MOZE NIE ZAWIERAC FUNKCJI WYMIENIONYCH W INSTRUKCJI URZADZENIA.
TEN JEZYK ZOSTAL PRZETLUMACZONY ZA POMOCA SZTUCZNEJ INTELIGENCJI.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

» Zawsze uzywaj rekawic kuchennych/chwytakéw do pieczenia podczas obstugi Frytownika powietrznego
lub jego akcesoridow. Te moga osiggna¢ wysokie temperatury podczas uzytkowania i potrzebujg 30-45
minut na ostygniecie.

* Nie uzywaj, jesli akcesoria sg uszkodzone.

« Zauwaz, ze akcesoria sg przeznaczone tylko do uzytku domowego i wewnatrz pomieszczen.

» Nie pozostawiaj Frytownika powietrznego lub jego akcesoriéw bez nadzoru podczas uzytkowania.

» Przechowuj wszystkie skfadniki zywnosci na lub wewnatrz akcesoriow, aby unikng¢ kontaktu z
elementami grzejnymi Frytownika powietrznego. Nie przepetniaj zadnych z akcesoriow.

UZYWANIE

Ten zestaw akcesoriéw nalezy uzywac tylko z odpowiednim
frytownikiem powietrznym.

Upewnij sie, ze uzywasz rekawic kuchennych za kazdym razem,
gdy uzywasz frytownika powietrznego lub jego akcesoriow.
Zawsze bgdz ostrozny, poniewaz akcesoria bedg bardzo gorgce
podczas i po uzytkowaniu.

Forma do ciasta: Forma do ciasta pozwala na pieczenie ciast, brownies, twoich ulubionych biatek i
innych przepiséw w frytowniku powietrznym. Przy uzywaniu tego akcesorium, upewnij
sig, ze najpierw wstawisz stojak druciany do frytownika powietrznego, a nastepnie

umiesc¢ forme do ciasta na nim do gotowania.

Forma do jajek:

Do pieczenia jajeczek i mini muffinek.

Blacha do pizzy:

Do przygotowywania pizzy oraz stodkich i stonych ciast.

Silikonowa mata:

Odporna na ciepto powierzchnia dla twoich patelni i foremek do jajek.

Stojak z szpikulami:

Stworz wiasny barbecue na zabawng i tatwg potrawe.

Metalowy stojak:

Do gotowania miesa/ryb. Podnosi patelnie lub forme do jajek.

Stojak do chleba:

tatwe przechowywanie chleba.

Papier olejowy:

Wytrzymaly, tatwy w uzyciu, nieprzylepny, odporny na olej i wode. Odporny na
pieczenie.

Pedzel silikonowy:

Ten pedzel silikonowy stuzy do uzywania oleju podczas gotowania.

Rekawice silikonowe:

Chronig rece przed gorgcymi patelniami.

Foremki na babeczki z
silikonu:

Do pieczenia mini babeczek.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Zawsze upewnij sie, ze twoje akcesoria sg catkowicie ostudzone przed ich czyszczeniem.
» Po kazdym uzyciu doktadnie wyczysc¢ akcesoria frytownika powietrznego woda, miekka szmatka/gabka i

detergentem do naczyn.

* Aby przedtuzy¢ zywotnos¢ i zachowac piekno akcesoridow frytownika powietrznego, zaleca sie reczne
mycie akcesoriow po kazdym uzyciu miekka szmatkg lub gabkg oraz ciepta, mydlang woda.
* Zawsze upewnij sie, ze akcesoria sg dobrze wysuszone przed ich przechowywaniem w czystym i

bezpiecznym miejscu.
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OBPATUTE BHUMAHWE, YTO IAHHOE PYKOBOJCTBO MO 3KCIMIYATALIMM YCTPOWCTBA NMOArOTOBNEHO AN PA3NINYHbIX
MOJEJIEV. B BALLEM YCTPOWCTBE MOIYT OTCYTCTBOBATb HEKOTOPbIE ®YHKLIW, ONMUCAHHBIE B JAHHOM PYKOBOLCTBE.
OTOT A3bIK Bblf1 NEPEBEAEH C MOMOLLBIO NCKYCCTBEHHOIO MHTENNEKTA.

BAXHbIE NMPABWUJIA N YCITOBUA

» Bcerga ncnonb3yinte KyxoHHbIe pykaBuLbl / NPUXBATKX NPy 0OpaLLeHnm C XapoBHe nnn ee
akceccyapamu. OHM JOCTUraloT BbICOKMX TeMnepaTyp BO BpeMsi paboTbl U OCTbiBatoT B TedeHne 30-45

MUHYT.

* He ncnonb3yinte, ecnmn ecTb NOBPEXAEHUS akCceccyapoB.
» Ob6partute BHUMaHue, YTO BalLM akceccyapbl NpeAHasHaveHbl TONbKO AN AOMALUHEro N BHyTPEHHEro

ncnonb3oBaHUA.

* He ocTaBnaiTe xapoBHO UK ee akceccyapbl 6e3 NPUCMOTPa BO BPEMS UCMOSIb30BaHMSI.
» [epxwuTe BCe NPOAYKTbI MULLIEBbLIE HA akceccyapax Unu BHYTPU HUX, 4TOGbl 3bexaTb KOHTaKTa C
HarpeBaTernbHbIMU 31IEMEHTAMU XapOBHU. He nepenonHsinTe HU OOWH U3 aKceccyapos.

MCMNOJIb3OBAHUE

3ToT Habop akceccyapoB criedyeT MCMonb30BaTh TOMbKO C
COOTBETCTBYIOLLEN XXapOBHEN.

Y6eautech, YTO Bbl UCMONb3yeTe KyXOHHbIE pyKaBULibl Mpu
MCMOMb30BaHNM BaLLen XapoBHW UMK ee akcecCyapos.
Bceraa ncnonb3yiiTe 0OCTOPOXHOCTb, TaK Kak akceccyapsl
CTaHOBSITCS O4EHb roPAYMMU BO BPEMS U MOCIe onepauui.

RS
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®dopma Ans BbINEYKN:

dopma Ans TopTa No3BOssET BbiNekaTb TOPTbI, GpayHu, BaLLu nobumble Genku n
Apyrue pelenTbl B xaposHe. py ncnonb30BaHWK 3TOro akceccyapa y6eanTech, YTo Bbl
BCTaBMsieTe NPOBOMOYHYH CTONKY B )XapOBHIO NePBbLIM 1 NoMeLLaeTe opmMy Ans Topta
CBEpXY A5 MPUrOTOBNEHNS.

®dopma Ans AUYHbIX YKYCOB:

[ns BbINEYKM SIMYHBLIX GUT W MUHKU-MYUHOB.

®dopma Ansa nUuLbI:

[Ins NpUroToBRNEHUst NULLbLI U CRaaKUX U CNaHblX NMMPOroB.

CUIIMKOHOBBIV KOBPUK:

TepmocToiikasi NTOBEPXHOCTb AJ151 BaLUKX CKOBOPOAOK U (hOPMbl ANS SUYHBIX BUT.

Pewwetka ¢ wamMmnypamu:

CpenaiTte cBol coBCTBEHHbIV Gapbekto Ans Becenow 1 nerkov Tpanesbl.

CTanbHON MeTannuyeckun
Aepxartenb:

Onsa npurotoBnenns msica / peibbl. NogHMMaeT ckoBopoakW Unu opMy Ans AUYHbIX
6uT.

Xne6Has cTomka:

Tlerko xpaHuTb xneo6.

MacnsaHas 6ymara:

MpouHas, nerkasi B MCMonb30BaHWK, HE NPUNMNaloLLas, MacrnoycTonymeas n
BOAOHeNpoHuuaemMas. MoaxoauT Ans OyXOBKW.

MacnsHas KucTb:

3Ta CMNMKOHOBAs KUCTb ANst UCMOMNMb30BaHWA Macna npv NPUroToBrNEeHUN.

CUINMKOHOBbIE nep4yaTku:

,uJ'IFI BbIMEYKN MUHN-KEKCOB.

CunukoHoBble hopMbl Ans
KEKCOB:

[Ins BbINEYKN MUHW-KEKCOB.

YUCTKA U yxon

» Bcerga ybeauTecs, 4TO BallM akceccyapbl MOMHOCTBLIO OCTLINV NEPEeA TEM, KaK Bbl X O4ACTUTE.

 [locne Kaaoro NCnomnb30BaHMA TLLATENBHO OYMLLanTe akceccyapbl AN )KapOBHU BOAOW, MATKOW
TKaHblo / ryGKOW 1 MOKOLLIMM CPeACTBOM AMNsA NOCYAb.

* YT100bI NPOANWTL CPOK CNYXObl M KPACOTY BaLLMX akCeccyapoB AJsi )KapOBHWU, PEKOMEHAYETCS MbITb UX
BPYYHYIO MOCIE KaX[0ro UCMOMNb30BaHNS MATKOW TKaHbIO U ryOGKOWM 1 TeNow MbINbHOW BOAOW.

» Bcerga ybeauTech, 4TO akceccyapbl NOMHOCTLIO BbICOXMNW NEPEA UX XpPaHEHWEM B YNCTOM 1 Ge3onacHoM

MecTe.

Zilan
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CRO-BIH

MOLIMO DA IMATE U VIDU DA PRIRUCNIK UREDAJA MOZE BITI IZRADEN ZA NA INFORMACIJE O VISE OD JEDNOG MODELA.
VAS UREDAJ, MOZDA NE SADRZI ZNACAJKE OPISANE U PRIRUCNIKU.
OVAJ JEZIK JE PREVEDEN UZ POMOC UMJETNE INTELIGENCIJE.

VAZNI SAVJETI ZA SIGURNOST

 Uvijek koristite kuhinjske rukavice ili drzace lonaca prilikom rukovanja Air Fryerom ili njegovim priborom.
Tijekom rada dostiZu visoke temperature i trebaju izmedu 30 i 45 minuta da se ohlade.

» Ne koristite ako pribor ima bilo kakvih oStec¢enja.

* Napomena: Vas pribor namijenjen je isklju€ivo za kuénu i unutarnju upotrebu.

* Nemojte ostavljati Air Fryer ili njegov pribor bez nadzora tijekom uporabe.

Sve sastojke hrane drzite na ili unutar pribora kako ne bi dosli u kontakt s grija¢im elementima Air Fryera.

Ne pretrpavajte pribor.

.

UPOTREBA

Ovaj set pribora treba koristiti samo s odgovarajuéim air fryerom.
Obavezno koristite kuhinjske rukavice prilikom koristenja vaseg air
fryera ili njegovog pribora.

Uvijek budite oprezni jer ¢e pribor postati vrlo vru¢ tijekom i nakon
rada.

Kalup za kolace: Kalup za kola¢e omogucuje vam pecenje kolaca, brownies-a, vasih omiljenih proteina
i drugih recepata u air fryeru. Prilikom koriStenja ovog pribora, provjerite da prvo
umetnete Zicanu reSetku u Air Fryer i stavite Kalup za kolace na nju za vrijeme kuhanja.

Kalup za jajasca: Za pecenje jajaSaca i mini muffina.

Pizza tava: Za izradu pizza i slatkih i slanih pita.

Silikonski podmetac: Otporna povrsina za vase tave i kalupe za jajasca.

Resetka s raznji¢ima: Napravite vlastiti rostilj za zabavan i jednostavan obrok.

Metalni stalak: Za kuhanje mesa/riba. Podize kalupe ili kalupe za jajasca.

Stalak za kruh: Moze lako pohraniti kruh.

Papir za ulje: I1zdrZljiv, jednostavan za upotrebu, ne ljepljiv, otporan na ulje i vodu. Siguran za pe¢nicu.

Cetkica za ulje: Ova silikonska ¢&etkica sluzi za koristenje ulja prilikom kuhanja.

Silikonski rukavice: Zastita ruku od vrucih tava.

Silikonski kalupi za muffine: | Za pecenje mini muffina.

CISCENJE | ODRZAVANJE

» Uvijek se pobrinite da se vas pribor potpuno ohladi prije ¢iS¢enja.

« Nakon svake upotrebe, dobro ogistite pribor za air fryer vodom, mekom krpom/spuzvom i deterdzentom
za pranje posuda.

» Da biste produljili Zivotni vijek i liepotu vaseg pribora za air fryer, preporucuje se ru¢no pranje pribora
nakon svake upotrebe s mekom krpom ili spuzvom i toplom sapunicom.

» Uvijek se pobrinite da dobro osusite pribor prije nego $to ga pohranite na Cistu i sigurnu lokaciju.
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MOLIMO VAS UZMITE U OBZIR DA OVO UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA MOZE BITI SASTAVLJENO NA NACIN DA
POSEDUJE INFORMACIJE ZA KORISCENJE VISE MODELA. VAS UREDAJ MOZDA NE SADRZI KARAKTERISTIKE KOJE SU
NAVEDENE U OVOM UPUTSTVU ZA UPOTREBU.

UPOTREBA

Ovaj set pribora treba koristiti samo sa odgovarajuc¢im fritezom za

vazduh.

Obavezno koristite rukavice za pecnicu kad god koristite svoj fritez
za vazduh ili njegove dodatke.

Uvijek budite oprezni jer ¢e dodaci postati vrlo vru¢i tokom i nakon

VAZNI ZASTITNI POSTUPCI

Uvijek koristite rukavice za peénicu / drzace lonaca prilikom rukovanja Fritezom za vazduh ili njegovim
priborom. Ovi ¢e dostici visoke temperature tokom rada i trebat ¢e im 30-45 minuta da se ohlade.

Ne koristite ako postoji bilo kakva Steta na priboru.

Napomena: Vas$ pribor namijenjen je samo za ku¢nu i unutrasnju upotrebu.

Ne ostavljajte Fritez za vazduh ili njegove dodatke bez nadzora tokom upotrebe.

Sve sastojke hrane drzite na ili unutar dodataka kako ne bi doSlo do kontakta sa grejnim elementima
Friteza za vazduh. Ne pretrpavajte ni jedan od dodataka.

operacije.

Kalup za tortu: Omogucava vam pecenije torti, brownija, vasih omiljenih proteina i drugih recepata u
fritezu za vazduh. Kada koristite ovaj pribor, provjerite da prvo umetnete Zi¢anu resetku
u Fritez za vazduh i stavite Kalup za tortu na vrh za kuvanje.

Kalup za jaja: Za pecenje jaja i mini mafina.

Pica tava: Za pravljenje pizza i slatkih i slanih pita.

Silikonski podmeta¢: Otporna povrsina za vasSe tave i kalup za jaja.

Resetka sa raznjevima: Napravite svoj rostilj za zabavan i jednostavan obrok.

Celi¢ni drzaé: Za pripremu mesa/riba. Podize tave ili kalup za jaja.

Drzac za hljeb: Moze lako skladistiti hljeb.

Papir za ulje: I1zdrZljiv, jednostavan za koristenje, nelepljiv, otporan na ulje i vodu. Pogodno za
pecnicu.

Cetka za ulje: Ova silikonska &etka sluzi za upotrebu ulja prilikom kuvanja.

Silikonske rukavice: Zastita ruku od vrucih tava.

Silikonski kalupi za kolace: | Za pecenje mini kolacica.

CISCENJE | ODRZAVANJE

.

Uvijek se pobrinite da su vasi pribori potpuno ohladeni prije nego $to ih odistite.

Nakon svake upotrebe dobro operite pribor za friteze za vazduh vodom, mekom krpom/spuzvom i
deterdZentom za pranje posuda.

Da biste produzili Zivot i ljepotu vasih pribora za fritezu za vazduh, preporucuje se ru¢no pranje pribora
nakon svake upotrebe mekom krpom ili spuzvom i toplom, sapunskom vodom.

Uvijek se pobrinite da osusite pribore prije nego $to ih smjestite na €istu i sigurnu lokaciju za skladistenje.




UTILIZAGAO

Este conjunto de acessoérios deve ser usado apenas com a
fritadeira a ar correspondente.

Certifique-se de usar luvas de forno sempre que estiver usando
sua fritadeira a ar ou seus acessorios.

Sempre tenha cautela, pois os acessorios ficardo muito quentes
durante e apos a operagéo.

PT

NOTE QUE AS INFORMAGOES DO MANUAL DO DISPOSITIVO PODE SER CRIADO PARA MAIS DO QUE UM MODELO. SEU
DISPOSITIVO NAO PODE INCLUR OS INFORMAGOES MENCUONADAS NO MANUAL.
ESTA LINGUA FOI TRADUZIDA COM A AJUDA DA INTELIGENCIA ARTIFICIAL.

AVISO IMPORTANTE

Use sempre luvas de forno ou pegadores ao manusear a Fritadeira a Ar ou seus acessorios. Estes
atingiréo altas temperaturas durante a operacao e demorarao entre 30 e 45 minutos para esfriar.
Nao utilize se houver algum dano aos acessorios.

Por favor, note que seus acessorios sdo destinados apenas para uso doméstico e interno.

N&o deixe a Fritadeira a Ar ou seus acessorios sem vigilancia durante o uso.

Mantenha todos os ingredientes alimentares sobre ou dentro dos acessorios para evitar qualquer
contato com os elementos de aquecimento da Fritadeira a Ar. Nao sobrecarregue nenhum dos
acessorios.

Forma de Bolo: A forma de bolo permite assar bolos, brownies, suas proteinas favoritas e outras
receitas na fritadeira a ar. Ao usar este acessorio, certifique-se de inserir a grade
de arame na fritadeira a ar primeiro e colocar a forma de bolo em cima dela para
cozinhar.

Molde para Ovos: Para assar ovos mexidos e mini muffins.

Tabuleiro de Pizza: Para fazer pizzas, tortas doces e salgadas.

Tapete de Silicone: Uma superficie resistente ao calor para suas formas de bolo e moldes para ovos.

Grelha com Espetos: Faca seu proprio churrasco para uma refeigao divertida e facil.

Suporte de Metal de Ago: Para cozinhar carne/peixe. Eleva formas ou moldes para ovos.

Suporte de Pao: Pode armazenar péo facilmente.

Papel de Oleo: Duravel, facil de usar, antiaderente, a prova de 6leo e a prova d'agua. Seguro para
forno.

Pincel de Oleo: Este pincel de silicone é para usar 6leo ao cozinhar.

Luvas de Silicone: Protegdo das maos contra formas quentes.

Formas de Cupcake de Silicone: | Para assar mini cupcakes.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Sempre certifique-se de que seus acessorios estejam completamente resfriados antes de limpa-los.
Apds cada uso, limpe bem os acessorios da fritadeira a ar com agua, um pano macio/esponja e sabao
para lavar louga.

Para prolongar a vida util e a beleza dos acessorios da fritadeira a ar, € recomendavel lavar os
acessorios apds cada uso com um pano macio ou esponja e agua morna e sabéo.

Sempre certifique-se de secar os acessorios antes de guarda-los em um local limpo e seguro.
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KERJUK VEGYE FIGYELEMBE, HOGY A HAZI KESZULEK KEZIKONYVE TOBB KULOBOZO KESZULEKERT IS HASZNALHATO
ILLETHET. AZ ON HAZI KESZULEKE NEM TARTALMAZHATJA A KEZIKONYVBEN EMLITETT TULAJDONSAGOKAT.
EZT ANYELVET MESTERSEGES INTELLIGENCIA SEGITSEGEVEL FORDITOTTAK.

FONTOS BIZTONSAGI INFORMACIOK

» Alégkeverd vagy a kiegésziték kezelése soran mindig hasznaljon sitékesztylt/véd6fogot. Ezek magas
hémérsékletet érhetnek el miikddés kdzben, és 30-45 percig hiilni kell.

* Ne haszndlja, ha barmilyen sérulés érte a kiegészitoket.

« Kérjik, vegye figyelembe, hogy a kiegésziték kizardlag haztartasi és beltéri hasznalatra szolgalnak.

* Ne hagyja figyelmen kivil a légkever6t vagy a kiegészit6it hasznalat kdozben.

» Tartsa az 0sszes élelmiszer-hozzavalot a légkever6 flitéelemeivel érintkezésben, vagy azokon belil. Ne
toltse tul egyik kiegészitét sem.

HASZNALAT

Ez a kiegészitd készlet csak a megfeleld l1égbefuvoval

h_asznélhatc').

Ugyeljen arra, hogy sutékesztyit hasznaljon, amikor a Iégkeverét
vagy annak kiegészitéit hasznalja.

Mindig legyen 6vatos, mivel a kiegésziték mikddés kdzben és
utan nagyon forroak lesznek.

L
RSN
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Siitemény siité forma:

A stitemény sité forma lehetévé teszi sitemények, brownie-k, kedvenc fehérjéi és mas
receptek sltését a Iégkeverében. Amikor ezt a kiegészitét hasznalja, gy6z6djon meg
réla, hogy elészdr helyezze be a racsot a légkeverébe, majd helyezze a sutemény sutdé
format a tetejére a fézéshez.

Tojas harapas formaja:

Atojas harapas és mini muffinok sitéséhez.

Pizza serpeny6:

Pizzak, édes és sos pitak készitéséhez.

Szilikon szényeg:

Egy héallo feliilet a serpeny6ihez és tojas harapas formajahoz.

Racsozott palcakkal:

Készitsen sajat barbecue-t egy szérakoztatd és konnyl étkezéshez.

Acél fémtarto:

Hus/hal siitéséhez. Emelje fel a serpeny6ket vagy a tojas harapas formajat.

Kenyértarto: Kdnnyen tarolhatd kenyér.
Olaj papir: Tartds, kdnnyen hasznalhatd, nem tapadods, olajallé és vizallo. Sutébiztos.
Olaj ecset: Ez a szilikon ecset olaj hasznalatara szolgal f6zés kézben.

Szilikon kesztyik:

Védje meg a kezét forré serpenyoktol.

Szilikon muffin formak:

Mini muffinok sutéséhez.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

» Mindig gy6z6djon meg rola, hogy a kiegészitdk teljesen lehlltek, miel6tt megtisztitana Sket.
» Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a légkeveré kiegészitéit vizzel, puha ruhaval/szivaccsal és

mosogatészerrel.

« Alégkeverd kiegészitdinek élettartamanak és szépségének meghosszabbitasa érdekében javasoljuk,
hogy minden hasznalat utan kézzel mossa meg a kiegészitéket puha ruhaval vagy szivaccsal, és

langyos, szappanos vizzel.

* Mindig gy6z8djon meg rola, hogy szarazak a kiegésziték, miel6tt tiszta és biztonsagos helyre tarolna

azokat.
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