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(EN) PIZZA STONE

USE

1. Carefully unwrap the pizza stone.

2. Wipe the pizza stone with a slightly damp cloth and leave to dry.
3. Put the dry pizza stone in the pizza oven.

CLEANING

1. Before cleaning, switch off the pizza oven and disconnect the power by pulling out the plug!

2. Let the pizza oven cool down (min. 30 minutes).

3. If you need to remove the pizza stone for cleaning outside the oven, we recommend that you handle
the pizza stone with extreme care.

4. To avoid damaging the pizza stone, we recommend that you wipe the surface with a soft, damp
sponge after each use and allow to dry before putting it back in the oven.

5. The pizza stone cannot be soaked in water and cannot be washed in a dishwasher.

6. After cleaning, always put the pizza stone back in the oven before plugging the power cord into the
socket and switching on the oven.

7. Dry all parts of the appliance before putting the pizza oven back into operation.

TRANSPORTATION, STORAGE
When transporting the pizza oven, remove the pizza stone from the oven and pack it separately to avoid
breakage. Store in dry, frost-free indoor conditions.

TECHNICAL DATA

DIZZA SIONE SIZE:...vvvvvvvvvrreeeeeessssssssssns 33x1,5x33cm
MASS: evvrssvvvvrssssssssssssssssssssssssssssnees

recommended pizza OVen: .............. HGPZ02

() PIZZAKO

HASZNALAT

1. Ovatosan csomagolja ki a pizzakovet.
2. A pizzakdvet enyhén nedves ruhaval tordlje at, majd hagyja megszaradni.
3. Tegye a pizzasiitd kemencébe a széraz pizzakovet.

TISZTITAS

2. Hagyja lehilni a pizzasiité kemencét (min. 30 perc).

3. Ha a pizzakévet el kell tavolitani a siitn kivili tisztitshoz, javasoljuk, hogy a pizzakévet rendkivil
dvatosan kezelje.

4. A pizzaké sérilésének elkeriilése érdekében javasoljuk, hogy minden hasznalat utén tordlie &t a
felliletet egy puha, nedves szivaccsal, majd hagyja megszaradni, mielétt visszateszi a siit6térbe.

2C5-1

5. A pizzakd nem aztathato vizben, és nem moshatd mosogatogépben.

6. Tisztités utén mindig helyezze vissza a pizzakdvet a siitébe, mielétt bedugné a csatlakozodugét a
konnektorba és bekapcsolna a siitét.

7. Akésziilék minden részét széritsa meg mieldtt Ujra izembe helyezi a pizzasiitt kemencét.

SZALLITAS, TAROLAS
Amikor szallitani kivanja a pizzasiitd kemencét, vegye ki a pizzakdvet a sité belsejébdl, és csomagolja
kildn, hogy elkertllje a torést. Szaraz, fagymentes beltéri kortiimények kézott tarolja.

MUSZAKI ADATOK

Pizzakd METEte:......ccoccovvveerrscsivvvrnn 33x1,5x33cm
témege: e Jkg

ajanlott pizzasiitd kemence: .............. HGPZ02

(sK) KAMEN NA PIZZU

POUZIVANIE

1. Opatme rozbalte kameri na pizzu.

2. Kame na pizzu utrite mierne vihkou utierkou a nechajte uschnut.
3. Suchy kame na pizzu vioZte do pece na pizzu.

CISTENIE

1. Pred Cistenim vypnite pec na pizzu a odpojte ju od napajania vytiahnutim pripojovacej vidlice!

2. Pec na pizzu nechajte vychladndt (min. 30 mindt).

3. Ak potrebujete vybrat kamef na pizzu na Cistenie mimo rary, odporiicame s kamefiom na pizzu
zaobchadzat velmi opatrne.

4. Aby ste predisli poSkodeniu kameria na pizzu, odpori¢ame po kazdom poutziti utriet povrch méakkou
vihkou Spongiou a pred vioZenim spét do riry ho nechat uschnut.

5. Kamen na pizzu sa nesmie namacat do vody a nesmie sa umyvat v umyvacke riadu.

6. Po vyCisteni vZdy vioZte kamen na pizzu spét do riry pred zapojenim napéjacieho kabla do zasuvky
a zapnutim rary.

7. Pred opétovnym uvedenim pece na pizzu do prevadzky vysuste v3etky Casti zariadenia.

PREPRAVA, SKLADOVANIE
Pri preprave pece na pizzu vyberte kamen na pizzu z pece a zabalte ho samostatne, aby ste zabranili
jeho rozbitiu. Skladujte v suchych, nezamfzajlcich vnitornych priestoroch.

TECHNICKE UDAJE

33x1,5x33cm
Jkg
HGPZ02
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PIATRA PENTRU PIZZA

UTILIZARE

1. Despachetati cu grija piatra de pizza.

2. Stergeti piatra de pizza cu o carpa usor umeda si [asati sd se usuce.
3. Asezatl piatra de pizza uscaté in cuptorul pentru pizza.

CURATARE

1. Inainte de curatare, opriti cuptorul pentru pizza si deconectati alimentarea electrica prin scoaterea
stecherului.

2. Lasati cuptorul pentru pizza sé se raceasca (min. 30 de minute).

3. Daca piatra de pizza trebuie scoasé pentru curatare in afara cuptorului, va recomandém s& manevrati
piatra de pizza cu mare atentie.

4. Pentru a evita deteriorarea pietrei pentru pizza, va recomandam sd stergeti suprafata cu un burete
moale si umed dupa fiecare ufilizare si sa lasati s se usuce inainte de a o introduce din nou in cuptor.

5. Piatra pentru pizza nu poate fi inmuiaté in apa si nu poate fi spélatd in masina de spélat vase.

6. Dupa curétare, punefi intotdeauna piatra de pizza inapoi in cuptor inainte de a conecta cablul de
alimentare la priza de perete si de a porni cuptorul.

7. Uscati toate partile aparatului inainte de a pune cuptorul pentru pizza din nou in funcfiune.

TRANSPORT, DEPOZITARE
Cand transportati cuptorul de pizza, scoateti piatra de pizza din cuptor si impachetati-o separat pentru a
evita deteriorarea. Depozitati in interior, in condifii uscate, férd inghet.

DATE TEHNICE
dimensiunea pietrei pentru pizza: .....33x 1,5 x 33 cm
LIV 3 kg

cuptor pentru pizza recomandat: ..... HGP202

@ KAMEN ZA PECENJE PI1ZZE

UPOTREBA

1. Kamen pazljivo izvadite iz ambalaze.

2. Blago nakvadenom krpom prebrisite kamen i ostavite da se osusi.
3. OsuSeni kamen stavite u Pizza pec.

CISCENJE

1. Pre Cienja, iskljucite pecnicu za pizzu i iskljucite je iz napajanja tako Sto Cete izvuéi utika¢ iz utiCnice!

2. Pustite da se pecnica za pizzu ohladi (min. 30 minuta).

3. Ako kamen za pizzu treba izvaditi iz peénice radi ¢iScenja, preporucujemo da sa kamenom za pizzu
rukujete izuzetno pazijivo.

4. Da biste izbegli oStecenje kamena za pizzu, preporucujemo da obridete povrdinu mekim, viaznim
sunderom nakon svake upotrebe, a zatim ostavite da se osusi pre nego Sto ga vratite u pe¢nicu.

5. Kamen za pizzu se ne sme potopiti u vodu i prati u maini za pranje sudova.

6. Nakon ¢iScenja, uvek vratite kamen za pizzu u pe¢nicu pre nego $to ukljucite kabl za napajanje i
ukljucite remu.

7. Osusite sve delove uredaja pre nego Sto ponovo pustite peénicu za pizzu u rad.

TRANSPORT, SKLADISTENJE
Kada transportujete pecnicu za pizzu, izvadite kamen za iz peénice i zapakujte ga posebno da biste
izbegli lomljenje. Cuvati u suvim zatvorenim uslovima bez mraza.

TEHNICKI PODACI
dimenzije kamena za pecenje pizze:.33 x 1,5x 33 cm
3k

Y
preporuuje se za pizza pecnicu: .....HGPZ02
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HG PZ 025

(t2) KAMEN NA PIZZU

POUZITI

1. Kémen na pizzu opatrné rozbalte.

2. K&men na pizzu otfete mimé navihéenym hadrikem a nechte jej uschnout.
3. Suchy kémen na pizzu vioZte do pece na pizzu.

CISTENI

1. Pried €iténim pec na pizzu vypnéte a odpojte ji od napajeni vytazenim zastrcky!

2. Pizzu nechte vychladnout (min. 30 minut).

3. Pokud potfebujete kdmen na pizzu vyjmout kvdli ¢isténi mimo troubu, doporuéujeme s nim zachazet
velmi opatrné.

4. Aby nedoslo k poskozeni kamene na pizzu, doporucujeme po kazdém pouziti offit povrch mékkou
vihkou houbou a pred vioZenim zpét do trouby nechat uschnout.

5. Kémen na pizzu nelze namécet ve vodé ani myt v my¢ce nadobi.

6. Po vycisténi vzdy vioZte kamen na pizzu zpét do trouby, neZ zapojite napéjeci kabel do zasuvky a
zapnete troubu.

7. Pfed opétovnym uvedenim pece na pizzu do provozu vysuste vSechny ¢asti spotfebice.

PREPRAVA, SKLADOVANi
Pfi pfepravé vyjméte kdmen na pizzu z pece a zabalte jej zvIast, aby se nerozbil. Skladujte v suchych
vnitfnich prostorach bez mrazu.

TECHNICKE PARAMETRY

rozméry kamene Na pizzu:................ 33 x1,5x33cm
510113101 O Jkg
doporuéena pec Na pizzu:................. HGPZ02

KAMEN ZA PIZZU

KORISTENJE

1. PaZljivo raspakirajte kamen za pizzu.

2. Kamen za pizzu obriSite lagano viaznom krpom i ostavite da se osusi.
3. Suhi kamen za pizzu stavite u pecnicu za pizzu.

CISCENJE

1. Prije €iScenja iskljucite pecnicu za pizzu i izvucite utika iz struje!

2. Ostavite pecnicu za pizzu da se ohladi (min. 30 minuta).

3. Ako kamen za pizzu treba ukloniti radi ¢iScenja iz pecnice, preporucujemo da s kamenom za pizzu
rukujete iznimno pazljivo.

4. Kako biste izbjegli o3tecenje kamena za pizzu, preporu¢amo da nakon svake upotrebe povrSinu
obriete mekom, vlaznom spuzvom i zatim pustite da se osusi prije nego to je ponovno stavite u
pecnicu.

5. Kamen za pizzu se ne moze namakati u vodi i ne moZe se prati u perilici posuda.

6. Nakon CiScenja uvijek vratite kamen za pizzu natrag u pecnicu prije nego Sto ukljucite kabel za
napajanje i ukljucite pecnicu.

7. Osusite sve dijelove uredaja prije ponovnog ukljuéivanja pecnice za pizzu.

PRIJEVOZ, SKLADISTENJE
Prilikom transporta pecnice za pizzu, uklonite kamen za pizzu iz unutradnjosti pecnice i zapakirajte ga
zasebno kako biste izbjegli lomljenje. Cuvati u suhim zatvorenim uvjetima zadticenim od smrzavanja.

TEHNICKI PODACI
veli€ina kamena za pizzu: ................ 33 x1,5x33cm
17411 K
preporuéena pecnica za pizzu:

3k
......... HGPZ02
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