HU - HASZNALATI UTMUTATO
1. REGISZTRALJA A KESZULEKET

Ko6szonjiik, hogy Barbecook grillsiitét vasarolt.

Kivanjuk, hogy minél hosszabb ideig lelje 6romét a hasznalataban! A grillsiitdt regisztralva
hasznos informacidkhoz juthat a késziilék hasznalataval kapcsolatban, ¢és kihasznalhatja a
regisztracid szamos elonyét.

- Hozzéaférhet a teljes online hasznalati utmutatohoz, és megismerheti a késziilék
hasznélatdnak minden részletét.

- A személyre szabott értékesités utani szolgaltatasnak koszonhetéen gyorsan €s egyszeriien
kikeresheti és megrendelheti az alkatrészeket. {gy maximalisan kihasznalhatja a jotallasi
szolgaltatast.

- Folyamatosan tdjékoztatjuk a termékfrissitésekrol.

- Szamos Uj tippet €s triikkot ismerhet meg.

Tovabbi informéciod a késziilék regisztraciojarol a www.barbecook.com oldalon talalhato.

A Barbecook tiszteletben tartja az 6n személyes adatait. Adatait soha nem értékesitjiik,
terjesztjiik, és nem osztjuk meg harmadik féllel.

2. AZ UTMUTATOROL

Ez az itmutato6 két részbdl all.

Az 1. rész az Osszeszereléssel, a hasznalattal, a karbantartassal €s a jotallassal kapcsolatos
altalanos utasitasokat tartalmaz.

A 2. 1ész (51. oldaltol kezdédden) illusztraciokat, alkatrészlistakat és 0sszeszerelési rajzokat
tartalmaz.

Ha az Gtmutato6 adott utasitasanak megfeleld illusztracio szerepel valahol, akkor azt a ceruza
piktogram jeloli.

3. BIZTONSAGI UTMUTATO

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el az itmutatot. Gondosan tartsa be az itmutatasokat. A
késziilék utmutatasoktdl eltérd Osszeszerelése vagy hasznalata tiizet és anyagi karokat
okozhat.

A garancia nem terjed ki az utmutatasok figyelmen kiviil hagyasa (helytelen dsszeszerelés,
helytelen hasznalat, nem megfeleld karbantartas stb.) miatt bekdvetkezd karokra.

* FIGYELEM! Tartsa tavol a gyermekeket és a haziallatokat a grillsiitotol.

* FIGYELEM! A grillsiitd nagyon felforrésodik. Ne probalja hasznalat kozben mozgatni.

* FIGYELEM! Magas hémérsékleten veszélyes lehet a Kamal fedelének egy mozdulattal vald
felnyitasa, mivel felldngolast okozhat. Mindig azt javasoljuk, hogy lassan nyissa fel a fedelet.
Nyissa fel a fedelet két fazisban: elészor kissé emelje fel, majd nyissa ki jobban.

* FIGYELEM! Soha ne hasznaljjon vizet a Kamal belsejének tisztitdsara vagy a faszén
oltasara. A viz kérositja a Kamalt.

* Ha forr¢ alkatrészeket kell megérintenie, akkor hasznaljon megfelel6 védéeszkozt.
 Hasznalat kozben tartsa tavol a késziilektdl a gyalékony anyagokat, gyulékony folyadékokat
¢s oldhat¢ targyakat.



* FIGYELEM! Ne hasznaljon denaturalt szeszt, benzint vagy mas gyulékony folyadékot a
késziilék begyujtasahoz vagy 4jboli begytjtasahoz! Csak az EN 1860-3 szabvanynak
megfeleld gyujtost szabad hasznalni!

* FIGYELEM! Ne kezdjen grillezni, amig a faszén feliiletén nem keletkezik hamu. Ez
altalaban koriilbeliil 30 percet vesz igénybe.

 Hasznalat kozben ne hagyja feliigyelet nélkiil a grillsiit6t.

* A késziilék hasznalatakor tartson a berendezés kozelében egy vodor homokot, kiilondsen
nagyon forré napokon és szaraz kornyezetben.

* Ne hasznalja beltérben! A késziiléket csak a szabadban hasznalja. A késziilék beltéri
(beleértve a garazst), zart helyiségben vagy fészerben torténd hasznalata esetén fennall a
szénmonoxid-mérgezés veszélye.

A hely kivalasztasakor vegye figyelembe a kovetkezoket:

* Helyezze a késziiléket legalabb harom méterre az épiilettdl egy nyilt, jol szell6z6 helyre.
* Ne helyezze a grillsiitét kinyuld szerkezet (veranda, eldteto stb.), vagy lombok ala.

* Helyezze a késziiléket egy sik és stabil feliiletre.

* Ne helyezze a késziiléket mozg6 jarmiire (csonakra, potkocsira stb).

4. A KAMADO TORTENETE

Koszonjlik, hogy Barbecook grillezdt vasarolt.

3000 évvel ezelott a régészek nagy agyagedényeket fedeztek fel, amelyek a keramia tizhelyek
korai elddei voltak. Japanban a Mushikamado egy kerek agyagedény volt, levehetd, kupoloas
fedéllel, amelyet rizs parolasara terveztek. A ,,Kamado” név japan sz6 a ,tlizhelyre” vagy
,fozoberendezésre”. A nevet az amerikaiak vették at, €s ma mar altalanos kifejezésként
hasznaljak az ilyen tipusu kerdmia tizhelyekre. A Kamado ttizhelyek rendkiviil sokoldaluak.
Nem csak grillezésre és fiistolésre alkalmasak, hanem pizzak, kenyér és siitemények siitésére
is.

A Kamado kivalo hétartast biztosit, és magas hdmérsékletet képes fenntartani a felsé és also
szell6zonyilasokon keresztiili levegdaramléas pontos szabalyozéasaval. A magas hdmérséklet
idedlis a hamburgerek és kolbaszok gyors elkészitéséhez, mig az alacsonyabb hémérsékletek
nagyobb husdarabok hosszabb ideig torténd siitésére alkalmasak.

5. GYAKRAN HASZNALT FOGALMAK

Az utmutatd ezen része néhany kevésbé ismert kifejezés jelentését ismerteti. Az itmutatd
kiilonbozo témak ismertetésekor hasznalja ezeket a kifejezéseket.

5.1. Keramia

Ez a keramia mullit alapon késziil. Elsésorban a kerdmiaiparban hasznaljak tizall6 anyagok
gyartasakor. Az alabbi tulajdonsagokkal rendelkezik:

— Alacsony héellatas

— Erdsség

— Képes ellenallni az 1000 fok feletti hdémérsékletnek

6. A KESZULEK OSSZESZERELESE

6.1. Biztonsagi utasitasok

* Tavolitsa el a teljes csomagolast.



* Ne végezzen modositasokat a késziiléken az 6sszeszereléskor. A késziilék semmilyen részén
sem szabad valtoztatni, mert az nagyon veszélyes.

* Gondosan kdvesse az Gsszeszerelési Utmutatasokat.

* A felhasznal6 felelds a késziilék megfeleld Osszeszereléséért. A jotallas nem terjed ki a
helytelen 0sszeszerelés altal okozott karokra.

Soha ne felejtse el a kerekeket fékezett helyzetbe allitani.
6.2. A késziilék osszeszerelése

1. Hasznalat el6tt helyezze a késziiléket egy sik €s stabil feliiletre.
2. Szerelje Ossze a késziiléket az dsszeszerelési rajzokon lathatd modon.

Az Osszeszerelési rajzokat a kézikdnyv masodik részében (a(z) 54. oldalon), a késziilék
robbantott nézete utan talalja. A csomag tartalmazza a Kamal 6sszeszereléséhez sziikséges

0sszes anyagot.

Az 6sszeszerelést emellett legalabb két személynek kell végeznie, mivel a Kamal nagyon
nehéz és torékeny.

A sériilések elkertilése érdekében a csavarokat mérsékelt erével htizza meg.

7. A KESZULEK HASZNALATRA TORTENO ELOKESZITESE

Faszénre, fagyujtosokra és hosszu gyufara van sziiksége.

7.1. Milyen tipusu faszenet hasznaljak?

A késziiléket mindig hagyomanyos faszénnel gyujtsa be. Hasznéljon j6 mindségii, lehetdleg
az EN 1860-2 szabvanynak megfeleld faszenet. A j6 mindségii faszén nagy, fényes

darabokbol all, és nem porzik tilsdgosan.

Zarja vissza megfelelden a faszenes zsakot, mielott eltenné. Mindig szaraz helyen tarolja
a faszenet, ne a pincében.

INIUNTRANSLATED CONTENT_ STARTIIIMax. 90% (see overview below) of the basket
can be filled with charcoal. IIUNTRANSLATED CONTENT ENDIIIA kosar taltoltése
sulyosan karosithatja a grillezot.

Tipus Max. tomeg
KAMAL 53 max. 1-1,5kg
KAMAL 60 max. 2-2,5kg
KAMAL 60 MAT max. 2-2,5kg

Ne égessen fat a grillsiitOben, mert a hdmérséklet talsagosan megnd, és a grillsiitd karosodhat.
Mindig faszenet hasznaljon, soha ne brikettet.

7.2. A késziilék beallitasa



1. Helyezze a szénserpenydt (1.) a Kamalba ugy, hogy a nyilés elérefelé, a szelldz6szelep
oldala mentén legyen.

2. Helyezze a hamugyijto talcat (2.) a szénserpenydbe gy, hogy a szell6zényilasok elére
nézzenek, a szell6zdszelep felé.

3. Helyezze a gytiriit (3.) a szénserpenyore.

4. Helyezze a faszénkosarat (4.) a szénserpenydbe, a hamugytijté talca folé.

7.3. A késziilék begyujtasa

1. Helyezze a faszenet a faszénkosarba.
Tipp: Ne hasznaljon tul sok szenet a grillsiité meggytujtasakor. Sziikség esetén késobb is
hozzdadhat még.

Soha ne toltse meg a faszénkosarat a pereme folé.

2. Tegyen hozza 3 fagyujtost a faszénhez.

3. Hasznaljon hosszl gyufat a gyujtds meggyujtasahoz.

4. Kezdetben az als6 szell6zdszelepnek teljesen nyitva kell lennie, és a fedelet addig nyitva
kell tartani, amig a lang teljesen el nem tlinik. Ezutan a hdmérséklet szabalyozhato6 a két
szelléztetdszeleppel.

A késziilék els6 hasznélatakor hagyja 60 percig alacsony hdmérsékleten égni. Ez segit
eltavolitani a maradék gyartasi zsirt a késziilékrol, és lehetdve teszi a t69mitések és a keramia
alkalmazkodasat a h6hoz.

Még ne tegye a racsot a késziilékre. Az lires racs deformalddhat, ha tul sokaig van kitéve
honek.

FIGYELEM! Ne hasznaljon denaturalt szeszt, benzint vagy mas gyulékony folyadékot a
késziilék begyujtasahoz vagy 0jboli begyujtasdhoz! Ne hasznéljon faszéngyjtéo kéményt a
Kamal meggytjtasdhoz.

FIGYELEM! Ne kezdjen grillezni, amig a faszénen nem keletkezett hamuréteg. Ez altalaban
kortilbeliil 30 percet vesz igénybe.

8. A KAMAL ELOKESZITESE SUTESRE

A miivelet legfontosabb Iépései a(z) 57. oldalon vannak 4brazolva.

A Kamal alapfelszereltségében két félkorbdl allé hdpajzzsal €és egy rozsdamentes acél raccsal
van ellatva. Grillezhet kdzvetleniil vagy kdzvetve, attol fliggden, hogy milyen ételeket
szeretne fOzni.

Ha kozvetetten grillez, akkor a két félkort a hdpajzs tartojaba kell helyezni. Ezutan a grill a
helyére teheto.

Ha kozvetleniil grillez, helyezze a racsot kozvetleniil a gytiriire. A hdvédo tartdja a szén
feletti extra magassag eléréséhez is hasznalhato.

A fedél nem marad minden helyzetben nyitva, €s a helyén kell tartani, hogy ne csapddjon le.



FIGYELEM! Magas homérsékleten veszélyes lehet a Kamal fedelének egy mozdulattal valod
felnyitasa, mivel fellangolast okozhat. Mindig azt javasoljuk, hogy lassan nyissa fel a fedelet.
Nyissa fel a fedelet két fazisban: el6szor kissé emelje fel, majd nyissa ki jobban.

A Barbecook Kamal kénnyedén bdvithetd a rugalmas f6z¢ési rendszerrel €s az ontottvas
racsokkal a valtozatosabb lehetdségek érdekében.

Az els6 hasznalat utan minden csavart ellendrizni kell. A fedél és a siit6tér koriil 1évo
fémheveder a ho hatasara kilazulhat. Javasoljuk, hogy rendszeres id6k6zonként ellendrizze. A
torés elkeriilése érdekében htizza tal a csavarokat.

9. HASZNOS TIPPEK ES TRUKKOK
9.1. A tiz intenzitasanak beallitasa

A tliz intenzitasat a késziilék tetején és aljan talalhato szelldztetoszelepekkel allithatja be.
Gyakorlat teszi a mestert. A f6zési hdmérsékleteket lasd: 43. oldal.

9.2. Az ételek odaégésének megelozése

Az étel égésének megeldzéséhez:

* Soha ne kezdjen grillezni, ha a tliz még langgal ég. Varjon, amig a faszenet vékony fehér
hamu boritja.

* Ne tegye ki az ételt tulzott hdhatasnak. A kovetkezdket teheti:

- lllessze a helyére a hdpajzsot, hogy megovja az ételt.

- Csokkentse a hot a szell6zdszelepek szabalyozasaval.

9.3. Az ételek letapadasanak megakadalyozasa

Az étel racsra tapadasanak megakadalyozasahoz:

* Olajozza meg az ételt vékonyan egy ecsettel, miel6tt racsra tenné. A racsot is
megolajozhatja.

* Ne forditsa til gyorsan az ételt. EIobb hagyja alaposan atforrésodni.

9.4. A felcsap6 langok megeldzése

A felcsap6 langok a tliztérbdl grillezés kozben felcsapo hirtelen langok. Ezt altalaban a
lecseppend zsir vagy pac okozza. Grillezés soran idénként langok csaphatnak fel. Ez normalis
jelenség. Ha azonban tal gyakran csapnak fel a langok, akkor a faszéntartaly homérséklete
megnovekedhet, és a felgytilt zsir meggyulladhat.

Hogyan lehet megakadalyozni a felcsapd langokat?

* Grillezés el6tt ellendrizze, hogy tiszta-e a faszéntartaly. Javasoljuk, hogy minden hasznélat
utédn tisztitsa meg a faszéntartalyt.

* Tavolitsa el a felesleges zsirt €s a pacot a htsrol. Pacolt hushoz hasznéalhatja a Barbecook
grillhalot vagy a Barbecook grillserpenyot is.

UTMUTATO SUTESI HOMERSEKLETEKHEZ

Lassu fozés/fiistolés 65-135 °C Felso szelep Alsé szelep
Szarvasmarha 2 6ra 500 g-onként , ,
Sertéshtis 2 6ra 500 g-onként fkép/ fkép/




Egész csirke

3-4 Ora

Borda

3-5 Ora

iziiletek To6bb mint 9 6ra

Siités 135-180 °C Felso szelep Als6 szelep
Hal 15-20 perc

Sertés sziizpecsenye | 15-30 perc

Csirkedarabok 30-45 perc

Egész csirke 1-1,5 6éra /kép/ /kép/
Baranycomb 3-4 6ra

Torokorszag 2-4 ora

Sonka 2-5 ora

Grill/pizza 180-250 °C

Felso szelep

Alsé szelep

Jkép/

Jkép/

Piritas/pirolizis 250-370 °C

Felso szelep

Als6 szelep

Steak 5-8 perc
Sertésszelet 6-10 perc , ,
Hamburger 6-10 perc fkép/ fkép/
Kolbasz 6-10 perc

Nyitva Zarva

10. A KESZULEK ELOLTASA

F6zés utan le kell zarni az Osszes szellozdszelepet €s a fedelet. Ez lassan kioltja a tiizet.

Ne hasznaljon vizet a faszén oltdsara. Ez ugyanis karositja a Kamalt.

11. A KESZULEK KARBANTARTASA

11.1. A keramiarész tisztitasa

A Kamal ontisztit6 késziilék. Melegitse fel a Kamalt 260 fokra 30 percig. Ezzel leégeti az
¢telmaradékokat és -hulladékokat. Egy szdraz kefével finoman lekefélheti a Kamal belsejét,
hogy az egyéb maradvanyok a hamugyijté talcaba keriiljenek.

Ezutan mar csak ki kell iiritenie a hamugyjtd talcat.

A Kamal fekete kiilseje nedves ruhdval kdnnyen tisztithato.

Soha ne hasznaljon vizet és/vagy tisztitoszereket a Kamal belsejének tisztitdsdhoz. A keramia
pordzus, €s felszivja a vizet €s/vagy tisztitdszereket, ami végiil a Kamal repedését okozza.

11.2. A grillracs tisztitasa

A Kamalhoz tartozo grillracs mosogatogépben moshato. Ezenkiviil a Kamal tartozékok széles
valasztékaval rendelkezik a grillracs gyors €és egyszeri tisztitasahoz.

11.3. A Kamal tarolasa

Minden hasznélat utan tegye el a késziiléket szaraz helyre (bentre, fedé¢l ala stb.). A késziilék
¢lettartamanak meghosszabbitasa érdekében kifejezetten javasoljuk, hogy takarja le a
grillsiitét egy Barbecook takaroval.



Regisztralja késziilékét a www.barbecook.com cimen, ahol azt is megtudhatja, hogy milyen

takarora van sziiksége.

Gy6z6djon meg arrol, hogy a szell6zdszelepek teljesen nyitva vannak, amikor a Kamalt fedél
alatt tarolja. Ez akkor is érvényes, ha a késziiléket beltéren helyezi el. Az 6sszes
szelloztetszelep bezardsa penész kialakuldsdhoz vezethet.

11.4. Keramia, rozsdamentes acél, bambusz és porfestett alkatrészek karbantartasa

A késziilék keramia, rozsdamentes acél, bambusz és porfestett anyagok felhasznalasaval
késziilt. Minden anyagot meghatarozott modon kell karbantartani:

Anyag

Az anyag karbantartasanak médja

Keramia

* Soha ne hasznaljon folyadékot.

* Soha ne hasznaljon ¢éles targyakat.
* Keriilje a leejtését €s az iitéseket.
Torékeny.

Rozsdamentes acél

* Ne hasznaljon agressziv, surolo hatasu
vagy fémtisztitoszereket.

» Hasznaljon enyhe tisztitoszereket, és
hagyja 6ket hagyni az acélon

* Hasznaljon puha szivacsot vagy
kendot.

* Tisztitas utan alaposan Gblitse le a
késziiléket, és hagyja a késziiléket
teljesen megszaradni, miel6tt

eltenné.

Porfestett

* Ne hasznaljon ¢éles targyakat.
Hasznaljon enyhe tisztitoszert és
puha szivacsot

vagy kendot.

* Tisztitas utan alaposan dblitse le a
késziiléket, és hagyja a késziileket
teljesen megszaradni, miel6tt
eltenné.

Bambusz

* Puha, nedves ruhdval, agressziv anyagok
hasznélata nélkiil tisztitsa meg.

Ontott aluminium

* Puha, nedves ruhdval, agressziv anyagok
hasznalata nélkiil tisztitsa meg.
* Ne hasznaljon ¢éles targyakat.

Az ezeknek az utasitasoknak a figyelmen kiviil hagyasabol eredd karok nem megfeleld
karbantartasnak mindsiilnek, és a jotallas nem vonatkozik rajuk.

A késziilék robbantott nézete alatt (a kézikonyv mésodik részében, a(z) 52. oldalon) a
késziilék 6sszes alkatrészének felsorolasa megtalalhatd. A listan az egyes alkatrészek anyagat
egy szimbolum jeldli, amelynek alapjan ellendrizheti, hogyan kell karbantartani az adott
alkatrészt. Az alkatrészlistan hasznalt szimbolumok:

\ Jelolés

Anyag




A Keramia

n Rozsdamentes acél
* Porszort
° Bambusz

Ontott aluminium

11.5. Potalkatrészek rendelése

Eléfordulhat, hogy a tliznek vagy intenziv honek kitett alkatrészeket ki kell cserélni.

A potalkatrészek megrendelésének maodja:

1. Keresse ki a sziikséges alkatrész hivatkozasi szdmat. A kézikonyv mésodik részében a
robbantott abra alatt, valamint a www.barbecook.com oldalon megtalalhat6 az 6sszes
hivatkozasi szam.

Ha regisztralta késziilékét az interneten, a helyes lista automatikusan megjelenik a
MyBarbecook-fidkjaban. A fiokjan keresztiil potalkatrészeket is rendelhet.

2. Rendelje meg a potalkatrészt a www.barbecook.com oldalon, vagy az lizletben. A
garancialis alkatrészeket csak az lizletben lehet megrendelni.

12. JOTALLAS
12.1. A jotallas korébe tartozik

A késziilek esetében 20 év korlatozott jotallas vonatkozik a keramiafedélre, a keramiatestre, a
keramiagytriire és a kerdmia szénserpenyOre. A tobbi alkatrészre 2 €v jotallas érvényes. Ez a
jotallas a vasarlas idOpotjatol szamitott minden gyartasi hibara kiterjed, feltéve, hogy:

* A késziilék hasznalata, 6sszeszerelése €s karbantartdsa a jelen utmutatd utasitasainak
megfelelden tortént. A nem rendeltetésszeri hasznalatbdl, helytelen dsszeszerelésbol

vagy a helytelen karbantartasbol eredd karok nem mindsiilnek gyartasi hibanak.

* A késziiléket csak normal modon és csak otthon haszndlja.

* Be tudja nyujtani a vasarlast igazold6 dokumentumot és a késziiléke egyedi sorozatszamat. A
sorozatszam 16 karakterbdl 4ll. Itt taldlhatja meg a szdmot:

— Az utmutatoban

— A késziilékéhez kapott csomagolason

» A Barbecook mindségiigyi részlege megbizonyosodik arrdl, hogy az alkatrészek valoban
hibasak-e, és hogy normal hasznalat, megfeleld dsszeszerelés és megfeleld karbantartas
mellett bizonyultak-e hibasnak. Ha a fenti feltételek koziil barmelyik nem teljesiil, akkor a
jotallas nem terjed ki a hibara. A jotallas minden esetben a hibés alkatrészek javitasara vagy
cser¢jére korlatozodik.

12.2. Nem tartozik a jotallas korébe
A jotallas nem terjed ki a kovetkezd karokra €s hibakra:

* Tliznek vagy intenziv honek kitett alkatrészek normal elhasznaldédasa (rozsdasodas,
deformacio, elszinezodés stb.). Ezeket az alkatrészeket idorol idore ki kell cserélni.

* A gyartasi folyamatbol adodé optikai szabalytalansagok. Ezek a szabalytalansdgok nem
mindsiilnek gyartasi hibanak. A kerdmia természetes termék, amelynek szine, szerkezete és
allaga eltérd lehet. A kiils6 méz hajszéalrepedéseket €s szennyezddéseket mutathat, amely
jellemzd a termékre, és nem rontja a késziilék miikodését, ezért nem tartozik a jotallas korébe.



» Normal id6jarasi nyomok és repedések a bambusz alkatrészeken, kivéve, ha azok
akadalyozzak a miikodést.

* A hanyag karbantartas, a nem megfeleld tarolds, a nem megfeleld 6sszeszerelés vagy az
eldre Osszeszerelt alkatrészek modositdsa miatt bekdvetkezo karok.

* Sajat szallitasbol vagy leejtésbol erdd karok.

* A késziilék helytelen haszndlatabol eredd karok (nem a jelen utmutatd utasitasainak
megfeleld hasznalat, lizleti célu hasznalat, tizkosarként torténd hasznalat stb.).

* A késziilék gondatlan vagy nem megfeleld hasznalataval eldidézett mindennemii
kovetkezményi kar.

* Kiils6 koriilmények, agressziv tisztitoszerek, klor hatdsa stb. miatt bekdvetkezd rozsdasodas
vagy elszinezddés. Ez a kar nem mindsiil gyartasi hibanak.



