HASZNALATI UTMUTATO

HAUSER"

e ctr on i

KONTAKT GRILL
CG-420

TISZTELT VASARLO!

K6szonjuk bizalmat, hogy HAUSER gyart-
manyu haztartasi késziléket vasarolt.
A készllék a legujabb miiszaki fejlesztés
eredménye, egyike a gyartd esztétikus,
igényes felépitésli és jO mindségl ké- -
szllékeinek. A tervezésnél a biztonsagra
nagy figyelmet forditottak. A megbizhat6
miikddés alapfeltétele a szakszer( hasz-
nalat, ezért kérjik, hogy Uzembe helyezés
elétt figyelmesen olvassa el a hasznalati
utmutatot, érizze meg, hogy segitségére
lehessen!

MINOSEGI TANUSITVANY

Mint importal6é és forgalmazé (Hauser Magyarorszag Kft., 2040 Budaodrs, Ba-
ross u. 89.) tanusitjuk, hogy a HAUSER CG-420 tipusu szendvicssiité az alabbi
miszaki adatoknak felel meg:

Halozati feszlltség: 220-240 V~50/60 Hz

Teljesitményfelvétel: 2000 W

Erintésvédelmi osztaly: |.
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BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Altalanos figyelmeztetések

A készllék hasznalata el6tt kérjik, figyelmesen olvassa el annak tajékoztatojat!
A készilék nem rendeltetésszerl hasznalata balesetveszélyes, ezért az alapvetd
biztonsagi el6irasokat a sajat érdekében mindig tartsa be!

A készilék csak haztartasi hasznalatra alkalmas!

Tilos a késziléket a szabadban mikodtetni!

Miutan eltavolitotta a csomagoléast, gy6z6djéon meg réla, hogy a készilék nem
sérult! Amennyiben a készuléken sérulést 1at, ne kezdje meg a készulék haszna-
latat, minél hamarabb vigye szakszervizbe!

A csomagoléanyagok kisgyermekekre veszélyesek lehetnek, ezért tartsa megfe-
leld tavolsagra téluk.

Elektromos aramutés veszélyének elkerulése érdekében TILOS a készuléket fur-
dékad, mosdo vagy mosogato kdzvetlen kézelében hasznélni, valamint
- a készliléket vizbe vagy mas folyadékba martani,

@ - sérllt vezetékkel illetve

- barminem{ mechanikai sértlés esetén hasznalni!

Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a haldzati feszultség megegyezik-e a készilék
cimkéjén jelzettel, s hogy otthoni fali csatlakozdja megfelel6en foldelt-e!

A készllék csak feligyelet mellett hasznalhato!

Olyan helyre tegye a készlléket, ahol azt a kisgyermek nem éri el!

A késziléket vizszintes, stabil fellleten hasznalja!

Hasznalata kisgyermek koézelében fokozott elévigyazatossagot igényel!

Ezt a készlléket csak 8 éves és ennél id6sebb gyerekek hasznalhatjak, tovab-
ba azon személyek akik csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel
birnak ideértve azon személyeket is akik nem rendelkeznek kell§ tapasztalattal
és tudassal a késziilék Uzemeltetésére vonatkozéan, ha felligyelik 6ket vagy uta-
sitasokat kaptak a készllék biztonsagos lizemeltetésérdl és megértik a készulék
Uzemeltetésével kapcsolatos veszélyeket.

Gyerekek nem jatszhatnak a készllékkel.

Tartsa tavol a készliléket és annak vezetékét a 8 év alatti gyermekektdl!

A készllék tisztitasat karbantartasat nem végezheti gyermek, kivéve, ha 8 éves-
nél idésebb és felugyelet alatt all.

Tartsa tavol a készlléket és annak vezetékét a 8 év alatti gyermekektdl!
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A készulék mikodéséhez nem szabad kulsé id6zité kapcsolot,
programkapcsolét vagy kulon tavvezérlé rendszert hasznalni, mert ezek a készi-
léket 5nmiikddéen bekapcsolhatjak.

A rovid vezeték megakadalyozza a személyes séruléseket, mint példaul a veze-
tékbe vald belegabalyodast, illetve keresztil esést. Hosszabbité kaphatd barme-
lyik szakkereskedésben, gondos korultekintés utan hasznalhaté a készilékhez.

Fontos informaciok a hosszabbité vezetékérdl:

- elektromos besorolas ala kell tartoznia, vagy AC230V jeldlést kell tartalmaznia;

- harom eres foldeltnek kell lennie;

- el kell rendezni annak megfeleléen, hogy ne fusson keresztil sz6nyegen vagy
asztalon, ahonnan a gyermekek kdnnyen magukra ranthatjak, vagy véletlendl
eleshetnek benne.

Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a hosszabbitdhoz val6 csatlakozassal a készulék
automatikusan bekapcsolhat és miikddésbe Iéphet.

A készllékhez csak a gyarto altal mellékelt kiegészitbk hasznalhatoéak, beleértve
a héfokszabalyozot is.

Ha véletlenll leejtette a készliléket, nézesse meg szakszervizben szakemberrel.
Az elektromos csatlakozdovezetéket ne akassza tlizhely, munkalap folé! A készulék
ne érintkezzen forré fellilettel, valamint ne helyezze gaz vagy elektromos sité, tiiz-
hely kbzelébe!

Az elektromos csatlakozdvezeték ne érjen forré felllethez!

Ne hagyja a késziléket forro fellilet (pl.: f6z6lap) kdzelében!

Ne tegye kdzvetlen napfény vagy héforrasok kdzelébe!

A készuléket ne rakja asztal vagy pult szélére, mert kisgyermek altal igy kbnnyen
elérhet6 és leverhetd. Figyeljen arra is, hogy a lelogo vezeték asztal vagy pult
szélén balesetveszélyes!

A késziléket vizszintes, stabil fellleten hasznalja!

Aramtalanitaskor tamassza meg a fali csatlakoz aljzatot egyik kezével, majd a
csatlakoz6 dugonal fogva hizza ki a vezetéket!

A gyarto, illetve forgalmazoé nem vallal felelésséget a nem rendeltetésszer(i hasz-
nalatbol ered6 karokért, illetve az illetéktelen személy altali javitaseért!

A meghibasodott késziiléket (beleértve a halozati csatlakozévezetéket is) csak
szakember javithatja! A készulék belsé sértlése aramuitést okozhat!

Sérult vezeték cseréjét csak szakszerviz végezheti, mivel a vezeték cseréje speci-
alis eszkdzoket igényel.

A csatlakozézsinor sérilése aramutést okozhat!
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Ha a készllék mikodésében hibat észlelne, forduljon a szakszervizhez segitsé-
gért! Soha ne prébalja meg otthon megjavitani a készlléket! Ebben az esetben a
jotallas elveszti érvényességét! Soha ne szerelje szét a késziléket! Ez kiszamitha-
tatlan kovetkezményekkel jarhat!

Ne hasznaljon nem gyari alkatrészt, mert sérulést okozhat!

Nedves kézzel soha ne prébalja a késziiléket feszultségmentesiteni, a dugaljbdl a
dugot kihuzni! Ne hasznaljon er8s vegyszeres tisztitészert, karcolo surolészert a
készllék tisztitasahoz! Ugyeljen arra, hogy froccsend vizzel a késziilék ne érint-
kezzen, és nedves kézzel ne érintse meg a készuléket!

Tilos a készlléket vizbe martva tisztitani!

Ne hagyja a készuléket felligyelet nélkll, amig aram alatt van!

Hasznalaton kivil és tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a készulé-
ket!

ELEKTROMOS GRILLEL KAPCSOLATOS FIGYELMEZTETESEK:
Figyelem! A készulék felszine felhevil hasznalat kdzben, égési sériilések elkeriilé-
se érdekében soha ne érintse meg azt mikddés kdzben!
Hasznalat kdzben a készllék felmelegszik, ezért ne érjen a készilék sutblapjahoz!
Ne mozgassa a késziiléket a csatlakozé zsinérnal fogval
Soha ne takarja le a késztiiléket, mert a készllék letakarasa, vagy helytelen elhe-
lyezése tlizveszélyt okozhat.
Soha ne rakja a készuléket a fal kbzelébe!
Biztositsa a leveg6 megfelel6 aramlasat a készilék mikodése kdzben!
Miel6tt kikapcsolna a készlléket, a héfokszabalyozét allitsa a legalacsonyabb
fokozatba!
Miel6tt elrakja a készuléket vagy athelyezi, hagyja kihdini!

Figyelem! A siit6 fellilet sokaig megtartja a meleget!
&Figyelem! Szénnel és éghetd folyadékokkal nem hasznalhaté a berende-

Z6s.
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KESZULEK RESZEI:

1. Fogantyu

2. Nemesacél diszitd burkolat
3. Készilékhaz

4. Mikodésjelz6 lampa
5. Készenléti jelzb

6. Hofokszabalyzé gomb
7. 1d6zit6 gomb

8. Fels6 sutéracs kienged6é gomb
9

1

. Tapadasmentes sutéfelllet
0. Készilék alsdburkolat

ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitsa el a termékrdl az dsszes csomagolo anyagot.

Torolje at a sutélapokat meleg vizes szivaccsal vagy ruhaval.

SOHA NE MERITSE A KESZULEKET ViZBE ES NE HASZNALJON NAGY
MENNYISEGU VIZET A SUTO FELULET TISZTITASA SORAN!

Torolje at ruhaval vagy papirtorlével a fellletet.

Az els6 hasznalat el6tt kis mennyiségl zsirral vagy olajjal kenjik be a sit6lapo-
kat, majd a legmagasabb hémérsékleten mikddtessik rovid ideig étel nélkul a
készlléket. Ezutan hagyjuk kihGIni majd ismét, toroljik at sitéfellilet papirtoriével
Megjegyzés: Az elsd hasznalat alkalmaval el6fordulhat, hogy enyhe kellemetlen
szagot érez.

Ez teljesen normalis, ilyenkor tavoznak a készulékbdl a gyartas soran esetlege-
sen a készllékben vagy a flitéelemben maradt anyagok. Tobbszori hasznalat
utan a kellemetlen szag nem ismétlédik.

Figyelem: a késziiléket ne hasznalja fagyasztott termékek siitésére vagy olvasz-
tasara.
Minden ételt sltés elbtt olvasszon ki és utana tegye a kontakt grillbe.
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KESZULEK HASZNALATA

Tordlje le a tapadasmentes sutélapot egy tiszta, nedves ruhaval majd torélje sza-
razra.

1.
2.

A készllék fedelét csukja le.

Csatlakoztassa a vezetéket a fali csatlakoz6 aljzathoz és kigyullad a piros
jelzéfény, jelezve, hogy a késziilék miikddésre kész. Allitsa be a termosztat
gomb segitségével a kivant hdmérsékletet: MIN és MAX allas kdzott. El6szor
prébalkozzon egy kdzép beallitassal, ezt kés6bb mddosithatja az étel siitésé-
nek megfeleléen. Majd éllitsa be az idézitét. Az id6zitd bedllitdsa utan a zold
fény felgyullad, jelezve, hogy megkezdte a készllék a melegitést.

Figyelem: a sut6lemezek és a készulék fém fellletei felforrdsodnak hasznalat
kdzben. Az égési sérilések elkertlése érdekében csak a fekete, hdallo fogan-
tyut érintse meg.

Amikor a késziilék elérte a megfelelé héfokot (kb. 3-5 perc), a zold jelzéfény
kialszik, jelezve, hogy a készulék elérte a bedllitott h6meérsékletet.

Nyissa fel a készulék fels6 részét, helyezze el a készulék alsé részére a gril-
lezni kivant élelmiszereket fa vagy héallé miianyag eszkdzzel.

Ne hasznaljon fém eszkodzoket, mivel azok kart tehetnek a tapadasmentes
bevonatban.

Zarja le a készulék fedelét. Ne prébalja nagy nyomassal razarni a készulék
fedelét. Grillezés kézben néha ellendrizze le a sités allapotat.

Megjegyzés: a siutési idd a kilonboz6 ételek tipusatdl és vastagsagatol fugg.
Amikor elkészUlt az étel, 6vatosan nyissa fel a készulék fedelét és vegye ki
egy fa vagy héallé miianyag eszkoz segitségével. Amennyiben tovabbi ételek
sutésére hasznalja a készliléket, zarja le a h6 megbrzése érdekében.

Amikor befejezte a sUtést, aramtalanitsa a késziléket és hagyja kihlIni, mie-
16tt kitisztitja.

A bedllitott id6 eltelte utan a készulék hangjelzést ad ki, majd automatikusan ki-
kapcsol. Amennyiben az étel még nem készlilt el, forgassa el Ujra az idékapcsolot
és a suté folytatja a mikodést.

Hasznalhatja a grillez6t hamburger készitésére, sajt grillezésre, szendvicssitésre.
Szendvics készitésekor mindig az alsé sut6lap hatulja felé helyezzik az ételt.

A készulék zsanérjanak kdszonhetéen vékonyabb és vastagabb husokat is gril-
lezhet. Egy sUtés alkalmaval, az egyenletes siutés érdekében azonos vastagsagu
ételeket helyezzen a sitélapra.
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A SUTO HASZNALATA NYITOTT GRILLKENT

A sit6 kialakitasa lehetdvé teszi, hogy teljesen szétnyissa a készlléket és egy
nagyobb asztali grillként hasznalja.

Helyezze a készlléket egy tiszta lapos fellletre. Keresse meg a csuklopant felol-
do karjat a jobb oldalon:

Huzza a kart maga felé és kdzben nyissa ki a készuléket 180 fokos szdgbe, egy
sikba az also6 grillezd lappal. A készlilék ebben a helyzetben marad, amig fel nem
emeli a fogantyut és a fedelet, hogy visszaalljon zart helyzetbe.

A grillezd lapokra tegye ra a hust zdldséget vagy mas, grillezni kivant alapanya-
got. Az alapanyagokat grillezés kdzbe csipesszel forditsa at.

A bedllitott id6 eltelte utan a készilék hangjelzést ad ki, majd automatikusan ki-
kapcsol.

A kész ételt vegye le a grillezé lapokrol. A grillezéshez csak héallé fa, mianyag
vagy szilikon eszkdézoket hasznaljon. A grillez6 lapokhoz fém targyakkal (csipesz,
lapat, kés stb.) ne érjen hozza. A tapaddsmentességet biztositd bevonat megsé-
ralhet.

A hasznalat befejezése utan a termosztatot forditsa 0 (kikapcsolva) allasba, majd
a huzza ki a halozati csatlakozobal.

Nyitott helyzetben a grillen kilénb6z46 tipusu ételeket suthet vagy nagyobb meny-
nyiséget ugyanabbdl az ételbdl. Nyitott poziciéban kulénb6zé vastagsagu husokat
is suthet, mert lehetésége van minden darabot sttés kdzben megkdstolni.
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SUTOLAPOK ELTAVOLITASA

Mindig huzza ki a halézati csatlakozobdl a késziléket és hagyja kihdIni mieldtt
eltavolitja a sutélapokat.

Nyissa fel a készilék felsd részét a fogantyu segitségével és nyissa szét 180
fokos helyzetbe.

A készulék elején taldlhaté sutdlap kioldd reteszt huzza el a jeldlés iranyaban
mindegyik lapon kilon-kilon és a rogzités felold, igy eltudja tavolitani a sutéla-
pokat.

Felsé siitélap kioldo gomb

180 fokos pozicio

Also sutolap kioldo gomb

TANACSOK A HUSOK GRILLEZESEHEZ

Az optimalis stutéshez a hust olyan vastagsagura szeletelje fel, hogy ahhoz hoz-
zaérjen a felsé grillez6 lap.

Ne grillezzen sok vagy vastag csontokat tartalmazé husszeleteket (pl. borda vagy
csontos karaj).

A grillezés el6tt a hust ne s6zza meg. Ellenkez6 esetben a hus szaraz és ragés
lesz.

A pacolt husokrdl a grillezés el6tt a felesleges paclevet konyhai torlépapirral t6-
rolje le. A paclevek

tartalma (pl. cukor) a grillezé lapokra raéghet.

A grillezés soran a husba ne szurjon villat vagy kést, ellenkezb esetben a hus leve
kifolyik, és a hus

szaraz valamint ragos lesz.

A hust ne grillezze sokaig, mert azt kiszarad.

A csirkehust mindig jél stsse at.

A készre siilt hust s6zza meg és szorjon ra izesit6 fliszereket.

Az el6f6zott virslit nem kell a grillezés elétt villaval megszurkalni

8
www.hauser.eu



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas el6tt mindig aramtalanitsa a készlléket és hagyja kihdini!

1.

Torolje at a lapokat enyhén nedves ruhaval. Ne hasznaljon gyapjubdl vagy
durva fémbdl készult dorzsold eszkdzt. Soha nem meritse vizbe a készlléket!
A makacs szennyez8dést szivaccsal tavolitsa el. A legjobb, ha olyan eszkdzt
hasznal, mely kifejezetten tapadasmentes edények tisztitasara szolgal, va-
lamint szemcsementes tisztitoszert. Tisztitas utan alaposan szaritsa meg a
sutét.

A kulsé boritas szintén szemcsementes tisztitészerrel és puha, nedves rongy-
gyal tisztithatd, majd alaposan szaritando.

Minden hasznalat utan Uritse ki a csepegtetdtalcat (a készulék hatuljan, alul,
kdzépen) és mossa at enyhe mosdszeres vizzel. A csepegtetétalcat eltavo-
litasa: hatrafelé huzza ki a vezet6sinbdl. Ne hasznaljon surolé eszkdzt vagy
szemcseés tisztitdszert, mert karosithatja a fellletet.

A HAUSER AJANLATA

Ebéd utan jol esik egy csésze finom kave, ezért ajanljuk a HAUSER kavéfézdket
Uj HAUSER CG-420 kontaktgrill késziiléke mellé!

Tovabbi hasznos informaciokért és tanacsokeért latogasson el a www.hauser.eu web-
oldalra. Honlapunkon a készllék hasznalataval kapcsolatos Otleteket és egyéb
érdekességeket talal folyamatosan megujulé tartalommal.

Szerviz és vevészolgalat: 06-1-700-4379.
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MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT:

Ez a termék az Eurdpai Kézdsség EMC 2014/30/EU, LVD 2014/35/EU;
RoHS 2011/65/EU iranyelveiben megszabott kovetelményeket teljesiti. Ez
az On dltal vasarolt HAUSER termék a hasznalati utmutatdban talalhatd
miszaki jellemz&knek megfelel.

ELEKTROMAGNESES MEZOK (EMF)

Ez a készllék megfelel az elektromagneses mezdkre (EMF) vonatkozé szabva-
nyoknak. Amennyiben a hasznalati utmutatéban foglaltaknak megfeleléen lze-
meltetik, a tudomany mai allasa szerint a készllék biztonsagos.

Az elektromos berendezés a kdrnyezetre veszélyes hulladéknak minéstil6 alkat-
részeket tartalmazhat. Ezeket ne gy(jtse a kommunalis hulladékkal egydtt, mert
a telepulési szilard hulladék koézé kerlilve jelentésen szennyezheti a kornyezetet!
Az elhasznalt elektromos készilékeke gyijtése elkilonitve torténik, hasznalja
az erre létrehozott visszavételi és begyjtési rendszert!

Uj késziilék vasarlasakor, 2005. augusztus 13-a utan, az elhasznalt elektro-
mos berendezést a vasarlas helyszinére is visszaviheti.

Az ilyen moédon begyjtott berendezéseket, szakszerli szétbontas utan,
az erre szerz8dott cégek a megfeleld médon semmisitik meg.

A kornyezet unokaink oroksége, megévasa mindnyajunk kézos érdeke
és feleléssége, segitse On is ezt a torekvést!
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MANUAL DE UTILIZARE

HAUSER"

e ctr on i

GRATAR CONTACT GRILL
CG-420

STIMATI CUMPARATORI!

Va muliumim pentru incredere, ca afi
cumparat un aparat electrocasnic marca
HAUSER! Aparatul este rezultatul celei
mai recente dezvoltari tehnice, unul dintre
aparatele estetice, cu o constructie exigenta -
si de buni calitate ale producétorului. Tn
cursul proiectarii s-a acordat o atentie
deosebita fiabilitati. Conditia de baza a
functionarii fiabile este utilizarea corecta,
prin urmare va rugam ca inaintea punerii
in functiune cititi cu atentie instructiunile de
utilizare si pastrati-le, pentru a va putea fi
oricand de folos.

CERTIFICAT DE CALITATE

Tn calitate de importator si distribuitor (Hauser Magyarorszag Kft., 2040 Budaérs,
Baross u. 89.) certificam ca sandwich makerul tip HAUSER CG-420 corespunde
urmatoarelor specificatji tehnice:

Tensiune de alimentare: 220-240 V~50/60 Hz

Putere consumata: 2000 W

Clasa de protectie la atingere: .
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

AVERTISMENTE GENERALE
Tnainte de utilizarea aparatului, cititi cu atentie prospectul.
Tn interesul dumneavoastra, respectati intotdeauna instructiunilor de sigurantd de
baza.
Folosirea necorespunzatoare a aparatului poate cauza accidente.
Tnainte de folosirea aparatului, cititi cu atentie instructiunile de utilizare.
Aparatul poate fi folosit exclusiv pentru utilizare casnica.
Este interzisa folosirea aparatului in exterior.
Dupa indepartarea ambalajului, convingeti-va ca aparatul nu este deteriorat.
Daca observati deteriorari pe aparat, nu-I folositi, duceti-l la atelierul service.
Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor mici, deoarece pot constitui surse de
pericol.
Nu miscati aparatul in timpul functionarii.
Atentie! Nu utilizati aparatul in apropierea cazii de baie, a dusului, a chiuvetei, sau
a unui vas plin cu apa.
In vederea evitarii electrocutarii, este INTERZISA

- introducerea aparatului in apa sau in alte lichide,
@ - utilizarea aparatului cu cablul deteriorat,

- utilizarea aparatului daca prezinta deteriorari mecanice.
Tnainte de utilizare verificati dacé tensiunea de la retea corespunde cu cea
specificata pe placuta aparatului, precum si daca priza este legata la pamant in
mod corespunzator.
Aparatul poate fi utilizat doar sub supraveghere.
Puneti aparatul intr-un loc unde nu-I pot ajunge copii mici.
Utilizati aparatul pe o suprafata orizontala, stabila.
Folosirea aparatului in apropierea copiilor mici necesita o precautie deosebita.
Aparatul poate fi utilizat numai de copiii de 8 ani sau peste 8 ani, respectiv de
persoanele handicapate, cu deficienta senzitiva sau mintala, sau de cei care nu
dispun de experienta necesara si de cunostintele necesare utilizarii aparatului,
numai daca sunt supravegheati sau primesc instructiuni cu privire la utilizarea
in conditii de siguranta a aparatului si inteleg pericolele legate de utilizarea
aparatului.
Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii nu au voie sa efectueze curatarea
sau intretinerea aparatului fara supraveghere.
Copiii nu au voie sa efectueze curatarea sau intretinerea aparatului, numai in
cazul in care au mai mult de 8 ani si sunt supravegheati.
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Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor sub 8 ani.

Nu folositi aparatul cu intrerupator exterior cu temporizator, cu intrerupator

programabil, sau cu un sistem separat de telecomanda, deoarece pot porni

aparatul in mod automat.

Cablul scurt impiedica accidentele personale ca de exemplu impiedicarea in

cablu, respectiv caderea peste cablu. Cablul prelungitor poate fi procurat in

oricare magazin de specialitate, dar trebuie aplicat la aparat cu o precautie
deosibita.

Informatii importante cu privire la cablul prelungitor:

- cablul trebuie sa se incadreze n clasa electrica corespunzatoare sau sa aiba
marcajul AC230V;

- sa aiba trei fire cu legare la pamant;

- trebuie amplasat in asa fel, incat sa nu treaca peste covoare sau peste
suprafata mesei, de unde copiii pot sa-I traga usor asupra lor sau din greseala
sa se impiedice in el si sa cada.

Va rugam sa aveti in vedere ca prin legarea la cablul prelungitor, aparatul poate sa

se conecteze in mod automat si poate intra in functiune.

Aparatul poate fi utilizat doar cu accesoriile anexate de producator, inclusiv =77gi

termostatul.

Daca din greseala ati scapat aparatul, solicitati sa fie verificat in atelierul service

de un specialist.

Nu agatati cablul electric deasupra plitei sau a suprafetei de lucru. Aparatul sa nu

se atinga de suprafete fierbinii si nu-l asezati in apropierea cuptorului cu gaz sau

electric, a sobei.

Cablul de alimentare sa nu se atinga de suprafete fierbinti.

Nu lasati aparatul in apropiere de suprafete fierbinti (de exemplu plita de gatit).

Nu expuneti aparatul la soare si nu-I puneti in apropierea surselor de caldura.

Nu puneti aparatul pe marginea mesei sau a suprafetfei de lucru, deoarece astfel

poate fi usor ajuns si dat jos de copiii mici. Aveti in vedere si faptul ca in cazul

in care cablul atéarna pe langa marginea mesei sau a suprafetei de lucru, poate

cauza accidente.

Utilizati aparatul pe o suprafata orizontala, stabila.

Cand scoateti cablul de alimentare din priza, apasati cu o mana priza de perete,

iar cu cealalta trageti de stecher.

Fabricantul, respectiv comerciantul nu-si asuma nici o responsabilitate pentru

daunele provocate de utilizarea necorespunzatoare a aparatului sau cele datorate

de reparatiilor efectuate de persoane neautorizate.

Aparatul defect (inclusiv cablul de alimentare) poate fi reparat numai de specialisti.
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Deteriorarile din interiorul aparatului pot provoca electrocutare.

Tnlocuirea cablului de alimentare deteriorat poate fi efectuata doar in atelierul ser-
vice, deoarece inlocuirea cablului necesita instrumente speciale.

Deteriorarea cablului prelungitor poate provoca electrocutare.

Daca sesizati deficiente in functionarea aparatului, adresati-va atelierului service.
In nici un caz nu incercati sa reparati aparatul acasa. in acest caz pierdeti dreptul
la garantie.

In nici un caz nu dezasamblati aparatul. Aceasta poate avea urméri neprevazute.
Nu folositi alte piese decat cele asigurate de fabricant, deoarece acestea pot
provoca deteriorari.

Tn nici un caz sa nu incercati s& scoateti aparatul de sub tensiune sau stecherul
din priza cu mainile umede.

Nu folositi la curatarea aparatului detergenti chimici puternici, praf de curatat
granulat.

Aveti grija ca aparatul sa nu intre in contact cu stropi de apa si nu atingeti aparatul
cu mainile umede.

Este interzisa curatarea aparatului prin imersarea lui in apa.

Nu lasati aparatul fara supraveghere atat timp cat este sub tensiune.

Cand aparatul nu este utilizat, precum si Thaintea curatarii lui, opriti aparatul si
scoateti-l de sub tensiune

AVERTIZARI CU PRIVIRE LA GRATARUL ELECTRIC
Atentie! Suprafata aparatului se incinge in timpul utiliz&rii. in vederea evitarii
leziunilor prin ardere, nu atingeti niciodata aparatul in timpul functionarii.
In timpul functiondrii aparatul se incalzeste, de aceea nu atingeti pl&cile de prajire
ale aparatului.
Nu miscati aparatul tinandu-I de cablu.
&Nu acoperiti niciodata aparatul, deoarece acoperirea aparatului sau
amplasarea lui in mod necorespunzator constituie pericol de incendiu.
Nu asezati niciodata aparatul in apropierea peretelui.
In timpul function&rii aparatului asigurati ventilatia corespunzatoare a aerului.
Inainte de oprirea aparatului setati termostatul la treapta minima.
Tnainte de a deconecta aparatul, fixati butonul de reglare a temperaturii la treapta
de temperatura cea mai scazuta.
Inainte de a depozita sau a reamplasa aparatul, lasati-l s& se réceasca.
Atentie! Suprafata de prajire ramane calda timp indelungat.
Atentie! Aparatul nu poate fi folosit cu carbuni si lichide inflamabile.
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PARTILE COMPONENTE ALE APARATULUI:

Maner

Tnvelis decorativ din otel inoxidabil
Corpul aparatului

Lampa indicatoare a functionarii
Buton termostat

Buton temporizare .
Buton de deblocare a placii de prajire superioare
Suprafata de prajire neaderenta

Tnvelisul inferior al aparatului

©oNoOOrWN -

iINAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Inlaturati toate ambalajele de pe produs.

Stergeti placile de prajire cu un burete sau o carpa umezita cu apa calda.

Nu imersati niciodata aparatul in apa si nu folositi o cantitate mare de apa la
curatarea suprafetei de prajire.

Stergeti suprafata cu o carpa sau cu prosop de hartie.

nainte de prima utilizare ungeti plcile de préjire cu o cantitate mica de untura
sau ulei, apoi puneti in functiune scurt timp aparatul la temperatura cea mai mare,
dar fara mancare pe aparat. Dupa aceasta lasati aparatul sa se raceasca si apoi
stergeti din nou suprafata cu un prosop de hartie.

Mentiune: La prima utilizare se poate intdmpla sa simtiti un miros usor neplacut.
Acesta este absolut normal, atunci se elimina din aparat materiale care in timpul
procesului de fabricatie au ramas eventual in aparat sau pe elementul de incalzire.
Dupa cateva utilizari acest miros neplacut nu mai apare.

Atentie: nu folosi{i aparatul pentru prajirea sau decongelarea produselor
congelate.

Tnainte de prajirea oric&rei mancari, decongelati mancarea si doar dupa aceea
puneti-o pe gratar.
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UTILIZAREA APARATULUI

Stergeti placa neaderenta cu o carpa curata, umeda, apoi stergeti-o pana ce se
usuca.

1.
2.

Inchideti capacul aparatului.

Conectati cablul la priza de perete, atunci se aprinde lampa semnalizatoare
rosie, indicand ca aparatul este gata pentru functionare. Setati termostatul

la temperatura dorita cu ajutorul butonului, intre pozitia MIN si MAX. Tntai
incercati o setare medie, mai tarziu puteti sa o modificati conform necesitatii
de prajire a mancarii. Apoi setati temporizarea. Dupa setarea temporizarii,
lampa semnalizatore verde se aprinde.

Atentie: placile de prajire si partile metalice ale aparatului se incalzesc in
timpul utilizarii. Pentru a evita leziuni prin ardere, atingeti numai manerul negru
termoizolant.

Cand aparatul a ajuns la temperatura corespunzatoare (aproximativ 3-5
minute), lampa indicatoare verde se stinge, indicand ca aparatul a atins
temperatura setata.

Ridicati partea superioara a aparatului, asezati cu o ustensila din lemn sau din
material plastic termorezistent, pe partea inferioara a aparatului, mancarea pe
care doriti sa o frigeti.

Nu folositi ustensile metalice, deoarece acestea pot deteriora invelisul de
material neaderent.

Inchideti capacul aparatului. Nu incercati sa inchideti cu putere capacul
aparatului. In timpul préjirii verificati din cand in cand nivelul de prajire.
Mentiuni: timpul de frigere depinde de tipul mancarii si de grosimea ei.

Dupa ce mancarea s-a pregatit, ridicati cu grija capacul aparatului si
scoateti-o cu ajutorul unei ustensile din lemn sau din material plastic
termorezistent. Daca dorifi sa folosi{i aparatul pentru prajirea si a altor
alimente, inchideti aparatul pentru a mentine temperatura.

Dupa terminarea prajirii, deconectati aparatul de la reteaua electrica si lasati-|
sa se raceasca inainte de a-l curata.

Dupa ce timpul setat de prajire a expirat, aparatul emite un semnal sonor,

apoi se opreste in mod automat. Daca mancarea nu s-a pregatit, rotiti din nou
temporizatorul si gratarul continua sa functioneze.

Puteti folosi gratarul pentru a pregati hamburger, cascaval la grill, sandvis praijit.
La pregatirea sandvisului asezati totdeauna mancarea spre partea din spate a
placii de prajire.
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Multumita balamalei aparatului, puteti praji atat carne mai subtire cat si mai
groasa. Cu ocazia unei prajiri, pentru obtinerea unei prajiri uniforme, asezati
mancaruri de grosime identica.

UTILIZAREA APARATULUI CA GRATAR DESCHIS

Proiectarea gratarului permite deschiderea completa a aparatului si utilizarea lui
ca un gratar mai mare, folosit pe masa.

Asezati aparatul pe o suprafata plata curata. Cautati pe partea dreapta parghia
de deblocare a balamalei:

Hinge Release Lever

Trageti parghia spre dumneavoastra si intre timp deschideti aparatul la 180 grade,
in plan cu placa de prajire inferioara. Aparatul ramane in aceasta pozitie pana
cand nu ridicati manerul si capacul, pentru a reveni in pozitie inchisa.

Puneti pe placile gratarului carnea, zarzavaturile sau alte alimente pe care dorii
s& le praijiti. In timpul préjirii intoarceti alimentele cu clestele de bucétérie.

Dupa ce timpul setat de prajire a trecut, aparatul emite un semnal sonor, apoi se
opreste in mod automat.

Luati jos de pe placile gratarului mancarea pregatitd. La pregatirea gratarului
utilizati numai ustensile din lemn, material plastic termorezistent sau silicon. De
placile gratarului sa nu se atinga ustensile din metal (cleste, paleta de bucatarie,
cutit etc.). Invelisul care asigura neaderenta se poate deteriora.

Dupa terminarea utilizarii, intoarceti termostatul in pozitia 0 (oprit), apoi scoateti-|
din priza.

Pe gratarul in pozitie deschisa puteti praji tipuri diferite de mancare sau cantitati
mai mari din aceeasi mancare. In pozitie deschisa, puteti praji carni de grosimi
diferite, deoarece avefi posibilitatea sa gustati fiecare bucata in timpul prajirii.
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INDEPARTAREA PLACILOR DE PRAJIRE

Scoateti Intotdeauna aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca inainte de a
indeparta placile de prajire.

Deschideti aparatul cu ajutorul manerului si deschideti-I la pozitia de 180 grade.
Trageti in directia marcata zavorul de deblocare a placii aflat pe partea din fata a
aparatului, separat pe fiecare placa, care astfel se desfac si astfel puteti indeparta
placile de prajire.

Felsé siitélap kioldo gomb

180 fokos pozicio

Also sutolap kioldo gomb

SFATURI PENTRU PREGATIREA GRATARULUI DIN CARNE

Pentru prajirea optima, feliati carnea de grosimea necesara ca sa se atinga de
placa superioara.

Nu prajiti felii de carne cu multe oase, ori oase mari (de exemplu coaste sau cotlet
Cu 0s).

Tnainte de prajire nu sérati carnea. In caz contrar carnea va fi uscaté si tare.
Tnainte de préjire, stergeti cu prosop de bucatarie saramura inutila de pe carnea
pastrata in saramura. Continutul saramurii (de exemplu zaharul) se poate arde pe
placile gratarului.

In timpul prajirii nu intepati carnea cu furculita sau cu cutitul, caci sucul carnii se
scurge si carnea devine uscata si tare.

Nu prajiti carnea mult timp, deoarece se usuca.

Carnea de pui prajiti-o intotdeauna bine.

Sarati si condimentati carnea gata prajita.

Crenvurstii prefierti nu trebuie intepati cu furculita inainte de prajire.
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CURATARE SI INTRETINERE

Inainte de cur&tare deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica si
lasati-l sa se raceasca.

1. Stergeti placile de prajire cu o carpa umeda. Nu utilizati ustensile de frecare
confectionate din lana sau din metal aspru. Nu imersati niciodata aparatul in apa.
2. Impuritatile rezistente indepartati-le cu un burete. Cel mai bine este sa utilizati
ustensile destinate Tn special pentru curatarea vaselor cu suprafata neaderenta,
respectiv detergenti negranulati. Dupa curatare uscati bine aparatul.

3. Carcasa exterioara se curata de asemenea cu detergent negranulat si cu
carpa moale, umeda, apoi se usuca bine.

4. Dupa fiecare utilizare scoateti tava colectoare (aflata in spatele aparatului,
jos, pe partea din mijloc) si spalati-o cu apa cu putin detergent. Scoaterea tavii
colectore: trageti-o spre spate din sina de ghidare. Nu utiliza{i ustensile de frecare
sau detergenti granulati, deoarece suprafata se poate degrada.

19
www.hauser.eu



DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest produs indeplineste cerintele stabilite in Directivele Uniunii
Europene: EMC 2014/30/EU, LVD 2014/35/EC; RoHS 2011/65/EU.
Produsul HAUSER cumparat de Dumneavoastra corespunde
caracteristicilor tehnice prezentate in instructiunile de utilizare.

CAMPURI ELECTROMAGNETICE (EMF)

Acest aparat corespunde cerinfelor stabilite de standardele referitore la cAmpurile
electromagnetice (EMF). n cazul in care folositi aparatul conform celor cuprinse
in instructiunile de folosire, potrivit nivelului actual al cunostintelor stiintifice,
aparatul poate fi folosit cu siguranta.

Instalatia electrica are componente care fac parte din categoria reziduurilor
periculoase asupra mediului Tnconjurator. Acestea nu le adunati impreuna cu
gunoiul menajer, deoarece ajungand intre reziduurile solide ale localitatii, pot
polua in mod considerabil mediul inconjurator. Colectarea aparatelor electrice
uzate se face separat, de aceea folositi sistemul de preluare si colectare
infiintat. Dupa data de 13 august 2005, cu ocazia cumpararii aparatelor noi,
puteti preda la locul cumpararii aparatele electrice uzate. Instalatjile astfel
preluate, dupa ce au fost demontate de specialisti, sunt prelucrate in mod
corespunzator de intreprinderi care au contractat aceasta activitate.

Mediul inconjurator este mostenirea nepotilor nostri, protejarea lui
este interesul si responsabilitatea noastra a tuturora. Sprijiniti si
Dumneavoastra aceasta tendinta!
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INSTRUKCJA OBSLUGI

HAUSER"

e ctr on i

GRILL KONTAKTOWY
CG-420

SZANOWNI KLIENCIE!

Dziekujemy Panstwu za zaufanie okazane nam
przez zakup artykutu gospodarstwa domowego
marki HAUSER.

Nalezy on do sprzetu wyprodukowanego w
oparciu 0 najnowsze osiggniecia techniczne, jego
estetyczna obudowa jest wykonana z tworzywa o <C
wysokiej jakosci. Przy projektowaniu urzgdzenia
szczegdlng uwage poswiecono  zapewnieniu
bezpieczenstwa jego dziatania. Wtasciwa obstuga
jest podstawowym warunkiem jego bezpiecznego
uzytkowania, dlatego przed jego uzyciem zalecamy
uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi i
jej zachowanie, aby byta dla Panstwa pomocg w
trakcie pozniejszego uzytkowania!

CERTYFIKAT JAKOSCI

Jako importer i dystrybutr (Hauser Magyarorszag Kft., 2040 Budaoérs, Baross
u. 89.) zaswiadcza, ze opiekacz do kanapek marki HAUSER CG-420 firmy HAU-
SER odpowiada nastepujgcym danym technicznym:

Napiecie: 220-240 V~50/60 Hz

Moc: 2000 W

Stopien bezpieczenstwa: l.
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ZASADY BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIA OGOLNE
Przed uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac informacije.
Podstawowych zasad bezpieczenstwa nalezy przestrzega¢ zawsze w interesie
wiasnego bezpieczenstwa.
Uzycie urzagdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem grozi wypadkiem.
Przed uzyciem przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi.
Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego!
Zabrania sie uzytkowania urzadzenia na zewnatrz!
Po wyjeciu z opakowania sprawdz, czy urzgdzenie nie jest uszkodzone.
Jezeli zauwazysz, ze urzgdzenie jest uszkodzone, oddaj je do serwisu.
Opakowanie nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla matych dzieci,
gdyz moze stanowi¢ zagrozenie.
W trakcie uzycia nie poruszaj urzgdzeniem.
Uwaga! Nie uzywaj urzgdzenia w poblizu wanny, prysznica, umywalki lub innego
naczynia napetnionego woda.
Aby unikng¢ porazenia prgdem ZABRANIA SIE

- zanurzania urzgdzenia w wodzie lub innych ptynach,
@ - uzywania uszkodzonego przewodu zasilania,

- uzywania urzgdzenia z uszkodzeniem mechanicznym!
Przed uzyciem sprawdz, czy napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem
znamionowym na tabliczce urzgdzenia i czy gniazdo sieciowe jest odpowiednio
uziemione.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane tylko pod nadzorem.
Ustaw urzgdzenie w miejscu niedostepnym dla matych dzieci.
Ustaw urzgdzenie na ptaskiej, stabilnej powierzchni.
Przy matych dzieciach nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc¢ korzystajgc z
urzgdzenia.
Dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby o ograniczonej wydolnosci ruchowej,
czuciowej lub psychicznej albo niedysponujgce odpowiednim doswiadczeniem
lub wiedzg mogg obstugiwacé urzgdzenie wytgcznie pod nadzorem lub po
poinstruowaniu ich o dziataniu urzadzenia i zwigzanych z tym zagrozeniach.
Dzieci nie powinny bawic¢ sie urzgdzeniem. Dzieci nie powinny wykonywaé
czyszczenia lub konserwacji urzgdzenia bez nadzoru.
Czyszczenie lub konserwacje urzgdzenia mozna powierzy¢ wytgcznie dzieciom
powyzej 8. roku zycia, pod nadzorem.
Urzadzenie i kabel zasilajgcy nalezy chroni¢ przed dostepem dzieci ponizej 8.
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roku zycia.

Do obstugi urzgdzenia nie nalezy uzywac zewnetrznego wytgcznika czasowego,

ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania, poniewaz mogg one samodzielnie

wigczy¢ urzadzenie.

Krotki przewdd zasilania zapobiega wypadkom, jak na przyktad zaplgtaniu

sie w przewdd lub potknieciu sie o niego. Do urzgdzenia w kazdym sklepie

specjalistycznym mozna dobra¢ odpowiedni, bezpieczny przedtuzacz.

Wazne informacje odnos$nie przedtuzacza:

- powinien posiadac klasyfikacje elektryczng lub oznakowanie AC230V;

- powinien by¢ 3-zytowy z uziemieniem;

- musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby nie biegt przez dywan lub stét, gdzie
dzieci tatwo mogtyby go pociggng¢ lub potkng¢ sie o niego.

Nalezy wzigé pod uwage, ze przy podtgczaniu urzadzenia do przediuzacza moze

sie ono automatycznie wigczy¢ i zacza¢ dziatac.

Do urzgdzenia uzywaj wytgcznie akcesoriow dostarczonych przez producenta,

wigczajac w to takze regulator temperatury.

Jezeli przypadkowo upuscites$ urzgdzenie, sprawdz jego dziatanie w serwisie.

Przewodu elektrycznego nie powinno sie wieszac¢ nad kuchenkg czy blatem.

Urzgdzenie nie powinno mie¢ stycznosci z gorgcg powierzchnig, nie nalezy tez

umieszczac je w poblizu piekarnika albo kuchenki gazowej lub elektrycznej.

Przewdd elektryczny nie powinien dotykac goracej powierzchni.

Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu gorgcych powierzchni (np.; ptyty kuchenki).

Nie wystawiaj urzgdzenia na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych lub

zrédet ciepta.

Nie umieszczaj urzgdzenia na skraju stotu lub pulpitu, poniewaz mate dzieci mogg

go fatwo dosiegnac i zrzucic.

Uwazaj, bo zwisajgcy na skraju stotu lub blatu przewdd zasilania moze

spowodowac wypadek.

Uzywaj urzgdzenie na ptaskiej, stabilnej powierzchni.

Odtgczajgc urzgdzenie z sieci jedng rekg przytrzymaj gniazdo scienne, a drugg

wyciggnij przewdd trzymajgc za wtyczke.

Producent i dystrybutor nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikte na skutek

uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem lub napraw dokonanych przez

niepowotane osoby.

Uszkodzone urzgdzenie (wtgczajgc w to takze uszkodzony przewdd zasilania)

moze naprawia¢ wytgcznie osoba wykwalifikowana. Uszkodzenie elementow

wewnetrznych urzgdzenia moze spowodowaé porazenie prgdem

Wymiana uszkodzonego przewodu zasilajgcego moze by¢ wykonywana wytgcznie
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przez wykwalifikowany personel, poniewaz wymaga to specjalnych narzedzi.
Uszkodzony przewdd zasilania moze wywotac porazenie prgdem.

Jezeli zauwazysz, ze urzgdzenie dziata wadliwie, zwré¢ sie do serwisu.

Nigdy nie probuj samodzielnie naprawiaé urzgdzenia! W tym przypadku gwarancja
utraci waznosc.

Nigdy nie nalezy rozmontowywac¢ urzgdzenia, gdyz moze to pociggna¢ za sobg
nieprzewidywalne nastepstwa.

Nie uzywaj czesci innych niz oryginalne, bo moze to spowodowac obrazenia.
Wilgotnymi rekoma nigdy nie prébuj wytgczy¢ urzadzenia spod napiecia,
wyciggng¢ wtyczki z gniazda.

Do czyszczenia nie uzywaj silnych chemicznych srodkow czyszczgcych, ani
substancji ciernych.

Uwazaj, aby urzadzenie nie miato kontaktu z pryskajgcg wodg, nigdy nie chwytaj
urzgdzenia wilgotnymi rekoma.

Podczas czyszczenia zabrania sie zanurzania urzgdzenia w wodzie!

Nie pozostawiaj podtgczonego do pradu urzgadzenia bez nadzoru.

Jezeli nie uzywasz urzadzenia oraz przed czyszczeniem nalezy zawsze wytgczyc¢
urzgdzenie i odtgczyc je od zrédia zasilania

OSTRZEZENIA DOTYCZACE GRILLA:
Uwaga! Powierzchnia urzgdzenia nagrzewa sie w trakcie dziatania, w celu
unikniecia poparzenh nigdy nie dotykaj jej podczas dziatania urzgdzenia.
W trakcie dziatania urzgdzenie nagrzewa sie, dlatego nie dotykaj ptyty grzejnej
urzagdzenia.
Nie poruszaj urzgdzeniem chwytajgc za przewdd zasilania.
Nigdy nie przykrywaj urzgdzenia, poniewaz przykrycie lub nieprawidtowe
umieszczenie urzadzenia grozi zaptonem.
Nigdy nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu sciany.
&Zapewnij odpowiedni doptyw powietrza podczas korzystania z
urzgdzenia.
Przed wytgczeniem urzgdzenia ustaw regulator temperatury na najnizszg
temperature.
Przed sktadowaniem lub przemieszczeniem urzgdzenia nalezy pozostawic je o
wystygniecia.
Uwaga! Powierzchnia grzejna urzadzenia dtugo trzyma ciepto.
Uwaga! Do urzagdzenia nie mozna uzywac wegla ani ptynéw do rozpalania.
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CZESCI SKLADOWE URZADZENIA:

1. Uchwyt

2. Obudowa ozdobna ze stali szlache
3. Korpus

4. Lampka sygnalizacyjna

5. Lampka gotowo$ci do dziatania

6. Pokretto regulacji temperatury
7

8

9

1

Pokretto wytgcznika czasowego
Przycisk uwalniania gornej ptyty grzejne)
. Powierzchnia grzejna zapobiegajgca przywieraniu
0. Dolna obudowa urzgdzenia

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usunh opakowanie z urzgdzenia.

Przetrzyj ptyty grzejne ggbka lub szmatkg zwilzong cieptg woda.

NIGDY NIE ZANURZAJ URZADZENIA W WODZIE | NIE UZYWAJ DUZEJ
ILOSCI WODY DO CZYSZCZENIA POWIERZCHNI GRZEJNEJ.

Przetrzyj powierzchnie $ciereczkg lub recznikiem papierowym.

Przed pierwszym uzyciem powierzchnie ptyt nalezy posmarowac¢ niewielkg
iloscig ttuszczu lub oleju, nastepnie przez krétki czas podgrzewac urzgdzenie bez
wktadania produktéw. Urzgdzenie nalezy pozostawi¢ do ostygniecia i przetrzec
ponownie powierzchnie grzejng recznikiem papierowym.

Uwaga: Przy pierwszym uzyciu moze sie zdarzy¢, ze poczujesz nieprzyjemny
zapach.

Jest to normalne zjawisko, z urzgdzenia ulatniajg sie wéwczas substancje,
ktére pozostaty w urzgdzeniu lub na elementach grzejnych w toku produkcji. Po
kilkakrotnym uzyciu nieprzyjemny zapach zniknie.

Uwaga: urzgdzenia nie nalezy stosowac do pieczenia lub rozmrazania produktow
zamrozonych.

Wszystkie produkty nalezy rozmrozi¢ przed pieczeniem i dopiero potem umiescic
w grillu kontaktowym
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OBSLUGA URZADZENIA

Przetrzyj powierzchnie zapobiegajgcg przywieraniu czystg, wilgotng Sciereczka,
nastepnie wytrzyj do sucha.

1.
2.

Zamknij pokrywe urzgdzenia.

Podtgcz przewdd zasilania do gniazdka, zapali sie czerwona lampka
sygnalizujgca, ze urzgdzenie jest gotowe do dziatania. Ustaw odpowiednig
temperature przy pomocy pokretta pomiedzy MIN i MAX. Najpierw sprobuj
ustawi¢ srednig temperature, mozesz jg poézniej zmieni¢ odpowiednio do
wymaganego stopnia pieczenia. Nastepnie ustaw wytgcznik czasowy. Po
ustawieniu wytgcznika zapali sie zielona lampka kontrolna sygnalizujgc, ze
rozpoczeto sie podgrzewanie urzgdzenia.

Uwaga: ptyty grzejne i metalowe powierzchnie urzgdzenia nagrzewajq sie
podczas dziatania. Aby unikng¢ oparzen chwytaj tylko za czarne, zaroodporne
uchwyty.

Kiedy urzgdzenie osiggneto odpowiednig temperature (mw. 3-5 minut),
zgasnie zielona lampka kontrolna, sygnalizujgc, ze urzgdzenie osiggneto
nastawiong temperature.

Otworz gorng pokrywe urzadzenia, umies¢ produkty, ktére chcesz grillowac,
na dolnej ptycie grilla za pomocg narzedzi wykonanych z drewna lub
zaroodpornego plastiku.

Nie uzywaj narzedzi metalowych, poniewaz mogg one uszkodzi¢
zapobiegajgcg przywieraniu powioke ptyt.

Przymknij pokrywe urzgdzenia. Nie probuj domkng¢ pokrywy na site. W
trakcie grillowania sprawdzaj od czasu do czasu stan grillowanych produktow.
Uwaga: czas pieczenia zalezy od rodzaju i grubosci produktow.

Kiedy produkt jest gotowy, ostroznie otwdrz pokrywe urzadzenia i wyjmij
produkt przy pomocy narzedzi wykonanych z drewna lub Zaroodpornego
plastiku. Jezeli zamierzasz grillowa¢ dalsze produkty, zamknij pokrywe, aby
zachowacg ciepto.

Po zakonczeniu grillowania odtgcz urzgdzenie od zrédta zasilania i pozostaw
je do ostygniecia, zanim je wyczyscisz.

Po uptywie ustawionego czasu urzgdzenie wyda dzwiek, a nastepnie wytgczy sie
automatycznie. Jezeli potrawa nie jest jeszcze gotowa, przekreé¢ ponownie pokreto
ustawienia czasu, a urzadzenie bedzie ponownie dziatato.

Grilla mozna uzywac¢ do smazenia hamburgerdw, grillowania sera, zapiekania
kanapek.
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Podczas przygotowywania kanapek nalezy je umieszczac zawsze przy tylnej
krawedzi dolnej ptyty grzejne;j.

Dzieki specjalnym zawiasom w urzgdzeniu mozemy grillowacé ciensze i grubsze
plastry miesa. Podczas grillowania jednej partii nalezy umiescic¢ w grillu produkty o
podobnej grubosci, aby rownomiernie sie piekly.

UZYTKOWANIE URZADZENIA JAKO GRILLA OTWARTEGO

Urzadzenie jest tak skonstruowane, ze moze by¢ catkowicie otwarte i by¢ uzywane
jako wiekszy grill stotowy.

Ustaw urzadzenie na czystej, ptaskiej powierzchni. Poszukaj znajdujgcej sie po
prawej stronie dzwigni zwalniajgcej zawiasy urzadzenia:

Przesun dzwignie do siebie i jednoczesnie otwdérz pokrywe tworzgc kgt 180 stopni,
az znajdzie sie ona na jednym poziomie z dolng ptyta grillujgcg. Urzgdzenie mozna
przywréci¢ do pierwotnej pozycji chwytajgc za uchwyt i przyciggajgc pokrywe do
zamkniecia.

Umies¢ mieso, warzywa lub inne produkty, ktére chcesz grillowaé, na ptycie grilla.
Odwracaj je w czasie grillowania przy pomocy szczypiec.Po uptywie ustawionego
czasu urzgdzenie wyda dzwiek i wytgczy sie automatycznie.

Zdejmij gotowe potrawy z ptyty grilla. Do grillowania uzywaj wytgcznie narzedzi
drewnianych, z Zzaroodpornego plastiku lub silikonowych. Ptyty grillujgce nie
powinny mie¢ stycznosci z narzedziami metalowymi (szczypce, topatka, ndz itp.),
gdyz powtoka zapobiegajgca przywieraniu moze ulec uszkodzeniu.

Po zakonczeniu grillowania ustaw termostat w pozycji 0 (wytgczonej), nastepnie
odtgcz urzgdzenie od zrdédta zasilania.

W pozycji otwartej mozesz piec na grillu réznego rodzaju potrawy lub wiekszg
ilos¢ tego samego produktu. Na otwartym grillu mozesz piec takze migeso o roznej
grubosci, gdyz podczas pieczenia mozesz sprébowac kazdy kawatek.
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WYJMOWANIE PLYT GRILLA

Przed wyjeciem ptyt nalezy zawsze odtgczyC urzgdzenie z sieci zasilania i
poczekac, az urzgdzenie wystygnie.

Otworz pokrywe urzgdzenia chwytajgc za uchwyt i roztdz je do pozycji 180 stopni.
Na przodzie urzgdzenia znajduje sie przycisk zwalniajgcy. Po odciggnieciu go we
wskazanym kierunku kazdg z ptyt mozna odblokowac i wyjgc.

Felsé siitélap kioldé gomb

180 fokos pozicio

Also sutolap kioldo gomb

KILKA PORAD JAK GRILLOWAC MIESO

W celu optymalnego grillowania pokroj mieso w plastry takiej grubosci, aby
dotykaty gérnej ptyty grillujgce;j.

Nie grilluj plastréw miesa zawierajgcych duzo lub grube kosci (np. zeberka lub
schab z koscig).

Nie sél miesa przed grillowaniem. W przeciwnym przypadku mieso bedzie suche
i twarde.

Z mies peklowanych przed grillowaniem nalezy usungé¢ zbedng zalewe przy
pomocy papierowego recznika. Sktadniki zalewy (np. cukier) moga przywrzec sie
do ptyt grillujgcych.

Podczas grillowania migsa nie nalezy nakluwa¢ widelcem, ani nozem, gdyz z
miesa moze wyciec sok, a mieso bedzie suche i twarde.

Nie grilluj dtugo miesa, bo bedzie przesuszone.

Mieso drobiowe nalezy doktadnie przesmazy¢.

Gotowe, upieczone mieso posol i posyp przyprawami.

Parzonych paréwek nie trzeba przed grillowaniem naktuwac widelcem.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem nalezy zawsze odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania i poczekad,
az wystygnie.

1. Przetrzyjptyty wilgotng $ciereczkg. Nie uzywaj ostrych, metalowych przedmiotow
do przecierania urzadzenia. Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie!

2. Trwate zabrudzenia usuwaj ggbka. Zalecamy stosowanie takich srodkoéw, ktére
przeznaczone sg specjalnie do powierzchni odpornych na przywieranie oraz nie
zawierajgcych ziaren sciernych. Po oczyszczeniu osusz doktadnie grill.

3. Obudowe zewnetrzng nalezy czysci¢ réwniez delikatnym srodkiem czyszczgacym
i miekka, wilgotng Sciereczkg, nastepnie nalezy jg doktadnie osuszyc.

4. Po kazdym uzyciu tacke na skapujgcy ttuszcz (z tytu, w dolnej srodkowej czesci
urzgdzenia) nalezy wyjg¢ i umy¢ w wodzie z ptynem do naczyn. Wyjmowanie tacki
na ttuszcz: wyciagnij jg do tytu z prowadnicy. Do czyszczenia nie uzywaj ostrych
narzedzi lub srodkéw czyszczacych, poniewaz mogg spowodowac uszkodzenie
powierzchni.
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CERTYFIKAT ZGODNOSCI

Niniejszy wyrdb spetnia wymogi nastepujgcych dyrektyw Wspdlnoty
Europejskiej: EMC 2014/30/EU, LVD 2014/35/EU; RoHS 2011/65/
EU.

Zakupiony przez ciebie produkt marki HAUSER dysponuje
parametrami technicznymi ujetymi w instrukcji uzytkowania.

POLE ELEKTROMAGNETYCZNE (EMF)

Produkt niniejszy spetnia wymagania dyrektywy dotyczacej pola
elektromagnetycznego (EMF). Wspodiczesne badania naukowe wykazaty, ze
urzadzenie jest bezpieczne, jezeli bedzie ono uzytkowane zgodnie z instrukcjg
obstugi.

Urzadzenia elektryczne zawierajg sktadniki niebezpieczne dla srodowiska.
Prodkutow tych nie wolno ich usuwaé razem z innymi odpadami komercyjnymi,
poniewaz prowadzi to do znacznego zanieczyszczenia Srodowiska! Zuzyte
czesci urzadzen elektrycznych nalezy przekazywa¢ do wyspecjalizowanych,
selektywnych punktéw zbiorczych. Od 13 sierpnia 2005 r. obowigzuje przepis,
zgodnie z ktérym przy zakupie nowego urzgdzenia elektrycznego mozna
oddac¢ stare, zuzyte juz urzadzenie elektryczne. Zgromadzone w ten sposéb
urzgdzenia, po fachowym ich demontazu sg odpowiednio utylizowane przez

uprawnione do tego firmy.

Przyroda jest dziedzictwem narodowym naszych wnukéw, jej ochrona jest _
naszym wspoélnym interesem i odpowiedzialnoscig. Prosimy, aby i Panstwo

zechcieli o nig zadbad!
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NAVOD NA POUZITI

HAUSER"

e ctr on i

KONTAKTNI GRIL
CG-420

Dékujeme Vam za duveéru, kterou jste

prokazal zakoupenim vyrobku znacky
HAUSER. Tento spotfebi¢ je vysledkem
nejnovejsSiho  technického  vyzkumu.
Splhuje vSechny pozadavky kvality a
estetiky. PFi jeho navrhovani se kladl -
maximalni dlraz na jeho bezpecnost.
Aby spotiebi¢ bezpecné fungoval, je
dllezité s nim odborné zachazet. Proto
si pfed uvedenim do provozu dikladné
prectéte tento navod na pouziti. Ten dobfe
uschovejte, abyste jej v pfipadé potfeby
mohli znovu pouzit.

TECHNICKE PARAMETRY
Jako dovozci (Hauser Magyarorszag Kft.,, 2040 Budadrs, Baross u. 89.),
potvrzujeme, Ze vyrobek spliuje smeérnice EU o uvadéni vyrobkd na trh a je
opravnén pouzivat znacku CE. HAUSER CG-420 sendvi¢ovaC odpovida
nasledujicim technickym parametrim:

Napéti: 220-240 V~50/60 Hz

Vykon: 2000 W

Tfida dotykové ochrany: l.

Zemé plvodu: Cina

Vyrobce si vyhrazuje pravo na nepodstatné zmény od plvodniho vyhotoveni
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BEZPECNOSTNIi INFORMACE

OBECNA UPOZORNENI
Pfed pouzitim spotfebice si pozorné prectéte prosim tyto informace!
Zakladni bezpe€nostni opatifeni musite ve vlastnim zajmu vzdy dodrzovat!
Nebezpedi urazu pfi pouziti spotfebi€e na jiny Ucel, nez vyrobcem uréeny ucel
jeho pouziti!
Pfed pouzitim si pozorné prectéte tyto pokyny!
Spotiebi¢ je vhodny pouze pro pouziti v domacnosti!
Je zakazano provozovat spotfebi¢ venku, mimo uzavienych prostor!
Po odstranéni obalu zkontrolujte, zda je spotiebi¢ neposkozeny!
Pokud zjistite, Ze je spotfebi¢ poSkozen, nepouzivejte ho a vezméte ho do servisu!
Obalové materialy skladujte mimo dosah déti, protoZe pro déti jsou nebezpecéné!
Bé&hem pouzivani nehybejte spotfebi¢em.
Varovani! Nepouzivejte spotfebi¢ v blizkosti vany, sprchy, umyvadla nebo jiné
nadoby s vodou nebo kapalinou!
Abyste se vyhnuli Grazu elektrickym proudem je ZAKAZANO:

— ponofit spotiebi¢ do vody nebo jiné kapaliny,

x% — pouzivat jej s poSkozenym napajecim kabelem,

— pouzivat jej v pfipadé mechanického poskozeni!
Pfed pouzitim se pfesvédcte, zda sitové napéti souhlasi s udajem na Stitku
spotiebice a zda je Vase sitova zasuvka spravné uzemnénal
Spotfebi¢ smi byt pouzivan pouze pod stalym dohledem.
Spotfebit ukladejte na misto mimo dosah déti.
Spotfebi¢ pouzivejte pouze na vodorovném, stabilnim povrchu.
Pouzivani spotfebice v blizkosti malych déti vyzaduje zvySenou opatrnost!
Tento spotiebi€ smé&ji pouzZivat déti ve véku od 8 let a osoby se sniZzenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pou¢eny o bezpecném
pouzivani spotiebi¢e a porozuméli nebezpecim, které jsou spojeny s
provozovanim spotiebice.
Déti se nesmi hrat se spotifebiCem. Déti nesmi provadét Cisténi a udrzbu
spotiebice bez dozoru.
Cisténi a udrzbu spotfebite nesméji provadét déti, pouze pokud jsou starsi osmi
let a délaji to pod dohledem.
Spotfebi¢ a jeho napajeci kabel umistéte mimo dosah déti ve véku do 8 let.
Spotfebi se nesmi napajet pres externi Casovac, programovy spinac nebo
samostatny zapinaci systém dalkového ovladani, protoZe tyto mohou spotfebic
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samovolné zapnout.

Kratky napajeci kabel zabrariuje osobnim Urazim, jako napfiklad zamotani

se nebo klopytnuti se o kabel. K Vasemu spotfebi¢i mizete pouzivat vhodny

prodluzovaci kabel z kteréhokoliv specializovaného obchodu. Po peclivém a

uvazlivém zapojeni Ize spotiebi¢ pouzivat s prodluzovacim kabelem.

Dulezité informace o parametrech vhodného prodluzovaciho kabelu:

- musi splfiovat pozadovanou elektrickou klasifikaci pro domaci pouziti, nebo byt
opatfen oznacenim AC230V;

- musi byt tfizilovy, s ochrannym vodi¢em;

- tfeba jej usporadat tak, aby nevedl pfes koberec, ani volné na podlaze nebo na
stole, kde o néj mohou déti nahodou zakopnout nebo jej strhnout.

Méjte prosim na védomi, ze po pfipojeni pfes prodluzovaci kabel se nahodné

muZe spotfebi¢ automaticky zapnout a pustit do provozu.

Ke spotfebici se smi pouzivat pouze pfisludenstvi dodané jeho vyrobcem, véetné

regulatoru teploty.

Pokud Vam nahodou spotfebi¢ spadl, dejte ho zkontrolovat kvalifikovanym

opravafem v odborném servisu.

Nevéste elektricky kabel nad sporak nebo kuchynsky pult! Spotfebi¢ a jeho

elektricky kabel se nesmi dotykat horkych povrchl. Nedavejte ho do blizkosti

plynové nebo elektrické trouby i sporaku!

Elektricky kabel se nesmi dotykat horkych povrcha!

Nenechavejte spotfebic v blizkosti horkych povrchl (napf.: vedle varné desky).

Nevystavujte spotiebi€ pfimému slune€nimu zafeni a nedavejte jej do blizkosti

zdroju teplal

Spotfebi¢ nepokladejte na kraj stolu nebo pultu, aby na néj malé déti nedosahly a

nestrhli ho. Dbejte o to, aby kabel nevisel pfes okraj pracovni desky resp. pultu -

Nebezpeci arazu!

Spotfebi¢ pouzivejte pouze na vodorovném, stabilnim povrchu.

PFi odpojovani z elektrické sité se jednou rukou opfete o zasuvku a druhou rukou

drzte zastréku! Vzdy drzte zastréku, nikdy netahejte za samotny kabel!

Vyrobce ani prodejce neodpovidaji za Skody vzniklé neodbornym pouzivanim

spotfebi¢e nebo opravou neopravnénou osobou!

Poskozeny spotiebi¢ (véetné napajeciho kabelu) mize opravovat pouze

kvalifikovany opravaf! Vnitini porucha spotfebic¢e muze zplsobit Uraz elektrickym

proudem!

Poskozeny napajeci kabel mlze opravit pouze odborny servis, protoze vyzaduje

specialni naradi.

Poskozeni napajeciho kabelu mize zpusobit Uraz elektrickym proudem!
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V pripadé zjisténi zavady ve funk&nosti spotiebice se obratte na odborny servis!
Nikdy neopravujte spotfebi¢ doma! V takovém pripadé zaruka ztrati svou platnost.
Nikdy nerozebirejte spotfebi¢! Mze to mit nepfedvidatelné nasledky!
Nepouzivejte neoriginalni sou¢astky, mohou zpUsobit uraz!

PFi odpojovani méjte suché ruce. Nikdy neodpojujte spotiebic z elektrické sité
mokryma rukama!

Nepouzivejte silné ani abrazivni Cistici prostfedky na Cisténi spotfebice.

Dbejte o to, aby se spotfebi¢ nedostal do styku se stfikajici vodou a nikdy se
nedotykejte spotfebi¢e vihkyma rukama!

Je zakazéano Cistit spotiebi¢ ponofenim do vody!

Nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru, dokud je zapojen do elektrické sité.

Mimo pouzivani a pred Cisténim vzdy vypnéte spotiebi¢ a odpojte jej od elektrické
sité!

BEZPECNOSTNIi POKYNY SOUVISEJICi S ELEKTRICKYM GRILEM:
VAROVANI! Povrch spotiebite se b&hem pouzivani prehfiva. Nikdy se ho
nedotykejte b&éhem provozu, abyste se vyhnuli popaleninam!

Bé&hem pouzivani se spotfebi€ pfehfiva, proto se nedotykejte jeho grilovaci desky!
Nehybejte spotifebiem taZzenim za napéjeci kabel!

Nikdy nezakryvejte spotrebi¢, protoze jeho zakryti nebo nespravné umisténi maze
vést k nebezpedi pozaru.

Nikdy nedavejte spotiebic blizko ke sténé!

Zaijistéte dostatecné proudéni vzduchu kolem spotiebice béhem jeho provozu!

PFed odloZenim nebo pfemisténim spotfebice jej nechte vychladnout!

Varovani! Grilovaci deska si po vypnuti jesté dlouho udrzi vysokou
teplotu!

Varovani! Ve spotfebici nepouzivejte uhli ani jiné tuhé &i tekuté hoflaviny
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CASTI SPOTREBICE:

1. Madlo

2. Dekoracni kryt ze Slechténé oceli
3. Grilovaci poklop

4. Kontrolka provozu

5. Kontrolka stavu pohotovosti

6. OtocCny regulator teploty

7. Otocny knoflik Casovace

8. Aretacni pojistka desky

9. Nepfilnava deska na peceni

10. Kryt spodni ¢asti spotfebice

PRED PRVNIM POUZITIM

Odstrarite vSechny obalové materialy ze spotiebice.

Otrete grilovaci povrchy houbou nebo utérkou s teplou vodou.

NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY Cl JINE TEKUTINY A ANI
PRI CISTENi GRILOVACICH POVRCHU NEPOUZIVEJTE VELKE MNOZSTVi
VODY!

Otrete povrchy textilni nebo papirovou utérkou.

Pfed prvnim pouzitim natfete grilovaci povrchy malym mnozstvim sadla nebo oleje
a nasledné zapnéte spotiebi€¢ na kratkou dobu bez jidla pfi nejvy8si nastavené
grilovaci teploté. Po tomto zahfati nechte spotfebic vychladnout a opét otfete jeho
grilovaci povrchy papirovou utérkou.

Poznamka: B&hem prvniho pouzZiti se mlze stat, Ze ucitite nepfijemny zapach.
Toto je zcela normalni. PFi prvnim zahfati se odparuji ze spotiebiCe pfipadné
zbytky material(, které v ném nebo na topném télese zUstaly z vyroby. Po nékolika
pouzitich se vyskyt nepfijemného pachu jiz nebude opakovat.

Pozor: Spotfebi¢ nepouzivejte na peceni nebo rozmrazovani mrazenych vyrobki.
Kazdé jidlo rozmrazte jeSté pfed peCenim, az potom je davejte do kontaktniho
grilu.
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POUZiVANiIi SPOTREBICE

Otfete nepfilnavy grilovaci povrch €istou, vihkou utérkou a nasledné jej otfete do
sucha

1.
2.

Zavrete poklop spotiebice.

Zapojte zastrcku napajeciho kabelu do sitové zasuvky a rozsviti se Cervena
kontrolka, ktera signalizuje, Ze spotfebic je pfipraven k provozu. Pomoci
regulatoru termostatu nastavte pozadovanou teplotu mezi stavy MIN a MAX.
Nejprve to zkuste se stfednim nastavenim a pozdéji jej mizete zménit dle
potfeby peleni. Nastavte i Easoval. Po nastaveni Casovace se rozsviti zelena
kontrolka, ktera signalizuje, Ze spotfebi¢ se zacal zahfivat.

Pozor: Grilovaci povrchy a kovové kryty spotfebi¢e mohou byt b&éhem
pouzivani velmi horké. Abyste se vyhnuli popaleni, dotykejte se vyhradné
¢erného madla, které je odolné vici prehfivani.

Kdyz spotfebi¢ dosahne pozadované teploty (cca. za 3-5 minut), zelena
kontrolka zhasne, coz znamena, Ze spotiebi¢ dosahl nastavenou teplotu.
Otevrete poklop spotiebi¢e a pomoci dievéného nebo zaruvzdorného
plastového pfiboru rozlozte na spodni ¢ast jidlo, které si pfejte grilovat.
Nepouzivejte kovové prostiedky, protoze ty mohou nepfilnavy povrch
poskodit.

Uzamknéte poklop spotfebiCe. NepokouSejte se uzamknout poklop spotiebite
silnym pfitlacenim. Béhem grilovani ob¢as zkontrolujte stav peceni.
Upozornéni: doba peceni zavisi na druhu a tloustky jednotlivych jidel.

Kdyz je jidlo hotové, opatrné oteviete poklop spotiebice a vyjméte pokrm
pomoci dfevéného nebo zaruvzdorného plastového pfiboru. Pokud budete
pokraCovat v peceni, uzamknéte poklop spotfebiCe v zajmu zachovani tepla.
Po dokon&eni peceni odpojte spotfebic z elektrické sité a nechte ho
vychladnout pfed vycisténim.

Po vyprseni nastaveného ¢asu spotiebi¢ vyda zvukovy signal a automaticky se
vypne. Pokud jidlo jest& neni hotové, opét otolte knoflik Casovace a gril bude
pokraCovat v provozu.

Gril Ize pouzivat na pfipravu hamburger(, na grilovani syri nebo peceni sendvicu.
Béhem pfipravu sendvi¢u umistéte jidlo vzdy blizko zadniho okraje spodni
grilovaci plochy.

Diky pantim spotfebi¢e na ném muzete grilovat i tenéi i tlustSi maso. V zajmu
rovhomérného peceni ukladejte na grilovaci povrch sou¢asné jen jidla stejné
tloustky.
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POUZiVANiIi SPOTREBICE JAKO OTEVRENY GRIL

Konstrukce spotfebi¢e umoziuje, abyste jej zcela otevieli a pouzivali ho jako vétsi
stolni gril.

Polozte spotfebi¢ na Cisty, rovny povrch. Na pravé strané najdete paku pro
uvolnéni pantu poklopu:

Zatahnéte paku k sobé a pfitom oteviete spotiebi€ do 180 stupfiového uhlu, aby
byl poklop v jedné roviné se spodnim grilovacim povrchem. Spotiebi¢ zlstane
v této poloze, dokud nezvednete poklop za madlo, aby zaskocil do plGvodni
uzamcené polohy.

Polozte na grilovaci povrchy maso, zeleninu nebo jiné potraviny, které si prejete
grilovat. Potraviny b&hem grilovani obratte kuchyriskymi klestémi vhodnymi k
nepfilnavému povrchu.

Po vyprseni nastaveného ¢asu spotiebi¢ vyda zvukovy signal a automaticky se
vypne.

Vezméte upecené jidlo z grilovacich povrchll. Na grilu pouzivejte pouze
zaruvzdorné dievéné, plastové nebo silikonové klesté a pomucky. Nedotykejte se
grilovacich povrcht kovovymi pfedméty (klesté, lopatka, nGz atd.)! Tyto by mohly
poskodit nepfilnavou vrstvu.

Po skon€eni peceni nebo grilovani nastavte termostat do stavu 0 (vypnuto) a az
potom vytahnéte zastrcku grilu z elektrické sité.

V oteviené poloze miiZzete na grilu péct vice druhd jidel sou¢asné nebo vétsi
mnozstvi stejného druhu jidla. V oteviené poloze muzete péct maso v rGznych
tloustkach, protoze mate moznost vSechny kusy kontrolovat a ochutnat béhem
peceni.
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ODSTRANOVANI GRILOVACICH DESEK

Pfed odstrafiovanim grilovacich desek vzdy odpojte spotiebi¢ z elektrické sité a
nechte ho vychladnout.

Oteviete poklop spotiebiCe drzenim za madlo a rozeviete ho do 180 stupriové
polohy (do roviny).

Uvolnéte aretacni pojistky desky tazenim ve sméru oznaleni samostatné na
kazdé grilovaci desce ¢imz se uvolni jejich uchyceni a mlzete je odebrat.

Felsé siitélap kioldo gomb

180 fokos pozicio

Also sutolap kioldo gomb

RADY A TIPY PRO GRILOVANi RUZNYCH DRUHU MASA

Pro optimalni propeceni nakrajejte maso na platky takové tloustky, aby se jich
dotykal grilovaci poklop, kdyZ ho pfiklopite.

Negrilujte maso obsahujici mnoho kosti nebo hrubé kosti (napf. Zebra nebo karé
s kosti).

Maso pFed grilovanim neosolte. V opacném pfipadé bude po upeleni suché a
tvrdé.

Z marinovanych kusl masa setfete prebyteénou marinadu kuchyriskou papirovou
utérkou. Obsah marinady (napf. cukr) se mlze pfipalit na grilovaci desky.

Béhem grilovani nepichejte do masa vidlicku nebo nlz, protoze by vytekla jeho
Stava a maso by vyschlo a ztvrdlo.

Negrilujte maso pfili§ dlouho, aby nevyschlo.

Kufeci maso vzdy dobfe propecte.

Maso po upeceni osolte a ochutte kofenim.

Predvarené parky netfeba pfed grilovanim propichat
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CISTENi A UDRZBA

Pfed &isténim vzdy odpojte spotiebi€ od elektrické sité a nechte ho vychladnout!

1.

Otrete grilovaci povrchy mirné vihkou utérkou. Nepouzivejte drhnouci
prostfedky a pomucky napf. z viny ani draténky. Nikdy neponofujte spotiebi¢
do vody nebo jiné kapaliny!

Silné znecisténi odstrafite pomoci houby. NejjistéjsSi je, kdyz pouzijete
pomucky vyvinuté vyslovené na ¢isténi nepfilnavych povrchd a neabrazivni
Cistici prostfedky. Po Cisténi nechte gril pofadné uschnout.

Vnéjsi kryt Ize Cistit také jen neabrazivnim Cisticim prostfedkem a mékkou,
vihkou utérkou. Po €iSténi ho tfeba také nechat zcela uschnout.

Po kazdém pouziti vyprazdnéte odkapavaci nadobu (v zadni ¢asti spotfebice
dole, uprostfed) a omyjte ji vodou s jemnym Cisticim prostfedkem na nadobi.
Vybirani odkapavaci nadoby: Vytahnéte ji z kolejnicCky smérem dozadu.
Nepouzivejte drhnouci pomucky ani abrazivni Cistici prostfedky, protoze ty
mohou poskodit povrch.
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PROHLASENI O SHODE:

Tento vyrobek splfiuje poZzadavky stanovené ve smérnicich Evropského
spolecenstvi EMC 2014/30/EU; LVD 2014/35/EU; RoHS 2011/65/
EU. Tento, Vami zakoupeny vyrobek HAUSER splfiuje technické

charakteristiky uvedené v navodu k pouziti

ELEKTROMAGNETICKA POLE (EMF)

Tento vyrobek vyhovuje technickym normam, tykajicim se elektromagnetickych
poli (EMF). Pokud se pfistroj pouziva v souladu s navodem k pouziti, podle

soucasné urovni védy je pfistroj bezpec&ny.

Elektrické zafizeni mize obsahovat soucastky plsobici jako nebezpecny odpad
na zivotni prostfedi. Tyto neodkladejte do komunalniho odpadu, protoZze mohou
znacné skodit Zivotnimu prostfedi! Sbér odpadu elektrickych zafizeni se provadi
oddélenég, pouzivejte sbérné dvory tfidéného odpadu!

Od 13. srpna 2005 mUzete pfi zakoupeni nového pfistroje odevzdat stary
nepotiebny pfistroj i v prodejnach kde jste jej zakoupili.

Takto nasbirané pfistroje jsou po odborném rozebrani zlikvidovany
specializovanymi firmami pfedepsanym zplsobem.

Zivotni prostiedi je dédictvim nasich vnouéat, jeho ochrana je nas
spolecny zajem a odpovédnost, pomozte i Vy v tomto usili!
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NAVOD NA POUZITIE

HAUSER"

e ctr on i

KONTAKTNY GRIL
CG-420

Dakujeme Vam za déveru, ktoru ste
preukazali zakupenim vyrobku typu HA-
USER. Tento spotrebi¢ je vysledkom
najnovs$ieho technického vyskumu. Spina
vSetky poZiadavky kvality a estetiky. Pri
jeho navrhovani sa kladol maximalny -
déraz na jeho bezpecnost. Aby
spotrebi¢ bezpecne fungoval, je délezité
s nim odborne zaobchadzat. Pred jeho
uvedenim do prevadzky pozorne si
precitajte navod na pouzitie. Ten dobre
uschovajte, aby ste ho v pripade potreby
mohli opatovne pouzit.

TECHNICKE PARAMETRE

Ako dovozcovia (Hauser Magyarorszag Kft., 2040 Budadrs, Baross u. 89.),
potvrdzujeme, Ze vyrobok spifia smernice EU o uvadzani vyrobkov na trh a je
opravneny pouzivat znacku CE. HAUSER CG-420 sendviCova¢ zodpoveda
nasledujucim technickym parametrom:

Napétie: 220-240 V~50/60 Hz

Vykon: 2000 W

Trieda dotykovej ochrany: l.

Krajina pévodu: Cina

Vyrobca si vyhradzuje pravo na nepodstatné zmeny od pévodného vyhotovenia
41
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

VSEOBECNE UPOZORNENIA
Pred pouzitim spotrebi¢a si pozorne precitajte, prosim, tieto informacie!
Zakladné bezpecnostné opatrenia musite vo vlastnom zaujme vzdy dodrziavat!
Nebezpelenstvo Urazu pri pouziti spotrebi€a na iny ucel, nez vyrobcom uréeny
ucel jeho pouZitia!
Pred pouzitim si pozorne precitajte tieto pokyny!
Spotrebic je vhodny iba na pouzitie v domacnosti!
Je zakazané prevadzkovat spotrebi¢ vonku, mimo uzavretych priestorov!
Po odstraneni obalu sa uistite, Ci je spotrebi¢ neposkodeny!
Ak zistite, Ze je spotrebi¢ poSkodeny, nepouzivajte ho a vezmite ho do servisu!
Obalové materialy skladujte mimo dosahu deti, pretoZe pre deti su nebezpecné!
Pocas pouzivania nehybte spotrebi¢om.
Varovanie! Nepouzivajte spotrebi¢ v blizkosti vane, sprchy, umyvadla alebo inej
nadoby s vodou alebo kvapalinou!
Aby ste sa vyhli Grazu elektrickym pridom, je ZAKAZANE:

— ponorit spotrebi¢ do vody alebo inej kvapaliny,

x% — pouzivat ho s poskodenym napajacim kablom,

— pouzivat ho v pripade mechanického poskodenia!
Pred pouzitim sa presvedcte, Ci sietové napatie suhlasi s udajom na Stitku
spotrebica a &i je VaSa sietova zasuvka spravne uzemnena!
Spotrebi¢ smie byt pouzivany iba pod stalym dohladom.
Spotrebi¢ ukladajte na miesto mimo dosahu deti.
Spotrebi¢ pouzivajte iba na vodorovnom, stabilnom povrchu.
Pouzivanie spotrebi€a v blizkosti malych deti vyzaduje zvySenu opatrnost!
Tento spotrebi€ smu pouZivat deti vo veku od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli pou¢ené o bezpecnom
pouzivani spotrebi¢a a porozumeli nebezpedenstvam, ktoré su spojené s
prevadzkovanim spotrebica.
Deti sa nesmu hrat’ so spotrebiCom. Deti nesmu vykonavat Cistenie a udrzbu
spotrebi¢a bez dozoru.
Cistenie a udrzbu spotrebi¢a nesmu vykonavat deti, iba ak su starsie nez 8 rokov
a robia to pod dohladom.
Spotrebi¢ a jeho napajaci kabel umiestnite mimo dosah deti vo veku do 8 rokov.
Spotrebi¢ sa nesmie napajat cez externy ¢asovac, programovy spinac¢ alebo
samostatny zapinaci systém dialkového ovladania, pretoZe tieto mézu spotrebié
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samovolne zapnut.

Kratky napdjaci kabel zabraruje osobnym urazom, ako napriklad zamotaniu sa

alebo potknutiu sa o kabel. PredlZovaci kabel si viete zakupit' v ktoromkol'vek

Specializovanom obchode. Po starostlivom a obozretnom zapojeni sa spotrebic

mdbze pouzivat s predizovacim kablom.

Délezité informacie o parametroch vhodného predlzovacieho kabla:

- musi spifat pozadovanu elektricku klasifikaciu pre domace pouzitie, alebo byt
opatreny oznac¢enim AC230V;

- musi byt trojzilovy, s ochrannym vodi¢om;

- treba ho usporiadat’ tak, aby neviedol ponad koberec, ani vofne na podlahe
alebo na stole, kde ot mézu deti nahodou zakopnut alebo ho strhnut.

Maijte prosim na vedomi, zZe po pripojeni cez predizovaci kabel sa nahodne mbze

spotrebi¢ automaticky zapnut a pustit’ do prevadzky.

Ku spotrebiu sa smie pouzivat iba prislusenstvo dodané jeho vyrobcom, vratane

regulatora teploty.

Ak Vam nahodou spotrebic spadol, dajte ho skontrolovat' kvalifikovanym

opravarom v odbornom servise.

Nevesajte elektricky kabel nad sporak alebo kuchynsky pult! Spotrebi¢ sa nesmie

dotykat” hortcich povrchov. Nedavajte ho do blizkosti plynovej alebo elektrickej

rary Ci sporaka!

Elektricky kabel sa nesmie dotykat’ horucich povrchov!

Nenechavaijte spotrebic v blizkosti horucich povrchov (napr.: pri varnej platni).

Nevystavujte spotrebi¢ priamemu slne€nému zZiareniu a nedavajte ho do blizkosti

zdrojov tepla!

Spotrebi¢ neukladajte na kraj stola alebo pultu, aby nar malé deti nedociahli a

nestrhli ho. Dbajte o to, aby kabel nevisel cez okraj pracovnej dosky resp. pultu -

Nebezpecenstvo Urazu!

Spotrebi¢ pouzivajte iba na vodorovnom, stabilnom povrchu.

Pri odpajani z elektrickej siete sa jednou rukou oprite 0 zasuvku a druhou rukou

drzte zastréku! Vzdy drzte zastréku, nikdy netahajte za samotny kabel!

Vyrobca ani predajca nezodpovedaju za Skody vzniknuté neodbornym pouzivanim

spotrebi¢a alebo opravou neopravnenou osobou!

Pokazeny spotrebi¢ (vratane napajacieho kabla) moze opravovat iba kvalifikovany

opravar! Vnutorna porucha spotrebi¢a méze spbsobit’ uraz elektrickym pradom!

Poskodeny napajaci kabel méze opravit len odborny servis, pretoze vyZaduje

Specialne naradie.

Poskodenie napdjacieho kabla méze spdsobit’ uraz elektrickym prudom!

V pripade zistenia zavady vo funkénosti spotrebic¢a sa obratte na odborny servis!
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Nikdy neopravuijte spotrebi¢ doma! V takom pripade zaruka strati svoju platnost.
Nikdy nerozoberajte spotrebi¢! M6ze to mat’ nepredvidatelné nasledky!
Nepouzivajte neoriginalne sudiastky, mézu spdsobit’ uraz!

Pri odpajani majte suché ruky. Nikdy neodpajajte spotrebi€ z elektrickej siete
mokrymi rukami!

Nepouzivajte silné ani abrazivne Cistiace prostriedky na Cistenie spotrebica.
Dbaijte o to, aby sa spotrebi¢ nedostal do styku s ffkajucou vodou a nikdy sa
nedotykajte spotrebi¢a vihkymi rukami!

Je zakazané distit’ spotrebi¢ ponorenim do vody!

Nenechavaijte spotrebi¢ bez dozoru, kym je zapojeny do elektrickej siete.
Mimo pouZivania a pred Cistenim vzdy vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od
elektrickej siete!

BEZPECNOSTNE POKYNY VZTAHUJUCE SA NA ELEKTRICKY GRIL:
Varovanie! Povrch spotrebia sa pocas pouzivania prehrieva. Nikdy sa ho
nedotykajte po€as prevadzky, aby ste sa vyhli popaleninam!

Pocas pouZzivania sa spotrebi¢ prehrieva, preto sa nedotykajte jeho platne na
pecenie!

Nehybte spotrebi¢om tahanim za napajaci kabel!

Nikdy nezakryvajte spotrebi€, pretoZe jeho zakrytie alebo nespravne umiestnenie
moze viest k nebezpelenstvu poZiaru.

Nikdy nedavajte spotrebic blizko ku stene!

Zaistite dostato&né prudenie vzduchu okolo spotrebi¢a po€as jeho prevadzky!

Pred odlozenim alebo premiestnenim spotrebi¢a ho nechajte vychladnut!

Varovanie! Platfia na pecenie si po vypnuti este dlho udrzi vysoku teplotu!
Varovanie! V spotrebi€i nepouzivajte uhlie ani iné tuhé ¢i tekuté horfaviny.
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CASTI SPOTREBICA:

1. Madlo

2. Dekoracny kryt zo Slachtenej ocele
3. Grilovaci poklop

4. Kontrolka prevadzky

5. Kontrolka stavu pohotovosti

6. OtocCny regulator teploty

7. Otocny gombik ¢asovaca

8. Aretacna poistka dosky

9

1

. Neprilnava platiia na pecenie
0. Kryt spodnej Casti spotrebita

PRED PRVYM POUZITIM

Odstrarnite vSetky obalové materialy zo spotrebica.

Utrite grilovacie povrchy Spongiou alebo utierkou s teplou vodou.

NIKDY NEPONORTE SPOTREBIC DO VODY CI INEJ TEKUTINY A ANI PRI
CISTENiI GRILOVACICH POVRCHOV NEPOUZIVAJTE VELKE MNOZSTVO
VODY!

Utrite povrchy textilnou alebo papierovou utierkou.

Pred prvym pouZitim natrite grilovacie povrchy malym mnoZstvom maste alebo
oleja a nasledne zapnite spotrebi€¢ na kratku dobu bez jedla pri najvy3sej
nastavenej grilovacej teplote. Po tomto zahriati nechajte spotrebi¢ vychladnut a
opat utrite jeho grilovacie povrchy papierovou utierkou.

Poznamka: Poc€as prvého pouzitia sa mbze stat, Ze zacitite neprijemny zapach.
Toto je Uplne normalne. Pri prvom zahriati sa odparuju zo spotrebi¢a pripadné
zvysky materialov, ktoré v fiom alebo na ohrevnom telese zostali z vyroby. Po
niekolkych pouzitiach sa vyskyt neprijemného pachu uz nebude opakovat.

Pozor: Spotrebi¢ nepouzivajte na pecenie alebo rozmrazovanie mrazenych
vyrobkov.

Kazdé jedlo rozmrazte eSte pred pecenim, aZz potom ich davajte do kontaktného
grilu.
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POUZIVANIE SPOTREBICA

Utrite neprilnavy grilovaci povrch €istou, vlhkou utierkou a nasledne ho utrite do

sucha.

1. Zatvorte poklop spotrebica.

2. Zapojte zastréku napajacieho kabla do sietovej zasuvky a rozsvieti sa Cervena
kontrolka, ktora signalizuje, Ze spotrebic je pripraveny na prevadzku. Pomocou
regulatora termostatu nastavte pozadovanu teplotu medzi stavmi MIN a MAX.
Najprv to skuste so strednym nastavenim a neskdr ho mdzete zmenit podla
potreby pecenia. Nastavte aj Casovac. Po nastaveni €asovaca sa rozsvieti
zelena kontrolka, signalizujuc, Ze spotrebi€ sa zacal zahrievat.

Pozor: Grilovacie povrchy a kovové kryty spotrebi¢a mozu byt pocas
pouZzivania vefmi horuce. Aby ste sa vyhli popaleninam, dotykajte sa vylu¢ne
Cierneho madla, ktoré je odolné voci prehrievaniu.

3. Ked spotrebi¢ dosiahne pozadovanu teplotu (cca. za 3-5 minut), zelena
kontrolka zhasne, o znamena, ze spotrebi¢ dosiahol nastavenu teplotu.

4. Otvorte poklop spotrebi€a a pomocou dreveného alebo teplovzdorného
plastového priboru rozlozte na spodnu €ast jedlo, ktoré si prajte grilovat.
Nepouzivajte kovové prostriedky, pretoze tie mdzu neprifnavy povrch
poskodit.

5. Uzamknite poklop spotrebic¢a. Nepoku3ajte sa uzamknut poklop spotrebica
silnym pritlacenim. Pocas grilovania z ¢asu na €as skontrolujte stav pecenia.
Upozornenie: doba pec€enia zavisi od druhu a hrubky jednotlivych jedal.

6. Ked je jedlo hotove, opatrne otvorte poklop spotrebiCa a vyberte pokrm
pomocou dreveného alebo teplovzdorného plastového priboru. Pokial budete
pokracovat v peceni, uzamknite poklop spotrebi¢a v zaujme zachovania tepla.

7. Po dokonceni pe€enia odpojte spotrebic z elektrickej siete a nechajte ho
vychladnut’ pred vycistenim.

Po vyprsani nastaveného ¢asu spotrebi¢ vyda zvukovy signal a automaticky sa

vypne. Pokial jedlo eSte nie je hotové, opat otolte gombik ¢asovaca a gril bude

pokraCovat v prevadzke.

Gril mbzete pouzivat na pripravu hamburgerov, na grilovanie syrov alebo pecenie

sendvicov.

Poc&as pripravu sendvi¢ov umiestnite jedlo vzdy blizko zadného okraja spodnej

grilovacej plochy.

Vdaka pantom spotrebi¢a na flom mézete grilovat aj tensie aj hrubSie maso. V

zaujme rovnomerného pecenia ukladajte na grilovaci povrch sucasne len jedla

rovnakej hrubky.
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POUZIVANIE SPOTREBICA AKO OTVORENY GRIL

Konstrukcia spotrebi¢a umozfuje, aby ste ho uplne otvorili a pouZivali ho ako
vacsi stolovy gril.

Polozte spotrebi¢ na Cisty, rovny povrch. Na pravej strane najdete paku pre
uvolnenie pantu poklopu:

Potiahnite paku k sebe a pritom otvorte spotrebi¢ do 180 stupfiového uhla, aby bol
poklop v jednej rovine so spodnym grilovacim povrchom. Spotrebic zostane v tejto
polohe, kym nezdvihnete poklop za madlo, aby zaskocil do pévodnej uzamknutej
polohy.

Polozte na grilovacie povrchy maso, zeleninu alebo iné potraviny, ktoré si prajete
grilovat. Potraviny poCas grilovania obratte kuchynskymi klieStami vhodnymi k
neprifnavym povrchom.

Po vyprSani nastaveného €asu spotrebi¢ vyda zvukovy signal a automaticky sa
vypne.

Vezmite upe€ené jedlo z grilovacich povrchov. Na grile pouZivajte iba Ziaruvzdorné
drevené, plastové alebo silikdnové klieSte a pomdcky. Nedotykajte sa grilovacich
povrchov kovovymi predmetmi (klieSte, lopatka, n6z atd’.)! Tieto by mohli poSkodit
neprifnavu vrstvu.

Po skonceni pecenia alebo grilovania nastavte termostat do stavu 0 (vypnuté) a
az potom vytiahnite zastr¢ku grilu z elektrickej siete.

V otvorenej polohe mdzete na grile piect viac druhov jedal su€asne alebo vacsie
mnozstvo rovnakého druhu jedla. V otvorenej polohe mébzZete piect maso v
réznych hrubkach, pretoze mate moznost vSetky kusy kontrolovat a ochutnat
poCas pecenia.
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ODSTRANOVANIE GRILOVACICH DOSIEK

Pred odstrafiovanim grilovacich dosiek vzdy odpojte spotrebi€ z elektrickej siete
a nechajte ho vychladnut.

Otvorte poklop spotrebi¢a drzanim za madlo a roztvorte ho do 180 stupriovej
polohy (do roviny).

Uvolnite aretacné poistky dosky tahanim v smere oznalenia samostatne na
kazdej grilovacej doske ¢im sa uvolni ich uchytenie a mézete ich odobrat.

Felsé siitélap kioldé gomb

180 fokos pozicio

Also sutolap kioldo gomb

RADY A TIPY PRE GRILOVANIE ROZNYCH DRUHOV MASA

Pre optimalne prepecenie nakrajajte maso na platky takej hrubky, aby sa ich po
priklopeni dotykal grilovaci poklop.

Negrilujte maso obsahujlice vela kosti alebo hrubé kosti (napr. rebra alebo karé
s kostou).

Maso pred grilovanim neosolte. V opacnhom pripade bude po upeceni suché a
tvrdé.

Z marinovanych kusov méasa zotrite prebyto¢nu marinadu kuchynskou papierovou
utierkou. Obsah marinady (napr. cukor) sa mdze pripalit na grilovacie dosky.
Behom grilovana nepichajte do masa vidliCku alebo ndz, lebo by vytiekla jeho
Stava a maso by vyschlo a stvrdlo.

Negrilujte maso prilis dlho, aby nevyschlo.

Kuracie maso vzdy dobre prepecte.

Maso po upeceni osolte a ochutte korenim.

Predvarené parky netreba pred grilovanim poprepichovat.
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CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim vZdy odpojte spotrebic od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut!

1.

Utrite grilovacie povrchy mierne vlhkou utierkou. Nepouzivajte drhnuce
prostriedky a pomdcky napr. z viny ani dratenky. Nikdy neponorte spotrebi¢
do vody alebo inej kvapaliny!

Silné znecdistenie odstrarfite pomocou Spongie. NajistejSie je, ked pouzijete
pomaécky vyvinuté vyslovene na Cistenie neprilnavych povrchov a neabrazivne
Cistiace prostriedky. Po Cisteni nechajte gril poriadne uschnut.

Vonkajsi kryt mozno Cistit' tieZz len neabrazivnym ¢€istiacim prostriedkom a
makkou, vihkou utierkou. Po Cisteni ho treba tiez nechat’ uplne uschnut.

Po kazdom pouziti vyprazdnite odkvapkavaciu nadobu (v zadnej Casti
spotrebica dole, uprostred) a umyte ju vodou s jemnym Cistiacim prostriedkom
na riad. Vyberanie odkvapkavacej nadoby: Vytiahnite ju z kolajni¢ky smerom
dozadu. Nepouzivajte drhnice pomdcky ani abrazivne Cistiace prostriedky,
pretoze tie mézu poskodit povrch.
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VYHLASENIE O ZHODE:

Tento vyrobok spifia poZiadavky ustanovené v smerniciach Eurépskeho
spolo¢enstva EMC 2014/30/EU; LVD 2014/35/EU; RoHS 2011/65/EU.
Tento Vami zakupeny vyrobok HAUSER spifia technické charakteristiky

uvedené v navode na pouzivanie.

ELEKTROMAGNETICKE POLE (EMF)

Tento vyrobok vyhovuje technickym normam, tykajucim sa elektromagnetickych
poli (EMF). Ak sa pristroj pouziva podfa navodu na pouzivanie, podla su¢asnej

urovne vedy je pristroj bezpelny.

Elektrické zariadenie mdze obsahovat suciastky pdsobiace ako nebezpecny
odpad na zivotné prostredie. Tieto neodkladajte do komunalneho odpadu, lebo
md&zu znacne Skodit’ Zivotnému prostrediu! Zber odpadu elektrickych zariadeni sa
vykonava separovane, pouzivajte zberné dvory separovaného odpadu!

Od 13. augusta 2005 mbzete pri zakupeni nového pristroja odovzdat stary
nepotrebny pristroj aj v predajniach kde ste ho zakupili.

Takto nazbierané pristroje sU po odbornom rozobrani zlikvidované
Specializovanymi firmami predpisanym spbsobom.

Zivotné prostredie je dediéstvom nasich vnaéat, jeho ochrana je nas
spoloény zaujem a zodpovednost, pomoézte aj Vy v tomto usili!
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