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OLAJSUTO
DFS-430

HAUSER

TISZTELT VASARLO!

Koszonjuk bizalmat, hogy HAUSER gyart-manyu haztartasi késziléket vasarolt. A
készllék a legujabb miszaki fejlesztés eredménye, egyike a gyarté esztétikus,
igényes felépitésli és j6 minéségl ké-szilékeinek. A tervezésnél a biztonsag-ra
nagy fi gyelmet forditottak. A megbiz-haté mikddés alapfeltétele a szakszerl
hasznalat, ezért kérjik, hogy Uzembe helyezés el6tt fi gyelmesen olvassa el a
hasznalati utmutatét, érizze meg, hogy segitségére lehessen!
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BIZTONSAGI ELOIRASOK

Altalanos figyelmeztetések

A termék hasznalatba vétele elétt, kérjik, olvassa el az alabbi hasznalati utasitast és
Orizze is meg. Az eredeti leiras magyar nyelven készlt.

Az alapvetd biztonsagi el6irasokat a sajat és gyermeke érdekében mindig be kell
tartanialA készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata balesetveszélyes!

Hasznalat el6tt a hasznalati utmutatét fi gyelmesen olvassa el! A készUlék csak otthoni,
haztartasi hasznalatra alkalmas! Tilos a készlléket a szabadban mikddtetni!

Miutan eltavolitotta a csomagolast, gy6z8djon meg rola, hogy a késziilék nem sérilt!
Amennyiben a készuléken sérilést 1at, ne hasznalja, vigye szervizbe! A
csomagoléanyagokat tartsa tavol kisgyermektdl, mert veszélyes! Hasznalat kézben ne
mozgassa a készuléket! Figyelem! Ne haszndlja a készuléket furdékad, zuhanyzo,
mosdo vagy mas, vizzel teli edény kdzelében!

Elektromos aramités veszélyének elkerlése érdekében TILOS

— akészlléket vizbe vagy mas folyadékba martani,

—  sérult vezetékkel hasznalni,

— mechanikai sérilés esetén hasznalni!

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati fesziltség megegyezik a készulék cimkéjén
jelzettel, s hogy otthoni fali csatlakozoja jol foldelt!A késziilék csak felligyelet mellett
hasznalhaté! Olyan helyre tegye a készliléket, ahol azt a kisgyermek nem éri el!

A készlléket vizszintes, stabil fellleten hasznalja! Hasznalata kisgyermek kdzelében
fokozott elévigyazatossagot igényel! Ezt a készlléket 0 — 8 éves koru gyermekek nem
hasznalhatjak! Ezt a készliléket gyermekek 8 éves kor f6l6tt csak akkor hasznalhatjak,
ha folyamatos feliigyelet alatt allnak! Ezt a késziiléket azok a személyek, akik csokkent
fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek a
tapasztalata és a tudasa hianyzik, csak abban az esetben hasznalhatjak, ha az
fellgyelet mellett torténik, vagy a késziilék biztonsagos hasznalatara vonatkozo
utmutatast kapnak, és megértik a hasznalatbol eredd veszélyeket. A 8 évnél fiatalabb
gyermekeket tartsa tavol a készuléktdl és annak haldzati csatlakozévezetékétdl!
Gyermekek nem végezhetik a készulék tisztitasat vagy felhasznaldi karbantartasat! A
gyermekeket folyamatosan felligyelni kell, hogy ne jatsszanak a késziilékkel! Ugy
helyezze el a készuléket, hogy azt gyermekek ne érjék ell A készuléket ne rakja asztal
vagy pult szélére, mert gyermekek altal igy konnyen elérhetd és leverhetd. Csak
folyamatos feliigyelet mellett Gzemeltethetd! Tilos gyermekek kozelében felligyelet
nélkdl mikddtetni! Miel6tt csatlakoztatna a készuléket a halézathoz, gy6z6djon meg
rola, hogy a ké-szuléke nincsen bekapcsolt allasban.

Ne hagyja a készlléket feligyelet nélkll, amig aram alatt van!
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Hasznalaton kivil és tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket!
Aramtalanitaskor tamassza meg a fali csatlakozé aljzatot egyik kezével, majd a csat-
lakoz6 dugénal fogva huzza ki a vezetéket!

A rovid vezeték megakadalyozza a személyes séruléseket, mint példaul a vezetékbe valod
belegabalyodast, illetve keresztll esést. Hosszabbitd kaphatd barmelyik szakkereskedés-
ben, gondos korultekintés utan hasznalhaté a késziilékhez.

Fontos informaciok a hosszabbité vezetékérol:

— elektromos besorolas ala kell tartoznia, vagy AC230V jeldlést kell tartalmaznia;

— harom eres foldeltnek kell lennie;

— el kell rendezni annak megfeleléen, hogy ne fusson keresztll sz6nyegen vagy aszta-
lon, ahonnan a gyermekek kdnnyen magukra ranthatjék, vagy véletlenll eleshetnek
benne.

Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a hosszabbitéhoz vald csatlakozassal a késziilék automa-

tikusan bekapcsolhat, és mikddésbe léphet.

A készllékhez csak a gyarto altal mellékelt kiegésziték hasznalhatdak, beleértve a héfok-

szabalyozot is.

Ha véletlenil leejtette a készuléket, nézesse meg szakszervizben szakemberrel!

Az elektromos csatlakozdvezetéket ne akassza tlizhely, munkalap folé! A készulék ne érint-

kezzen forro felilettel, valamint ne helyezze gaz vagy elektromos siit6, tlizhely kdzelébe!

Az elektromos csatlakozévezeték ne érjen forrd felllethez!

Ne hagyja a készlléket forro fellilet (pl.: f6z8lap) kozelében!

Ne tegye kdzvetlen napfény vagy héforrasok kdzelébe!

A készlléket ne rakja asztal vagy pult szélére, mert kisgyermek altal igy kdnnyen elérheté

és leverhetd.

Figyeljen arra is, hogy a lel6go vezeték asztal vagy pult szélén balesetveszélyes!

A gyarto, illetve forgalmazd nem vallal felel6sséget a nem rendeltetésszerili hasznalatbdl

eredd karokert, illetve az illetéktelen személy éltali javitasért!

A meghibésodott készlléket (beleértve a haldzati csatlakozdvezetéket is) csak szakember

javithatja!

A készllék belsé sérllése aramutést okozhat!

A csatlakoz6zsin6r sérilése aramutést okozhat!

Ha a halézati csatlakozévezeték megséril, akkor a veszélyek kikiszobdlése céljabdl a

cserét a gyartdval, szervizével vagy mas, hasonldéan szakképzett személlyel szabad csak

elvégeztetni.

Ha a készulék mikddésében hibat észlelne, forduljon a szakszervizhez segitségért!

Soha ne prébalja meg otthon megjavitani a készuléket!

Soha ne szerelje szét a késziléket! Ez kiszamithatatlan kdvetkezményekkel jarhat!
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Ne hasznaljon nem gyari alkatrészt, mert sérllést okozhat!

Nedves kézzel soha ne probalja a késziiléket feszlltségmentesiteni, a csatlakozdaljzatbdl
a csatlakozot kihuzni!

A készllék mikodéséhez nem szabad kilsé id6zitd kapcsolét, vagy kilon téavvezérld rend-
szert hasznalni.

Ne hasznaljon er8s tisztitdszert, karcold suroldszert a készllék tisztitasahoz!

Ugyeljen arra, hogy fréccsend vizzel a késziilék ne érintkezzen, és nedves kézzel ne érint-
se meg a készuléket!

Olajsiitével kapcsolatos figyelmeztetések:

Figyelem! Annak érdekében, hogy elkertiljik készilék nem 6nmiikdd6en visszakapcsold-
dé termikus megszakitojanak a gondatlan visszakapcsolasat, ezt a berendezést nem sza-
bad kiils6 kapcsolo-berendezéssel, idézitével vagy olyan aramkdrben tzemeltetni, amely
a szolgaltato altal rendszeresen be- és kikapcsol (éjszakai aram).”

& Figyelem! A késziilék felszine felhevil hasznalat kdzben, égési sériilések elkerl-
|ése érdekében soha ne érintse meg azt miikodés kdzben!

Ne érintse meg a készulék forrd részeit! Hasznalja a fogantyukat vagy gombokat!

Ne takarja el a készllék szell6zdnyilasait!

A késziilékbe sitéolajon kivil mas folyadék nem tolthetd!

Hagyja a készuléket kih{lni, miel6tt arra alkatrészeket helyeznek, vagy arrdl ilyeneket le-
venne, illetve miel6tt az olajsiitét megtisztitanal

Gy6z8djon meg arrol, hogy a fogantyuk megfelel6en lettek-e a kosarra felszerelve, és he-
lyukre lettek rogzitve!

A készlléket a hasznalathoz helyezziik stabil fellletre a fogantyut (ha van) ugy elhelyezve,
hogy azzal elkerljik a forré folyadékok (pld. siitdolaj) kifroccsenését!

Ugyeljen ra, hogy ne keriiljon viz vagy jég az olajba vagy zsirba, mert ez erds frocsdgést
okozhat. Sutés el6tt a fagyasztott ételekrdl tavolitsa el az dsszes felesleges jeget, és az
alapanyagokat gondosan széritsa meg. A kosarat ne téltse tul. Tisztitas utan minden alkat-
részt alaposan szaritson meg, miel6tt olajat vagy zsirt téltene a sutébe. Annak érdekében,
hogy elkerllje az olaj vagy zsir kifutésat, illetve tulmelegedését, gondoskodjon réla, hogy
az olaj vagy zsir szintje a siitében a belsd sitéedeény falan talalhatd MIN és MAX szintjel-
zések kozott alljon.

Eteleit inkabb aranybarnara, mint sététbarnara siisse, és tavolitson el minden égett
ételmaradvanyt az olajbdl. A keményitét tartalmazo ételeket, kildnésen a burgonyét és
a gabonakészitményeket 175 °C hémérsékletfokozaton slisse, igy csokkentheti az akrilsav
termelddését.
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A KESZULEK RESZEI

1. 3 sutékosar (2 kicsi, 1 nagy)

2. Hideg zonas fedél kett6s
szlrGvel és ablakkal

3. Fltéelem hémérsékletvezér-
[6kkel 1

4. Milkodés- és készenlétjelzé

lampak

H&meérsékletszabalyozé

Kivehetd olajtartaly

Fogantyuk

Hideg tapintasu aljzat

©NoO

AZ OLAJSUTO VEZERLOEGYSEGE

1. Mdukodést jelzé LED

2. Készenlétet jelzd LED
MEGJEGYZES: Ez a fény cik-
likusan felgyullad és kialszik,
ahogy a héfokszabalyzo ki-be
kapcsol az olaj megfelel
hémérsékletének fenntartasa

Automatikus
biztonsagi
kapcsolé

érdekében.
3. Automatikus biztonsagi kap- \/
csolo Sitd vezérléjén Hideg z6nas aljzat hatsé
talalhato vezeték végén talalhatoé vezeték
5
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Megjegyzés: Az automatikus biztonsagi kapcsolé biztositja, hogy az egység csak
akkor m(ikddjon, ha a sit6 vezérldjét megfeleléen illesztették a hideg tapintasu
aljzatra. Csusztassa a sitd vezérl6jén talalhatd vezetbket a hideg zénas aljzat
hatsé végén talalhato vezetbkre. Ez aktivalja az automatikus biztonsagi kapcsolot.
Megjegyzés: A vezérld dsszeszerelését megel6zben az olajtartalyt be kell sze-
relni az aljzatba.

Az On hideg zénas olajsitéjét a tulmelegedés esetén automatikusan lezéaro biz-
tonsagi h6fokszabalyzoéval is felszereltlik. Ha ezt a biztonsagi funkciét észleli, ko-
vesse az ,A biztonsagi h6fokszabalyzé Ujboli beallitasa” c. fejezetben leirt |épé-
seket!

A BIZTONSAGI HOFOKSZABALYZO UJBOLI BEALLITASA

Ezt az olajsutét ugy tervezték, hogy tartalmaz egy érzékel6t, amely automatiku-

san lezar, ha az egység tulmelegedett. Ez a helyzet akkor all el6, ha az olaj régi

és tulzottan slrd, nincs elegendé mennyiségl a tartalyban, vagy egyaltalan nincs

olaj a tartalyban.

Az egység ujboli beallitasahoz kdvesse az alabbi utasitasokat:

1. Kapcsolja ki az egységet! Huzza ki a készilék elektromos csatlakozéjat a fali
konnektorbdl!

2. Hagyja a készulléket kihdini!

3. Egy kisméretli hornyolt csavarhuzo segitségével nyomja meg az ujbaoli bealli-
tast szolgalé gombot a vezérléegység hatuljan!

4. Allitsa megfelelére az olajviszonyokat késziilékében azaltal, hogy olajat tolt
hozza, vagy lecseréli az olajat!

5. Allitsa tjra dssze a késziiléket, és folytassa a siitést!

| tast szolgald
gomb
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OLAJSZINT ES OLAJKARBANTARTAS

Miel6tt bedugnd a készilék elektromos csatlakozojat a fali konnektorba, MINDIG
gy6z8djon meg arrdl, ogy az olaj legalabb a tartaly belsején talalhato, a minimalis
szintet mutato jelig ér.

Ha a készllék nincs legalabb a minimalis szintig feltdltve, akkor ez az egység
tulmelegedését fogja eredményezni.

NE hasznaljon névényi zsiradékot, vajat vagy margarint, zsirt vagy olivaolajat!
Ezek az olajsiitében torténd sitéshez nem megfeleléek. Mindig markas étolajat
hasznaljon az olajsiitében valo siitéshez!

Az On olajsiitéjének tartalyaba korlbelll 2,5 liter olaj fér az olajszint minimum
jeléig és 4 liter a maximum jelig.

Megjegyzés: ha hasznalt olajat alkalmaz, javasolt az olaj atsz(irése az ételdarab-
kak eltavolitasa érdekében. Hasznaljon fémhalds szlirét!

A SUTOKOSAR FOGANTYUINAK OSSZESZERELESE

fogantyu- : '
villa - fogantyuvilla ;1 '
szarnyai S |
[, \ ‘
L == |
N ‘O
(0] 'o) 8)
© 2 £
T @
<0 GE)
© = 2
i) v
NZ&f
x N £
. —t } T ®© @®©
;. , (@]
fogantyuvilla szar-
e nyainak nyilasai
1. abra 2. abra

Az On késziilékéhez harom sitékosar tartozik, melyekhez a harom fogantyu bar-
melyikét illesztheti.
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Osszeszerelés:

Nyomja dssze a fogantyuvillat, és csusztassa at a fogantyuvilla szarnyait a fogan-
tyavilla szarnyainak nyilasan! (Lasd az 1. abrat.)

Huzza hatra a fogantyut maga felé, 0sszeszoritva és enyhén forgatva egyik oldal-
rél a masikra, hogy a fogantyuvilla a helyére rogzuljon! (Lasd a 2. abrat.)

Ha tisztitas és tarolas céljabdl le kivanja venni a fogantyut, egyszerien jarjon el
forditott sorrendben!

FIGYELEM: MINDIG ELLENORIZZE A KOSARFOGANTYUKAT!

A FORRO OLAJJAL TORTENO SUTEST MEGELOZOEN GYOZODJON MEG
ARROL, HOGY A FOGANTYUK ROGZITVE VANNAK-E, EZALTAL MEGELOZ-
HETOEK A SZEMELY| SERULESEK.

SZUROK OSSZESZERELESE ES KARBANTARTASA

A sz(r6 fedelének eltavolitasahoz huzza hatra a reteszt! Vegye le a sz(r6 fedelét,
és tegye félre!

Az On siitéjéhez két sz(ir tartozik: egy (fekete szinii) faszenes sziiré és egy (fe-
hér szin() szovetbetétes szlrd. El6szor a fehér sz{irét kell a siité fedelére helyez-
ni, majd erre kell ratenni a fekete szinl sz(ir6t. Pattintsa vissza a fedelet a helyére!
Kovesse a ,OLAJSUTO TISZTITASA” c. részben talalhato, a tisztitasra vonatkoz6
utasitasokat!

Egy id6 utan azt fogja észrevenni, hogy a szlréket cserélni kell. Ha cseresziiréket
kell beszereznie, forduljon az Ggyfélszolgalathoz!

EZ A KESZULEK NEM TARTALMAZ A FELHASZNALO ALTAL JAVITHATO AL-
KATRESZEKET.

NE KISERELJE MEG SZETSZEDNI A KESZULEKET, VAGY AZT MUKODESI
HIBA ESETEN ONALLOAN MEGJAVITANI!

AZ ELSO HASZNALAT

Miel6tt hideg tapintasu olajsutdjét el6szor hasznalna, vegye ki a termék belsejé-
bdl az dsszes csomagoldéanyagot! Tisztitsa ki a kosarat, az olajtartalyt és a sutd
testét meleg, mosdszeres vizzel!
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Minden alkatrészt vizbe lehet meriteni, és biztonsagosan el lehet mosogatdgépben
mosni, KIVEVE A SUTO VEZERLOPANELJET A ROGZITETT FUTOELEMMEL.

Hasznalat el6tt enyhén nedves mosogaté ronggyal térdlje le a vezérlépanelt és
elemet!

Szaritsa meg az 6sszes részt miel6tt 6sszeszereli a sutot!

Az els6 hasznalat elsé perceiben flstét és/vagy enyhe kellemetlen szagot észlel-
het. Ez normalis jelenség és gyorsan el kell mulnia. A készulék tdbbszori haszna-
latat kévetéen nem fog uUjra el6fordulni.

SOHA NE MERITSE VIiZBE VAGY MAS FOLYADEKBA A SUTO VEZERLO-
EGYSEGET!

OSSZESZERELES ES HASZNALAT

1. Helyezze a hideg érintési aljzatot vizszintes, héallo fellletre!

2. Helyezze be az olajtartalyt a hideg érintési aljzatra!

3. lllessze Ossze a hideg érintésl aljzat hatuljan 1évé vezet&éleket és a vezér-
I6panelen talalhato vezetééleket (lasd a ,Olajstté Vezérlése” c. fejezetet), és
csatlakoztassa a vezérlépanelt a hideg érintési aljzathoz!

4. Toltse fel az olajtartalyt! Az olajtartalyon egyértelm jelzések mutatjak az olaj
minimalis és maximalis szintjét. NE kiséreljen meg sttni a minimalis szintet el
nem éré olajmennyiséggel!

Ez karosithatja a készllékét, és az ettdl tulmelegedhet. NE t6ltsén annyi olajat
a készulékbe, hogy az olajszint meghaladja a maximumot, mivel ez sulyos
személyi sérulést okozhat, illetve kart tehet vagyontargyaiban.

5. Allitsa a h6fokszabalyzét ,0”-ra, majd ezt kévetéen dugja be a kabel csatlako-
zd6jat a fali konnektorba!

6. Allitsa a héfokszabalyzot a siitni kivant ételnek megfeleld hémérsékletre!

Kapcsolja be a késziléket! A mikodést jelzd zold és a készenlétet jelz6 piros
fény kigyullad.
Ha a sltés soran ugy gondolja, hogy tulsagosan alacsony vagy tulzottan ma-
gas hémérsékletet valasztott, egyszerien allitsa a h6mérsékletet lejjebb vagy
feljebb, lehetbévé téve ezaltal, hogy az olaj elérje a megfeleld hémérsékletet,
mieldtt folytatna a sutést.

7. Miel6tt barmilyen ételt az olajba helyezne, hagyja, hogy az olaj elérje a kivant
hémérsékletet! A piros készenléti fény kialszik, amikor az olaj elérte a kiva-
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lasztott hémérsékletet.

MEGJEGYZES: A piros készenléti fény ciklikusan ki-be kapcsol a héfoksza-
balyzéval egyutt.

Példaul, ha hideg vagy fagyasztott ételt helyez az olajba, akkor ezzel lecsok-
kenti a h6mérsékletet.

A piros készenléti fény mindaddig vilagitani fog, amig az olaj el nem éri a kiva-
lasztott hdmérsékletet. A mikodeést jelzé zold fény mindaddig vilagit, amig a
készllék aram alatt van.

8. Helyezzen ételt a sutékosarba/sttékosarakba (lasd az alabbi informaciokat).
NE terhelje tul a kosarakat, mivel ez jelentésen lecsdkkenti az olaj hBmérsék-
letét, és az étel tobb olajat sziv magaba. A tulterheléstdl az olaj ki is futhat
a tartalybdl. NE TOLTSE MEG A SUTOKOSARAT A FELENEL NAGYOBB
MERTEKBEN, ILLETVE A KOSAR ALJATOL SZAMITOTT 3,5-4,5 CM-NEL
MAGASABBAN!

9. Ha az olaj elérte a megfeleld hémeérsékletet, és a zold készenléti fény kialudt,
lassan engedje le a sutékosara(ka)t az olajba! A fedelet sités alatt felhelyez-
heti a készulékre, de lent is hagyhatja,

KIVEVE, HA HASABBURGONYAT VAGY MAS, MAGAS NEDVESSEGTAR-
TALMU ETELEKET KESZIT. ILYEN ETELEKNEL NE HASZNALJA A SUTO
FEDELET! M{ikddés kdzben ne kisérelje meg szdgben kitamasztani a fedelet!

10. Amikor az étel elkészilt, vegye le a fedelet, ha azt hasznalta, lassan emelje
fel a kosarat, és vegye ki az olajbdl, majd helyezze a kosarat a sit6kosar ha-
tuljan talalhat6é csopdogtetd tartoral

11. Miutan a folésleges olaj lecsdpogott, vegye ki a kosarat, és helyezze az ételt
egy papirtorlével bélelt tepsire, hogy a papir felszivhassa a maradék olajat!

Megjegyzés: ne keverjen 0ssze kiloénboz6 fajtaju olajokat/zsirokat!

A legjobb eredmény elérése érdekében, ha egynél tébb adagot kivan sitni, akkor
a kdvetkezd adagnak a sUtdbe helyezése el6tt hagynia kell, hogy az olaj felmele-
gedjen a megfelel6 h6mérsékletre (a készenléti fény kialszik, amikor az olaj kész).
FIGYELEM: AZ ETEL ES A SUTOKOSAR/SUTOKOSARAK NAGYON FORRO-
AK, AMIKOR AZOKAT KIVESZI A FORRO OLAJBOL.

NE KISERELJE MEG KEZZEL KIVENNI AZ ETELT A SUTOKOSARBOL!

10
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A SUTOKOSARRA VONATKOZO INFORMACIOK

A sutékosarakat szamos kuldnb6z8 kombinacidban lehet hasznalni.

* Kis mennyiségl ételekhez csak egy kis kosarat hasznaljon!

* Nagyobb adagokhoz vagy nagyobb ételekhez hasznalja a nagyobb kosarat!
*  Két kulonbdzé étel sitéséhez hasznalja egyditt a két kis kosarat!

FONTOS: FUGGETLENUL ATTOL, HOGY MILYEN KOSARAT HASZNAL, AZ
OLAJSZINTNEK MINDIG EL KELL ERNIE LEGALABB AZ OLAJTARTALYON
TALALHATO MINIMUM JELET, ES SOHA NE TOLTSON A TARTALYBA ANNY!
OLAJAT, HOGY ANNAK SZINTJE MEGHALADJA A TARTALYON TALALHATO
MAXIMUM JELET.

NE HASZNALJA AZ OLAJSUTO FEDELET, HA HASABBURGONYAT VAGY
MAS, MAGAS NEDVESSEGTARTALMU ETELEKET KESZIT!

AZ OLAJSUTO TISZTITASA

Allitsa a héfokszabalyzot ,07-ral Hizza ki a késziilék elektromos csatlakozojat a
fali konnektorbol!

HAGYJA, HOGY A KESZULEK TELJESEN KIHULJON! NE KiSERELJE MEG
A TISZTITAST ANELKUL, HOGY KIHUZNA A KESZULEK ELEKTROMOS
CSATLAKOZOJAT A FALI KONNEKTORBOL, ES HAGYNA A KESZULEKET
TELJESEN KIHULNI!

Miutan a készilék és az olaj teljesen kihdilt, szedje szét a késziiléket az OSSZE-
SZERELES ES HASZNALAT c. fejezetben emlitettek Iépésekhez képest forditott
sorrendben! Ontse az olajat egy livegbe vagy konzervdobozba! Az olajat NE ént-
se a mosogatdja lefolyojaba! Ha kés6bb hasznalatra megtartja az olajat, akkor
szlrje le, hogy eltavolitsa ezaltal az ételrészecskéket, és helyezze a szorosan
lezart tartot a hitészekrényébe.

Az olajcserére vonatkoz6 ajanlasokeért lasd az olajra vonatkozé informaciokat.
NE TEGYE AZ OLAJAT AHUTOSZEKRENYBE MINDADDIG, AMIG AZ MEG AZ
OLAJ - TARTALYBAN VAN! AZ OLAJ TAROLASAHOZ NE TEGYE A KESZULE-
KET A HUTOSZEKRENYBE!

AZ OLAJAT EL KELL TAVOLITANI, ES AZT EGY SZOROSAN LEZART TAR-
TOBA KELL TENNI A HUTOSZEKRENYBE VALO HELYEZEST MEGELOZOEN!

11
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Az On sitéjének minden alkatrészét vizbe lehet meriteni, és biztonsagosan el
lehet mosogatégépben mosni, KIVEVE A SUTO VEZERLOPANELJET A ROGZI-
TETT FUTOELEMMEL.

SOHA NE MERITSE VIiZBE VAGY MAS FOLYADEKBA A SUTO HOMERSEK-
LETVEZERLO PANELET!

A SUTO VEZERLOPANELJENEK ES KABELENEK TISZTITASA

A fltéelemmel ellatott vezérl6panel tisztitasahoz hasznaljon vizbe martott és eny-
hén szappanos nedves mosogatérongyot! Teljesen térdlje le a hémérsékletvezér-
|6 panelt és a fitéelemet!

Oblitse ki a mosogatérongyot, és toérélje le az 6sszes maradék szappant! Nedves
ruhaval tordlje le a az elektromos kabelt! Ne szerelje 6ssze Ujra az olajsutét mie-
I6tt az 6sszes alkatrész teljesen meg nem szaradt!

A FEDEL ES A SZUROK TISZTITASA

A fedél és a szirdk tisztitasahoz emelje fel a szlré fedelét, és vegye ki a két szi-
rét! Mossa meg a sziir6ket meleg, szappanos vizzel, és alaposan oblitse le 6ket.
Hagyja, hogy a szlr6k teljesen megszaradjanak, majd ezt kdvetéen kdvesse az
Osszeszerelési utasitasokat a megfelel6 Ujbodli 6sszeszerelés érdekében!

AZ OLAJTARTALY, A SUTOFEDEL ES A SUTOKOSARAK TISZTIiTASA

Az olajtartalyt, a suté fedelét és a siitbkosarakat teljesen vizbe lehet meriteni, és
mosogatégépben biztonsagosan el lehet mosni. A tisztitdshoz hasznaljon meleg,
szappanos vizet, majd az alkatrészeket Oblitse le alaposan, vagy a tisztitdshoz
tegye mosogatogépbe!

A sutét alaposan meg kell tisztitani minden egyes hasznalatot kdvetéen.
Megjegyzés: Mosogatdgép hasznalata esetén eléfordulhat, hogy siité alkatrésze-
inek enyhe fakulasat tapasztalja. Ez nem befolyasolja a készlilék teljesitményét.

12
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FOGANTYUK ES LABAK KARBANTARTASA

A fogantyukat és labakat idénként ellendrizni kell, hogy nem lazultak-e meg, il-
letve nem érte-e ezeket egyéb karosodas. A kilazult csavarok meghuzasahoz
hasznaljon csavarhuzét!

Figyelem: A tulhuzés a csavarok vagy az anyak tdnkremenetelét vagy a fogan-
tyuk vagy labak megrepedését eredményezheti.

SUTESI IDOK

A kovetkez6kben utmutatast adunk bizonyos fajta ételek sutéséhez. A legtdbb
fagyasztott ételcsomagon h6mérséklet-ajanlasok és siitési idok talalhatok, amiket
szintén lehet kdvetni. Ez itt csak egy utmutatd, és a sutést figyelemmel kell kdvetni
a kivant kész allapot elérése érdekében. Az ételt mindig alaposan at kell sttni. Ne
toltse meg a sutékosarat a 3,5-4,5 cm-nél magasabban! Az egyetlen rétegben be-
rakott étel adja a legjobb eredményt. Az alabbiakban felsorolt id6k a sttékosarban
egy rétegben sitoétt ételre vonatkoznak.

AJANLOTT SUTESI AJANLOTT SUTESI

ETEL TIPUSA HOMERSEKLET IDO

Tésztaba tekert fagyasztott 180 °C 3-6 perc
gomba

Fagyasztott panirozott 190 °C 2-3 perc

sajt rudak

Fagyasztott hagymakarikak 190 °C 2-3 perc

Nyers,_ t(—*fsztaba tekert hagy- 190 °C 1,5-4 perc

makarikak

Fagyasztott csirkedarabok 170 °C 3-5 perc

Nyers csirkecombok 170 °C 13-18 perc

Fagyasztott mini o

tojastekercsek 160°C 3-4 perc

Fankok 190 °C 1,5-3 perc

Fagyasztott hal rudak 190 °C 5-8 perc

13
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Nyers, tésztaba tekert o

hal rudak 170 °C 3-5 perc

Fagyasztott garnélarak 160 °C 4-7 perc

Fagyasztott hasabburgonya 190 °C 10-15 perc

Fagyasztott burgonya 190 °C 14-17 perc
OTLETEK ES JAVASLATOK

Magas viztartalmu ételeket, mint pl. a burgonya, érdemes kétszer sutni, kozben
rovid szlinetet tartval

Hasabburgonya (french fries)

izletes, ropogds hasabburgonya elkészitéséhez vegye figyelembe az alabbi ta-

nacsokat:

* Ne hasznadljon tul nagy burgonyakat (altalaban az ujkrumplival sem lehet j6
eredményt elérni)! Vagja fel ezeket hasab alakura!

+ Oblitse le a felvagott burgonyat a csap alatt! Ez megelézi, hogy egymashoz
ragadjanak sutés kdzben!

» Szaritsa meg ket tiszta ruhaval vagy nedvszivé konyhai papirral!

Fagyasztott étel

A fagyasztott étel behelyezéskor nagyban csokkenti az olaj hémérsékletét, ezért

ne tegyen egyszerre nagy mennyiségi fagyasztott ételt a sitébe! Hagyja, hogy

a sutd visszaallitsa az optimalis sutési hémérsékletet, mielbtt tovabbi fagyasztott

ételt tesz bele (figyelje a mikodésjelzd lampa kialvasat)!

A fagyasztott étel csomagolasan feltlintetett f6zési utasitasnak megfeleléen allit-

sa be a hémérsékletszabalyozé gombot! Ha nincs ilyen utasitas, allitsa a legma-

gasabb hémérsékletre (190 °C)!

Ez érvényes olyan ételtipusokra, mint pl. a krokett és az aprostiltek.

A fagyasztott ételben sokszor vannak jégdarabkak. Célszerl ezeket eltavolitani

sutés el6tt!

A fagyasztott ételt nem kell kiengedni f6zés el6tt!

* Olajsitében vald sutésnél csak fém edényeket hasznaljon! A mianyagbdl
vagy gumibdl készilt edények tonkremehetnek a forré olajtél. NE hagyjon
fém eszkozoket allni a forrd olajban!
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A személyi sérllés, illetve a vagyontargyakban bekdvetkez6 kar elkerllése
érdekében mindig kell6 korultekintéssel jarjon el, ha forrd olajjal f6z! Mindig
legyen 6vatos, ha gyerekek tartézkodnak a kézelben!

* Afedél szell6z6nyilasain g6z Iép ki. Ne tegye a kezét a szell6zdnyilas folé! A
fedél eltavolitdsakor azt minden alkalommal a késziilék hatulja felé nyissa ki,
hogy a g6z eltavozhasson!

* Azolajfrocsenésének csokkentése érdekében lassan engedje le a kosarat az
olajba! Ha az olajszint emelkedni kezdene a tartalyban, emelje fel a kosarat,
és hagyja, hogy az olajszint cs6kkenjen, majd ismét lassan kezdje leengedni
az ételt az olajba!

Halozati feszlltség: 220-240 V~50/60 Hz
Teljesitményfelvétele: 2000 W

Urtartalom: 4L

Erintésvédelmi osztaly: |.

ARTALMATLANITAS

A hulladékka valt berendezést elkulonitetten gydijtse, ne dobja a
haztartasi hulladékba, mert az a kérnyezetre vagy az emberi
egészségre veszélyes 0sszetevoket is tartalmazhat! A hasznalt
vagy hulladékka valt berendezés téritésmentesen atadhaté a
forgalmazas helyén, illetve valamennyi forgalmazoénal, amely a
berendezéssel jellegében és funkcidjaban azonos berendezést
értékesit. Elhelyezheti elektronik__ai hulladék atvételére szakosodott _
hulladékgyjté helyen is. Ezzel On védi a kérnyezetet, embertarsai
€s a sajat egészseégét. Kérdés esetén keresse a helyi
hulladékkezeld szervezetet. A vonatkozé jogszabalyban el6irt, a
gyartora vonatkozo feladatokat vallaljuk, az azokkal kapcsolatban
felmer(l6 koltségeket viseljik. Tajékoztatas a hulladékkezelésrol:
www.somogyi.hu.

Producer / gyarté / vyrobca / producator / proizvodac / vyrobce /
proizvodac:

SOMOGYI| ELEKTRONIC®

H - 9027

Gy6r, Gesztenyefa ut 3.

www.somogyi.hu

D]CE®) Eghds
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DFS_430_manual HU v6.indd 15 2014.01.09. 11:05:36



INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

HAUSER"

e ctr on i

FRITEUZA

RO DFS-430

STIMATI CUMPARATORI!

Va multumim pentru increderea acordata, ca ati cumparat un aparat electrocasnic
marca HAUSER. Aparatul este rezultatul celor mai recente dezvoltari tehnice, unul
dintre apa-ratele estetice, cu o constructie exigentda si de buna calitate ale
producatorului. Tn cursul proiectarii s-a acordat o atentie deosebits fabilitatii. Conditia
de baza a funcftionarii fabile este utilizarea corecta, prin urmare va rugam ca inaintea
punerii in functiune sa citi{i cu atentie instructiunile de utilizare si pastrati-le, pentru a
va putea fi oricand de ajutor.
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INFORMATII DE SIGURANTA

Inainte de utilizarea produsului, v& rugdm sa cititi cu atentie urmatoarele
instructiuni de utilizare si pastrati-le! Descrierea originala a fost redactata in limba
maghiaré. in interesul propriu si al copilului dumneavoastra, trebuie sa respectati
intotdeauna instructiunile de siguranta fundamentale.

Utilizarea aparatului neconform destinatiei prezintd pericol de accidente. Tnainte
de utilizarea aparatului, cititi cu atentie instructiunile de utilizare. Aparatul este
destinat numai pentru utilizare casnica. Dupa indepartarea ambalajului,
convingeti-va ca aparatul nu este deteriorat. Daca observati deteriorari pe aparat,
nu-l folositi, duceti-l la atelierul service. Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor
mici, deoarece pot constitui surse de pericol. Nu miscati aparatul in timpul
functionarii. Tn vederea evitérii electrocutarii, este INTERZISA

- introducerea aparatului in apa sau in alte lichide,

- utilizarea aparatului cu cablul deteriorat,

- utilizarea aparatului daca prezinta deteriorari mecanice.

Atentie! Nu utilizati aparatul in apropierea cazii de baie, a dusului, a chiuvetei
sau a unui vas plin cu apa.

Tnainte de utilizare verifi cati daca tensiunea de la retea corespunde cu cea
speci-fi cata pe placuta aparatului si daca priza este prevazuta cu contact de
protectie. Aparatul poate fi utilizat doar sub supraveghere. Puneti aparatul intr-un
loc unde nu-l pot ajunge copii mici. Utilizati aparatul pe o suprafata orizontala,
stabila.

Folosirea aparatului in apropierea copiilor mici necesita o precautie deosebita.
Cand aparatul nu este folosit si Tnaintea curatarii lui, scoateti stecherul din priza.
Nu atingeti partile fierbinti ale aparatului. Nu acoperiti orifi ciile de aerisire ale
aparatului. Nu turnati in aparat alte lichide in afara de ulei. Inainte de a conecta
aparatul la reteaua electrica, convingeti-va de faptul ca apa-ratul nu este pornit.
Nu atingeti suprafetele fi erbinti. Folositi manerele sau butoanele. Lasati aparatul
sa se raceasca inainte de a monta sau demonta accesoriile, re-spectiv Tnainte de
a curata friteuza. Acest aparat nu trebuie utilizat de copii cu varsta cuprinsa intre 0
si 8 ani! Copiii cu varsta de peste 8 ani pot utiliza acest aparat numai sub
supraveghere continua! Acest aparat poate fi utilizat de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau de cele care nu dispun de experienta si
cunostintele necesare, numai daca utilizarea se face sub supraveghere sau daca
primesc instructiuni privind utilizarea in conditii de siguranta a aparatului si inteleg
pericolele care decurg din utilizarea acestuia. Tineti copiii cu varsta sub 8 ani la
distanta de aparat si de cablul de alimentare al acestuia! Copiii nu au voie sa
efectueze curatarea aparatului sau intretinerea de catre utilizator! Copiii trebuie
supravegheati in permanenta pentru a nu se juca cu aparatul! Asezati aparatul
astfel incat copiii sa nu poata ajunge la el!
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Convingeti-va ca manerele au fost montate in mod corespunzator pe cos si
dacaau fost fixate la locul lor. Prajiti alimentele mai curand de culoare maro-auriu
decét maro inchis si Indepar-tati toate resturile de mancare arse din ulei.
Alimentele cu continut de amidon, indeosebi cartofi i si produsele din cereale,
prajiti-le la 175°C, in acest fel puteti reduce producerea acidului acrilic.

Aveti grija sa nu ajunga apa sau gheata in ulei sau unturd, deoarece aceasta poate
produce o sprituire foarte puternica. Inainte de préjirea alimentelor congelate, in-
departati complet gheata si uscati cu grija alimentele. Nu umpleti prea tare cosul.
Dupa curatire, uscati bine toate accesoriile, Tnainte de a pune ulei sau untura in
aparat. Pentru a evita scurgerea uleiului sau unturii din recipient, respectiv a
supra-incalzirii acestora, aveti grija ca nivelul uleiului sau unturii sa fi e intre
marcajele de nivel MIN si MAX afl ate pe partea interioara a recipientului de prajit.
Nu lasati aparatul fara supraveghere atat timp céat este sub tensiune. Deconectati
si scoateti totdeauna aparatul de sub tensiune cat timp nu il folositi. Cablul scurt
impiedica accidentele personale ca de exemplu impiedicarea in ca-blu, sau
caderea peste cablu. Puteti utiliza aparatul cu cablu prelungitor, ales cu
discernamant, pe care il puteti procura in oricare magazin de specialitate. Cablul
trebuie sa corespunda tensiunii AC 230 V; sa aiba trei fi re cu legare la pamant;
trebuie amplasat in asa mod, incat sa nu treaca peste covoare sau peste
suprafata mesei, de unde copii pot sa-l traga asupra lor sau din greseala sa se
impiedice in el si sa cada. Va rugam sa aveti in vedere ca prin legarea la cablul
prelungitor, aparatul poate sa se conecteze automat si poate intra in functiune.
Aparatul poate fi utilizat doar cu accesoriile anexate de producator.

Este interzisa utilizarea aparatului in exterior. Daca din greseala ati scapat
aparatul, solicitati sa fi e verifi cat de un specialist in atelierul service. Nu
agatati cablul electric deasupra sobei sau a suprafetei de lucru. Aparatul sa nu se
atinga de suprafete fi erbintj, respectiv nu-l asezati in preajma cuptorului cu gaz
sau electric, a sobei. Cablul de alimentare sa nu se atinga de suprafete fierbinti.
Nu lasati aparatul Tn apropierea suprafetelor fi erbinti (ca de exemplu a plitelor).
Nu expuneti aparatul la soare si nu-I puneti in apropierea surselor de caldura. Nu
puneti aparatul pe marginea mesei sau a suprafetei de lucru, deoarece astfel
poate fi ajuns si dat jos usor de copii mici. Aveti in vedere si faptul ca in cazul in
care cablul atdrna 1angad marginea mesei sau a suprafetei de lucru, poate cauza
accidente. Nu asezati aparatul pe marginea unei mese sau a unui blat, deoarece
astfel copiii pot ajunge usor la el si il pot rasturna. Poate fi utilizat numai sub
supraveghere continua! Este interzisa utilizarea fara supraveghere in prezenta
copiilor!
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Utilizati aparatul pe o suprafata orizontala, stabila.

Cand scoateti cablul de alimentare din priza, cu o mana apasati priza de perete, iar
cu cealalta trageti de stecher.

Fabricantul, respectiv comerciantul nu-si asuma responsabilitatea pentru daunele
provocate de utilizarea necorespunzatoare a aparatului sau pentru daunele dato-
rate reparatiilor efectuate de persoane neautorizate.

Aparatele defectate (inclusiv cablul de alimentare) pot fi reparate doar de specia-
listi. Deteriorarile din interiorul aparatului pot provoca electrocutari.

Tnlocuirea cablului de alimentare deteriorat poate fi efectuatd doar in ateliere ser-
vice, deoarece inlocuirea cablului necesita instrumente speciale.

Daca sesizati deficiente in functionarea aparatului, adresati-va atelierului service.
Tn nici un caz nu incercati sa reparati aparatul acasa. In acest caz pierdeti dreptul
la garantie.

Tn nici un caz nu dezasamblati aparatul. Aceasta poate avea urméri neprevazute.
Nu folositi alte piese decat cele asigurate de fabricant, deoarece pot provoca de-
teriorari.

In nici un caz sa nu incercati sa scoateti aparatului de sub tensiune, stecherul din
priza, cu méainile umede.

Deteriorarea cablului prelungitor poate provoca electrocutare.

Este interzisa conectarea aparatului prin intermediul unui intrerupator exterior cu
temporizator sau utilizarea prin intermediul unui sistem de telecomanda.

La curatarea aparatului nu folositi detergenti puternici, praf de curatat granulat
care poate produce zgarieturi.

Aveti grija ca in timpul functionarii aparatul sa nu intre in contact cu stropi de apa
si nu atingeti aparatul cu mainile umede.

Atentie! Suprafata exterioara a aparatului se infierbanta in timpul utilizarii,
pentru evitarea arsurilor, nu o atingeti niciodata in timpul utilizarii!

Aparatul poate fi utilizat de copii peste 8 ani, respectiv de persoane handicapate,
cu deficienta senzitiva sau mintald, sau de cei care nu dispun de experienta nece-
sara si de cunostinte necesare utilizarii aparatului, numai daca sunt supravegheati
sau primesc instructiuni cu privire la utilizarea in conditii de siguranta a aparatului
si inteleg pericolele legate de utilizarea aparatului.

Copii nu au voie sa se joace cu aparatul.

Copii nu au voie sa efectueze curatarea sau sa intretinerea aparatul fara suprave-
ghere.
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PARTILE COMPONENTE ALE APARATULUI

1. 3 cosuri pentru prajit (2 mici,
1 mare)

2. Capac cu zona rece, cu filtru
dublu si fereastra

3. Element de incalzire cu
termostat 1

4. Lampiindicatoare de functi-

onare si de stare pregatita

Termostat

Recipient de ulei detasabil

Manere

Soclu rece

© NGO

P

1. LED indicator de functionare trerupéor

2. LED indicator de stare pregatita automat de
OBSERVATIE: Aceasta lumina siguranta
se aprinde si se stinge ciclic,
atunci cand termostatul
porneste/se opreste pentru a
mentinerea temperaturii uleiului.

3. Intrerupator automat de
siguranta.

Conductori aflati pe Conductori aflati pe
unitatea de comanda | | capatul posterior al
a friteuzei soclului rece
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Observatie: Butonul de siguranta automat asigura ca aparatul sa functioneze nu-
mai daca atj fixat Tn mod corespunzator unitatea de comanda a friteuzei pe soclul
rece. Glisati conductori aflati pe unitatea de comanda a friteuzei pe conductorii
care se afla pe capatul posterior al soclului rece. Aceasta activeaza butonul auto-
mat de siguranta.

Observatie: Inainte de a asambla unitatea de comanda, recipientul de ulei trebuie
montat pe soclu.

In friteuza dumneavoastra cu zona rece a fost montat si un termostat de siguranta
de decuplare automata in caz de supraincalzire. Daca sesizati aceasta functie de
siguranta, urmati pasii descrisi la punctul c al capitolului ,Resetarea termostatului
de siguranta”.

RESETAREA TERMOSTATULUI DE SIGURANTA

Aceasta friteuza a fost astfel proiectata incat sa aiba un senzor care se inchide

automat, daca unitatea de comanda se supraincalzeste. Aceasta situatie apare

atunci cand uleiul este vechi si prea dens, cand nu este suficient sau nu este deloc

ulei in recipient.

Pentru resetarea unitatii de comanda, urmati urmatoarele instructiuni:

1. Deconectati unitatea de comanda. Scoateti cablul de alimentare al aparatului
din priza.

2. Lasatii sa se raceasca aparatul.

3. Apasati cu o surubelnita imbinata canelata butonul de resetare aflat pe partea
posterioara a unitatii de comanda.

4. Rezolvati problema uleiului din aparatul dumneavoastra, adaugand ulei sau
schimband uleiul.

5. Montati din nou aparatul si continuati prajirea.

g‘—ﬁ Buton de
(&l 18|~ resetare
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NIVELUL SI INTRETINEREA ULEIULUI

Inainte de a baga cablul aparatului in priz&, convingeti-va TOTDEAUNA de faptul
ca uleiul atinge cel putin marcajul minim aflat in interiorul recipientului.

Daca aparatul nu este umplut cel putin pana la nivelul minim, aceasta va cauza
supraincalzirea unitatii de comanda.

NU folositi grasimi vegetale, unt sau margarina, untura sau ulei de masline. Aces-
tea nu sunt corespunzatoare pentru prajire in friteuza. Folositi totdeauna uleiuri de
calitate la prajire 1n friteuza.

in recipientul friteuzei dumneavoastra incape aproximativ a cantitate de 2,5 litrii
de ulei pana la marcajul nivelului minim si 4 litrii pana la marcajul nivelului maxim.
Observatie: daca utilizati ulei folosit, se recomanda sa strecurati uleiul pentru a
inlatura resturile de méancare. Utilizati strecuratoare cu plasa metalica.

MONTAREA MANERELOR COSULUI DE PRAJIRE

furculita . '
ménertului aripile | l
. furculitei © \ "
manerului T |
LT
3 2 |
N .-
2o
oc D
=€ £ T
- | orificiile aripilor ; e | aew
' furculitei manerului YA IRafagas
Diagrama 1 Diagrama 2

Aparatul dumneavoastra are trei cosuri de prajit, la care puteti atasa oricare din
cele trei manere.
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Asamblare:

Strangeti furculita manerului si glisati aripile furculitei manerului in orificiile aripilor
furculitei manerului! (vezi diagrama 1)

Trageti inapoi manerul spre dumneavoastra, strangandu-l si rotindu-1 usor dintr-o
directie in cealalta, pentru ca manerul sa se fixeze la locul lui! (vezi diagrama 2)
Daca in scopul curatarii si depozitarii doriti sa luati jos méanerul, pur si simplu efec-
tuati procesul invers.

ATENTIE: VERIFICATI TOTDEAUNA MANERELE COSURILOR! INAINTE DE
PRAJIRE CU ULEI FIERBINTE, CONVINGETI-VA DE FAPTUL CA MANERELE
SUNT FIXATE, ASTFEL POT FI PREINTMPINATE LEZIUNILE PERSONALE.

ASAMBLAREA SI INTRETINEREA FILTRELOR

Pentru inlaturarea capacului fi Itrului trageti spre spate zavorul. Scoateti capacul fi
Itrului si puneti-I deoparte.

Friteuza dumneavoastra are doua fi Itre: un fi ltru de carbune (de culoare neagra)
si un fi ltru cu invelis textil (de culoare alba)intai montati fi ltrul alb pe capacul fri-
teuzei, apoi asezati pe acesta fi ltrul negru. Puneti la loc capacul fi ltrului pana ce
auziti un ,clic’. Urmati instructiunile afl ate la punctul c al capitolului ,CURATAREA
FRITEUZEI” cu privire la curatare.

Dupa un timp veti observa ca trebuie sa schimbati fi Itrele. Daca doriti sa procurati
fi Itre de schimb adresati-va biroului nostru de relatii cu publicul.

ACEST APARAT NU ARE PIESE CARE POT FI REPARATE DE UTILIZATOR.
NU INCERCATI SA DEMONTATI APARATUL, ORI IN CAZ DE FUNCTIONARE
NECORESPUNZATOARE SA IL REPARATI PERSONAL!

LA PRIMA UTILIZARE

Tnainte de a utiliza friteuza dumneavoastrd cu zon4 rece, scoateti din interiorul
produsului toate ambalajele. Curatati cosul, recipientul de ulei si suprafata friteuzei
cu apa calda cu detergent.

Puteti introduce in apa toate piesele si sa le spalati in siguranta in masina de
spalat
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vase, CU EXCEPTIA UNITATII DE COMANDA CU ELEMENTUL DE INCALZIRE
INCORPORAT.

Tnainte de utilizare stergeti cu o carpa usor umeda unitatea de comanda si elemen-
tul de incalzire.

Uscati toate elementele inainte de asamblare.

in primele minute de utilizare puteti simti fum si/sau miros usor nepldcut. Acesta
este un fenomen normal care dispare repede. Dupa utilizarea repetata a aparatului
nu va mai apare.

NU INTRODUCETI IN APA SAU ALTE LICHIDE UNITATEA DE COMANDA A
FRITEUZEI!

ASAMBLARE Sl UTILIZARE

1. Asezati soclul rece pe o suprafata orizontala, rezistenta la caldura.

2. Asezati recipientul de ulei pe soclul rece.

3. Imbinati conductorii care se afl& pe partea posterioara a soclului rece cu con-
ductorii aflati pe unitatea de comanda (vezi capitolul ¢ ,Comanda friteuzei”) si
montati unitatea de comanda pe soclul rece.

4. Umpleti recipientul de ulei. Marcajele de pe recipientul de ulei arata clar nivelul

minim si maxim al uleiului. NU incercati sa prajiti cu o cantitate de ulei care nu
atinge marcajul minim.
Acest lucru poate cauza deteriorarea aparatului si astfel se supraincalzeste.
NU incercati sa prajiti cu o cantitate de ulei care depaseste marcajul maxim,
deoarece puteti cauza accidentari personale, respectiv daune ale bunurilor
dvs.

5. Setati termostatul in pozitia ,0”, apoi bagati cablul in priza.

6. Setati termostatul la temperatura de prajire necesara pentru alimentul dorit.
Porniti aparatul. Se aprinde lampa verde indicatoare de functionare si cea
rosie indicatoare de stare pregatita.

Daca pe parcursul prajirii considerati ca ati setat o temperatura prea joasa sau
prea inalta, mariti sau micsorati temperatura, realizand astfel ca inainte de a
continua prajirea, uleiul sa ajunga la temperatura corespunzatoare.

7. Inainte de a pune orice mancare in ulei, I&sati uleiul sa ajungé la temperatura
dorita. Lampa rosie indicatoare de stare pregatita se stinge atunci cand uleiul
ajunge la temperatura setata.
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OBSERVATIE: Lampa rosie indicatoare de stare pregatita se stinge/aprinde
ciclic impreuna cu termostatul.

De exemplu, daca puneti mancare rece sau congelata Tn ulei, atunci
temperatura scade.

Lampa rosie indicatoare de stare pregatita lumineaza atat timp cat uleiul nu
atinge temperatura setata. Lampa verde indicatoare de functionare va lumina
atat timp céat aparatul este conectat la reteaua electrica.

8. Puneti mancare in cosul/cosurile de prajire (vezi informatiile de mai jos).

NU incarcati prea tare cosurile, deoarece astfel temperatura uleiului scade
considerabil si mancarea va absoarbe prea mult ulei. In cazul supraincércarii
uleiul poate sa se reverse din recipient. NU UMPLETI COSUL CU MULT
MAI MULT DECAT JUMATATE, RESPECTIV DE LA BAZA COSULUI LA O
INALTIME MAI MARE DECAT 3,5-4,5 CM.

9. Daca uleiul a ajuns la temperatura corespunzatoare si lampa rosie indicatoare

de stare pregatitd se stinge, introduceti incet cosul/cosurile in ulei. In timpul
prajirii capacul poate fi pus pe aparat, dar puteti folosi si fara capac,
CU EXCEPTIA CAZULUI IN CARE PRAJITI CARTOFI PAI SAU ALTE
MANCARURI CU CONTINUT MARE DE APA. LA ASTFEL DE MANCARURI
NU FOLOSITI CAPACUL. in timpul utilizarii nu incercati sa inclinati capacul in
unghi.

10. Cand mancarea s-a pregatit, luafi jos capacul daca I-ati utilizat, ridicati incet
cosul si scoateti-l din ulei, apoi asezati cosul pe suportul de picurare aflat in
spatele cosului de prajire.

11. Dupa ce a picurat surplusul de ulei, scoateti cosul si asezati mancarea pe o
tava captusita cu prosop de hartie, pentru ca hartia sa absoarba restul de ulei.

Observatie: Nu amestecati mai multe tipuri de uleiuri/unturi.

Pentru obtinerea celui mai bun rezultat, daca doriti sa prajiti mai multe portji
atunci, inainte de a introduce urmatoarea portie, lasati ca uleiul sa se incalzeasca
la tem-peratura corespunzatoare (lampa rosie indicatoare de stare pregatita se
stinge, atunci cand uleiul este gata

ATENTIE: ATENTIE: MANCAREA SI COSUL/COSURILE SUNT FOARTE
FIERBINTI CAND LE SCOATETI DIN ULEIUL FIERBINTE. NU INCERCATI SA
SCOATETI MANCAREA DIN COS CU MANA.
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INFORMATII CU PRIVIRE LA COSURI

Cosurile pot fi folosite in nenumarate combinatii.

*  Pentru cantitati mici de mancare folositi doar un cos mic.

*  Pentru portii sau mancaruri mai mari folosi{i cosul mare.

* Pentru prajirea a doua mancaruri diferite, utilizati impreuna doua cosuri mici.

IMPORTANT: INDIFERENT CE CO$ FOLOSITI, NIVELUL ULEIULUI TREBU-IE
SA ATINGA CEL PUTIN MARCAJUL MINIM AFLAT PE RECIPIENT SI NU
TURNATI IN RECIPIENT ATAT ULEI CA NIVELUL ACESTUIA SA DEP
AASESCA MARCAJUL MAXIM AFLAT PE RECIPIENT. NU UTILIZATI
CAPACUL FRITEUZEI DACA PREGATITI CARTOFI PAI SAU ALTE
MANCARURI CU CONTINUT MARE DE APA.

CURATAREA FRITEUZEI

Setati termostatul in pozitia ,0”. Scoateti cablul aparatului din priza.

LASATI APARATUL SA SE RACEASCA COMPLET. NU INCERCATI SA-L
CURATATI FARA A SCOATE CABLUL APARATULUI DIN PRIZA SI A LASA
APARATUL SA SE RACEASCA COMPLET.

Dupa ce aparatul si uleiul s-au racit complet, demontati aparatul urmand in ordine
inversa pasii descrisi in capitolul C din MONTARE $1 FOLOSIRE. Turnati uleiul
intr-un borcan sau intr-o cutie de conserva. NU turnati uleiul in chiuveta. Daca
pastrati uleiul pentru utilizare ulterioara, strecurati-l pentru a tnlatura resturile de
mancare si puneti-l intr-un vas inchis ermetic in frigider.

NU PUNETI ULEIUL IN FRIGIDER ATAT TIMP CAT ACESTA SE AFLA IN
RECIPIENTUL DE ULEI. PENTRU DEPOZITAREA ULEIULUI NU PUNETI
APARATUL iIN FRIGIDER. ULEIUL TREBUIE INDEPARTAT SI INTRODUS
INTR-UN VAS ERMETIC INCHIS INAINTE DE A-L PUNE IN FRIGIDER.

Toate piesele de pe friteuza dumneavoastra pot fi introduse in apa si pot fi
spalate in sigurantd in masina de spalat vase, CU EXCEPTIA UNITATII DE
COMANDA CU ELEMENTUL DE INCALZIRE INCORPORAT. NU
INTRODUCETI NICIODATA IN APA SAU ALTE LICHIDE PANELUL TER-
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MOSTATULUL.

CURATAREA UNITATII DE COMANDA $1 A CABLURILOR FRITEUZEI

La curatarea unitatii de comanda prevazuta cu elementul de incalzire utilizati o carpa
umezita in apa cu putin detergent. Stergeti complet panelul termostatului si elementul de
incalzire. Clatiti carpa si stergeti detergentul complet. Strgeti cu o carpa umeda
cablul de alimentare. Nu reasamblati friteuza doar dupa ce toate piesele s-au uscat.

CURATAREA CAPACULUI SI AL FILTRELOR

Pentru curatarea capacului si a fi ltrelor ridicati capacul fi ltrelor si scoateti cele doua
fi ltre. Spalati fi ltrele cu apa calda cu detergent si clatiti-le temeinic. Lasati fi ltrele
sa se usuce complet, apoi urmati instructiunile de montare Tn scopul remontarii.

CURATAREA RECIPIENTULUI DE ULEI, A CAPACULUI FRITEU-
ZEI S1 A COSURILOR DE PRAJIRE

Recipientul de ulei, capacul friteuzei si cosurile de prajire pot fi introduse complet
in apa si pot fi spalate in siguranta Th masina de spalat vase. La curatare folositi
apa calda cu detergent, apoi clatiti temeinic piesele, sau spalati-le in masina de
spalat vase.

Friteuza trebuie curatata temeinic dupa fi ecare utilizare.

Observatie: In cazul in care folositi masina de spalat vase, pe piesele friteuzei
puteti remarca usoare urme de spalacire. Aceasta nu infl uenteaza randamentul
aparatului.
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INTRETINEREA MANERELOR $I A PICIOARELOR

Din cand in cand trebuie sa verificati daca manerele si picioarele nu s-au slabit,
respectiv nu s-au deteriorat in vreun fel. Pentru a insuruba suruburile slabite folo-
siti surubelnita.

Atentie: StrAngerea prea puternica poate cauza distrugerea suruburilor sau a piu-
litelor, sau craparea manerelor sau a picioarelor.

TIMP DE PRAJIRE

In continuare va dam indrumari cu privire la préjirea diferitelor feluri de mancare.
Pe cele mai multe ambalaje ale mancarurilor congelate se gasesc indicatii privind
temperatura si timpul de prajire recomandat, pe care le puteti de asemenea sa le
urmati. Aici gasiti doar o recomandare, de aceea trebuie sa supravegheati prajirea
pentru a atinge telul dorit. Mancarea trebuie totdeauna bine prajitd. Nu umpleti
cosul la o inal{ime mai mare de 3,5-4,5 cm. Mancarea pusa intr-un singur strat
duce la cel mai bun rezultat. Timpii de prajire de mai jos sunt dati pentru prajirea
mancarurilor puse Tntr-un strat in cosul de prajire.

PP TEMPERATURA TIMP DE PRAJIRE
TIPUL MANCARII RECOMANDATA RECOMANDAT
Ciuperci congelate 180 °C 3-6 minute
infasurate in paste
Batoane de cascaval pane 190 °C 2.3 minute
congelate
Rondele de ceapa 190 °C 2.3 minute
congelate
Rondele de ceapa crude 190 °C 1,5-4 minute
infasurate in paste
Bucati de carne de pui 170 °C 3-5 minute
congelate
Pulpe de pui crude 170 °C 13-18 minute
28
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2"0'2521;2” de oua 160 °C 3-4 minute
Gogosi 190 °C 1,5-3 minute
Batoane de peste congelat 190 °C 5-8 minute
E:gtt: crud infagurat in 170 °C 3-5 minute
Creveti congelati 160 °C 4-7 minute
Cartofi pai congelati 190 °C 10-15 minute
Cartofi congelati 190 °C 14-17 minute

IDEI S SFATURI

Mancarurile cu continut mare de apa, ca de exemplu cartofii, merita sa fie prajite
de doua ori, {indnd o scurta pauza.

Cartofi pai (french fries)

Pentru pregatirea de cartofi pai gustosi, crocanti, luati in considerare urmatoarele

sfaturi:

* Nu folositi cartofi prea mari (de obicei nu puteti obtine rezultate bune nici cu
cartofii noi). Taiati-i in forma de bete.

«  Clatiti cartofii taiati sub robinet. Acesta asigura sa nu se lipeasca unii de alii
in timpul prajirii.

» Uscati-i cu un stergar curat sau cu prosop de hartie absorbant.

Mancaruri congelate

Punerea mancarurilor congelate in aparat conduce la scaderea puternica a tem-
peraturii uleiului, de aceea nu puneti deodata multd mancare congelata in friteuza.
Lasatii ca friteuza sa reseteze temperatura optima pentru prajit, inainte de a pune
din nou mancare congelata in ea (fi{i atent cand se stinge lampa de functionare).
Setati temperatura de prajire conform instructiunilor de pe ambalajul mancarii con-
gelate cu ajutorul butonului de setare a temperaturii. Daca nu sunt astfelde instruc-
tiuni, setati temperatura cea mai inalta (190°C).

Acest lucru este valabil pentru tipuri de mancare cum ar fi crochetele si fripturile
marunte.

In mancarea congelaté se gésesc des bucati de gheatd. Se recomandé indepar-
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tarea acestora inainte de prajire.

Mancarea congelata nu trebuie dezghetata inainte de prajire.

» La prajirea in friteuza folositi numai vase metalice. Vasele din material plastic
sau cauciuc se pot deteriora din cauza uleiului fierbinte. NU Iasati ustensile
metalice in uleiul fierbinte.

» Pentru evitarea accidentelor personale, respectiv producerea de daune in
bunuri, fiti totdeauna atent daca gatiti cu ulei fierbinte. Fiti totdeauna foarte
precaut, daca se afla copii in apropiere.

*  Prin orificiul de aerisire al capacului ies aburi. Nu pune{i mana deasupra
orificiului de aerisire. La indepartarea capacului, deschideti-I totdeauna spre
partea posterioara a aparatului, pentru ca aburul sa se indeparteze.

+ In scopul micsorarii posibilitatii de sprituire a uleiului introduceti incet cosul in
ulei. Daca nivelul uleiului creste Tn recipient, ridicati cosul si asteptati ca nivelul
uleiului sa scada, apoi introduceti din nou incet mancarea in ulei.

Tensiune de alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Putere: 2000 W
Capacitate: 4L

Clasa de protectie la atingere: |

Distribuitor: S.C. SOMOGYI| ELEKTRONIC S.R.L.

J12/2014/13.06.2006 C.U.l.: RO 18761195

Cluj-Napoca, judetul Cluj, Romania, Str. Prof. Dr. Gheorghe Marinescu, nr. 2,
Cod postal: 400337

Tel.: +40 264 406 488,

Fax: +40 264 406 489

WWW.SoOmogyi.ro

ELIMINARE

Colectati separat echipamentul care a devenit deseu; nu il aruncati impreuna cu
deseurile menajere, deoarece acesta poate contine componente periculoase pentru
mediu sau pentru sanatatea umana!

Echipamentul uzat sau care a devenit deseu poate fi predat gratuit la punctul de
comercializare sau la orice distribuitor care comercializeaza echipamente identice ca
tip si functie. De asemenea, il puteti depune la un punct de colectare specializat in
preluarea deseurilor electronice. Astfel, protejati mediul, sanatatea semenilor
dumneavoastra si propria sinéatate. In cazul in care aveti intrebéri, contactati _
organizatia locala de gestionare a deseurilor. Ne asumam obligatiile care fi revin
producatorului, prevazute de legislatia in vigoare, si suportam costurile aferente
acestora. Informatii privind gestionarea deseurilor: www.somogyi.hu.

DjCEB EZady
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NAVOD NA POUZITI

HAUSER®

electronic
DFS-430

Fritéza

CZ

Dékujeme Vdm za davéru, kterou jste
prokdzali zakoupenim vyrobku typu HAUSER.
Tento spotrebi¢ je vysledkem nejnovéjsiho
technického vyzkumu. Splfiuje vsechny poZadavky
kvality a estetiky. Pfi jeho navrhovdni se kladl
maximdlni diraz na jeho bezpecnost. Aby
spotrebi¢ bezpecné fungoval, je duleZité s nim
odborné zachdzet. Pred jeho uvedenim do
provozu pozorné si prectéte ndvod k pouZiti. Ten
dobfe uschovejte, abyste jej v pfipadé potreby

mohly znovu pouZit.

Technické parametry

Jako dovozci (HAUSER MAGYARORSZAG KFT. 2040 Budadrs, Baross u. 89.),
potvrzujeme, Ze vyrobek splfiuje smérnice EU o uvadéni vyrobkd na trh a je
opravnén pouZivat znacku CE. HAUSER DFS-430 fritéza odpovidd nasledujicim
technickym parametrim:

Vyrobce si vyhrazuje pravo na nepodstatné zmény od plvodniho provedeni.



Bezpecnostni pokyny
Ve vlastnim zajmu vidy dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny.
P¥i nespravném pouzivani spotiebice hrozi nebezpeci urazu.
Pfed prvnim pouiitim si pozorné prectéte navod k pouiiti do konce a dodrZujte
jej. Spotiebi¢ mlzZe pouzivat pouze osoba, ktera ma peclivé prostudovany navod
k obsluze.
Po vybaleni spotfebie se ujistéte, Ze spotiebi¢ neni poskozen. Poskozeny
spotrebic¢ nezapinejte, vratte ho do obchodu.
V zajmu zabranéni Gderu elektrickym proudem je ZAKAZANE:
- pouzivani spotfebice s poskozenou sitovou sndrou
- poutzivani spotrebic¢e s mechanickym poskozenim

Spotrebic vzidy pripojujte do zdsuvky elektrické sité, vybavené ochrannym kolikem
s napétim odpovidajicim uvedenému na vyrobnim Stitku spottebice.
Spotfebi¢ pouZivejte pouze v pracovni poloze a v dostatecné vzdalenosti od
tepelnych zdrojd (napf. kamna, sporaku) nebo vihkych povrch( jako jsou vylevky,
umyvadla. Sitova sndra se nesmi dotykat horkého povrchu.
NepouZivejte spotfebic ve volné prirodé.
Spotrebi¢ neni urcen pro primyslové vyuZiti. Tento spotfebi¢ je uréen pro
pouzivani vdomacnosti a podobné pouZiti jako:

— V obchodech a jinych pracovnich prostredich;

— V hospodaiskych domech;

— Klienty v hotelech, motelech a jinych obytnych prostorech;

— V prostredich ubytovani s poddvanim snidané.
Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty bez dozoru.
Nesahejte do spotfebi¢e rukou ani Zadnym predmétem, dokud je spotrebic
zapojen do elektrické sité. Nedavejte zadné predméty do otvorl spotrebice.
KdyzZ spotfebi¢ nepouzivate, vidy jej vypnéte a sitovou $nidru odpojte od elektrické
sité. Zastrcku sitové $ndry nezasunujte do elektrické zasuvky a nevytahujte z néj
mokryma rukama a tahanim za sitovou $ndru. Pfed ¢isténim sitovou $ridru vidy
odpojte od elektrické sité.
Pokud je sitova Srlira poSkozena, musi ji vyménit vyrobce, jeho servisni sluzba
nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpedi.
Opravu porouchaného spotrebice svérte do rukou odbornika. Spotfebi¢ smi
opravovat pouze odborné zpUsobilé osoby. Nespravné provedend oprava muze
byt pfi¢inou vainého ohrozeni pro uzivatele. V pfipadé poruchy se obratte na
specializovany servis.
V pfipadé vniknuti tekutiny do elektronické c&asti spotifebice pred opétovnym
pouzitim spotfebic vysuste. Nikdy nezapinejte spotiebic, kdyz je mokry nebo vihky.
Pouzivani spotfebice v pfitomnosti ditéte vyzaduje zvySenou pozornost.



Tento spotrebic se nesmi pouzivat détmi od 0 b 8 let. Tento spotiebi¢ se mize
pouzivat détmi od 8 let a vySe, pokud jsou pod stalym dohledem. Spotfebi¢ mohou
pouzivat osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud se jim poskytl dohled nebo
instrukce tykajici se pouzivani spotrebic¢e bezpecnym zplisobem a porozuméli
pfislusSnym nebezpecim. Drite spotiebic a jeho pfivod mimo dosah déti s vékem
nizsim nez 8 let. Déti nesmi provadét ¢isténi a uzivatelskou udrzbu.

Varné spotrebice by mély byt umistény ve stabilni poloze s rukojetmi (pokud je
maji) umisténymi tak, aby se zabranilo vyliti horkych kapalin. Déti si nesmi hrat se
spottebicem. Spottebic nikdy nepouzivejte pro jiné Ucely, neZ pro ktery je uréen a
popsan v tomto navodu. Neodbornym zachdzenim muzZete spotiebic pokazit a na
takovy druh zavady se zaruka nevztahuje. Za skody zplsobené neodbornym nebo
nespravnym pouzivanim spotiebice dodavatel ani prodejce neodpovida.

Udribu rozséhlej$iho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyZaduje zdsah do vnitinich
Casti spotrebice, musi provést odborny servis. NedodrZzenim pokynu vyrobce
zanikd prdvo na zarucni opravu. Toto zafizeni nesméji pouZzivat déti ve véku 0-8
let! Déti starsi 8 let mohou toto zafizeni pouZzivat pouze pod neustdlym dohledem!
Tento pfistroj smi pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi, nebo osoby, kterym chybi zkuSenosti a znalosti, pouze v
pfipadé, Ze je to pod dohledem nebo pokud obdrzi pokyny tykajici se bezpecného
pouzivani pristroje a rozumi rizikim vyplyvajicim z jeho pouzivani. Déti mladsi 8 let
udrZujte v bezpecné vzdalenosti od pfistroje a jeho napajeciho kabelu! Déti nesmi
provadét Cisténi ani udrzbu pfristroje! Déti je tieba neustale hlidat, aby si s
pristrojem nehraly! Umistéte zafizeni tak, aby na néj déti nedosahly! Neumistujte
zafizeni na okraj stolu nebo pultu, protoZze by na néj déti mohly snadno dosahnout
a shodit ho. Zatizeni smi byt provozovano pouze pod neustalym dohledem! Je
zakazano provozovat zatizeni v blizkosti déti bez dozoru! VYSTRAHA: Aby se
zabranilo nebezpedi kvlli neimysinému prestaveni tepelné pojistky, tento
spotrebic se nesmi napdjet pres externi spinaci zatizeni, jako je ¢asovac, ani pfipojit
k obvodu, ktery se pravidelné zapind a vypind pomoci nastroje. V zajmu zabranéni
Uderu elektrickym proudem je ZAKAZANO namacet spotiebi¢ do vody nebo jiné
tekutiny. Pokyny pro bezpecné pouzivani fritézy: Z hlediska pozarni bezpecnosti
muze fritéza pracovat na stole nebo podobném povrchu stolu pod podminkou, Ze
ve sméru hlavniho salani tepla (nad fritézou) musi byt dodrzena bezpecénd
vzdalenost od hoflavych predmétd min. 500 mm, v ostatnich smérech min. 100
mm. Hladina oleje na stupnici, kterd je na boku nadrze, musi byt mezi oznacenim
MIN a MAX. Obsah oleje ve fritéze je 2,5 | do znacky MIN a 4 L do znacky MAX



Pozor! Teplota pfistupnych povrchl se mizZe béhem provozu zvysit.

Povrch spotfebice je béhem pouZivani a tésné po pouzZiti horky. V
zajmu predejiti popalenin je zakazano dotykat se horkych Cc¢asti

spotrebice. Pouzivejte rukojet spotrebice.

Casti spotiebice
1. Drzadlo kosiku

. Vrchni kryt
. Ohfivaci téleso

H wWwN

. Kontrolka zapnuti
a kontrolka ohfevu

. Regulator teploty

. Nddoba na olej

. Uchytky

. Obal

00 N o »n

Ridici (elektronickd) ¢ast spotiebice

Ridici jednotka spotiebice obsahuje:

1. Kontrolka napajeni "POWER".

2. Kontrolka ohfevu "HEAT". Kdyz kontrolka zhasne, olej dosahl nastavenou
teplotu. Kontrolka béhem peceni sviti a zhasina podle regulace teploty oleje
termostatem.

3. regulator teploty

4. Automaticka bezpecénostni pojistka. Tato pojistka jisti, aby ohrev fungoval jen
v pfipadé, Ze fidici jednotka je spravné nasazena na télo spotrebice. Vodici
listy na Fidici ¢4sti spotfebice se musi spravné spojit s vodicimi listami na téle
spotrebice a fidici ¢ast musi zatlacit na doraz. Toto aktivuje bezpecnostni
pojistku.

Upozornéni: Pred osazenim fidici elektroniky do téla spotfebi¢e je nutno
nejprve osadit nadrz na ole;j.

Do spotiebice jsme osadili i automatickou tepelnou pojistku. V pfipadé prehrati
fritézy automaticka bezpecnostni teplotni pojistka vypne napdjeni.



Jis .-~_ Bezpecnostni
pojistka

Vodici listy Vodici listy na tele
fritézy

Zapnuti teplotni bezpecnostni pojistky

Fritéza byla navriena tak, aby v pripadé prehrati elektroniky automaticka
bezpecnostni tepelnd pojistka vypnula napajeni fritézy. K takovému ptipadu
muzZe dojit, pokud je olej ve fritéze pfrilis husty nebo je nedostateéné mnozstvi
oleje, pripadné viibec tam neni olej.
Pro opétovné zapnuti teplotni bezpecnostni pojistky postupujte nasledovné:

1. Vypnéte a odpoijte fidici jednotku od elektrické sité.

2. Nechte vychladnout fritézu.

3. Mensim Sroubovdkem zatlacte tlacitko pojistky na zadni strané fidici

jednotky.
4. Dolijte nebo vyménte olej ve fritéze.
5. Slozte fritézu a pokracujte v peceni.

Tlacitko teplotni
pojistky




Mnozstvi oleje a udrzba oleje

Pfed pripojenim spotfebice do elektrické sité se vidy presvédcte, Ze v nadobé
oleje se nachdzi mnoistvi oleje, které dosahlo alespon oznaceni MIN.
NepouZivejte spotiebi¢ s malym mnoZstvim oleje, nebo bez oleje. Malé

vrve

NepouzZivejte ve fritéze tuky, margarin, Zivoc¢isné sadlo ani olivovy olej. Tyto k
peceni v elektrické fritéze nejsou vhodné. PouZivejte vidy kvalitni oleje,
vyrobcem urcené pro peceni v elektrické fritéze!

Hladina oleje na stupnici, kterd je na boku nadrze, musi byt mezi oznacenim
MIN a MAX. Obsah oleje ve fritéze je 2,5 | do znacky MIN a 4 L do znacky MAX.

Poznamka: Pokud pouZivate jiz pouZity olej, doporucujeme jej nejprve precedit
za Ucelem odstranéni zbytkd jidla. Pouzivejte kovové sitko.

Poskladani kosti na peceni

Vidlice ru¢ky

Zéaklapka vidlice

Y ¥y

Stlacte vidlici
rucky a zasun-

té za okraj

.......
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Pfed pouZivanim koSl je nutné na kos pfipevnit rucku. Stisknéte vidlici rucky a
sklopenim dopredu zasunte spony vidlice do otvor(i drzaku rucky na kosi.
Zvednéte rukojet, v horni poloze mirné zatlacte vidlici ruc¢ky a posurite za okraj
drazky. Tim zajistite rucku na kosi proti pohybu a vypadnuti béhem manipulace
s kosem.

Pfed cCisténim odmontujte rucku, zopakujte tento postup v opacném poradi.

UPOZORNENI: Pfed ponofenim kose do horkého oleje vidy zkontrolujte, zda je
vidlice rucky na sprdvném misté a zajisténa.

Vymeéna a udrzba filtri

Pro odnéti krytu filtrl zatdhnéte zapadku krytu dozadu a zvednéte viko.
Roztazenim krytu dopfedu sejméte kryt.



Fritéza obsahuje 2 filtry. Cerny uhlikovy filtr proti pachiim a bily filtr proti
vniknuti tukl do pachového filtru béhem peceni. Pfi skladani nejprve treba
vloZit na mtizku bily filtr a na to polozit ¢erny pachovy filtr.

Po Case (podle potreby) tfeba filtry vyménit. Pro zajisténi filtri kontaktujte
svého prodejce.

SloZeni a provozovani fritézy

1.

HwNnN

Umistéte télo fritézy na pevny podklad.

VloZte nddrz na olej do téla fritézy.

Ridici jednotku nasadte na vodici listy.

Naplite nadrz olejem tak, aby hladina oleje byla mezi oznacenim MIN a
MAX na boku ndadrze. Hladina oleje nesmi byt pod ozna¢enim MIN a nad
oznacenim MAX

Nastavte regulator na "0" a napajeci kabel zapojte do elektrické sité, rozsviti
se kontrolka napdjeni "POWER".

Nastavte reguldtor na poZadovanou teplotu. Rozsviti se kontrolka ohtevu
"HEAT". Teplotu oleje béhem peceni muzZete regulovat pootocenim
reguldtoru teploty.

Pfed vloZenim jidla do oleje pockejte, dokud olej dosdhne nastavenou
teplotu. Pfi dosazeni nastavené teploty kontrolka zhasne. Kontrolka béhem
peceni sviti a zhasina podle regulace teploty oleje termostatem.

Vlozte jidlo do kose. Nedavejte do kosu pfiliS mnoho jidla, prudce by se
snizila teplota oleje a jidlo by naséaklo olejem. DO KOSU NASKLADEJTE JiDLO
MAXIMALNI DO VYSKY 3,5 AZ 4,5 CM OD DNA KOSE.

Pokud teplota oleje jiz dosahla nastavenou teplotu, opatrné umistéte kos do
oleje. Dbejte na to, aby olej zakryl jidlo. Poklopem fritézy muzete fritézu
zakryt, ale nemusite. Pfi peceni jidla s vysokym obsahem vody (hranolky,
atd..) Nezakryvejte fritézu poklopem. Béhem peceni se nepokousejte
umistit poklop pod uhlem na fritéze.

10.Po ukonéeni peceni opatrné odlozite poklop, pokud jste ho pouzivali,

pomalu vyjméte koS z oleje a zadnim zdvésem zavéste na kraj olejové
nadrze fritézy, aby prebytecny olej mohl okapat.

11.Po odkapdni prebyteéného oleje vyjméte jidlo na talit s papirovou utérkou.
Pfred pecenim dalsi davky jidla pockejte, dokud teplota oleje dosahne
nastavenou teplotu.

Upozornéni: Kos$ a jidlo jsou po peceni horké! Nepokousejte se vyjmout jidlo z
kose rukou!



Po dopeceni odpojte privodni kabel od elektrické sité. Pred Cisténim pockejte,
dokud spotfebic vychladne.
V pripadé potreby precedte olej a odstrante zbytky jidel.

Informace pro pouzivani kosa

KoSe se mohou pouZzivat v rliznych kombinacich.

Pro peceni malého mnozstvi jidla pouzivejte maly kos.

Pro vétsi mnoZstvi nebo objemnéjsi jidlo pouzivejte velky kos.

Pfi peCeni rlznych druh jidel mlzete pouzit dva malé koSe soucasné.
Upozornéni: Nezavisle od toho, jaky kos pouzivate, hladina oleje ve fritéze musi
byt mezi znackami MIN a MAX. Nikdy nenalijte do fritézy tolik oleje, aby hladina
oleje prfesahla znacku MAX.

Pti peceni jidla s vysokym obsahem vody (hranolky, atd..) Nikdy nezakryvejte
fritézu poklopem.

Cisténi a Gdriba
Spotiebi¢ pred ¢isténim odpojte od elektrické sité a nechte Uplné vychladnout.
Vyjméte elektronickou ¢ast, nikdy ji neponofujte do vody. Cistéte ji pouze
vihkou utérkou.
Olej vylijte do nadoby, nikdy nevylévejte do odtoku dfezu! Pokud olej chcete
znovu pouZit, prefiltrujte ho od zbytk( jidla a v uzaviené nadobé ho uchovejte
na chladném misté.
NEVKLADEJTE FRITEZU DO CHLADNICKY PRO UCHOVANI OLEJE, DOKUD SE
NEODSTRANI RIDICI JEDNOTKA Z FRITEZY. NA ZAKRYTI NADOBY FRITEZY S
OLEJEM V CHLADNICCE SE DA POUZIVAT | POKLOP FRITEZY.
Poklop, koS, nadrz na olej a zakladni téleso spotiebice Cistéte vlaznou vodou a
Cisticim prostfedkem. Po umyti je nechte Uplné oschnout.
Filtry se daji umyt ve vlazné vodé s Cisticim prostfedkem. Pfed vloZenim na
misto filtry nechte poradné vysusit.
NadrZ oleje, télo fritézy, koSe i poklop je mozné Uplné ponofit do vody, nebo se
daji myt i v mycce nadobi. Pfi pouzivani mycky naddobi plastové c¢asti mohou
vyblednout, ale nema to vliv na funkci fritézy.
Drzaky a nozicky fritézy je tfeba obcas zkontrolovat, zda se neuvolnily. Pro
dotazeni Sroubl pfi ptipadném uvolnéni pouZivejte Sroubovak.

Doba peceni

Na obalech mrazenych jidel se uvadéji teploty i ¢asy pro peceni ve fritéze. Pfi
téchto jidlech se fidte témito pokyny.



Informativni ¢asy a teploty pfi peceni jidel:

Druh jedla Doporuéend Doporuéeny
teplota peceni cas peceni
MraZzené obalované Zampiony 180 °C 3 -6 min
Mrazené obalované syrové tycinky 190 °C 2 - 3 min
Mrazené cibulové krouzky 190 °C 2 -3 min
Téstem obalované cibulové krouzky 190 °C 1,5 -4 min
MrazZené kureci kousky 170 °C 3-5min
Kufeci stehna 170°C 13 - 18 min
Koblihy 190 °C 1,5-3 min
Mrazené rybi prsty 190 °C 5-8 min
Téstem obalované rybi kousky 170 °C 3 -5 min
Mrazené krevety 160 °C 4 -7 min
Mrazené hranolky 190 °C 10 - 15 min
Mrazené brambory 190 °C 14 - 17 min

Rady a doporuceni
Olej

Pouzivejte takovy olej, ktery je vhodny pro peceni na vysokych teplotach.
Pravidelné vyménujte ole;j.

Nikdy nenechte olej na vysokych teplotach delsi dobu, nez je nutné. V opacném
pfipadé musite ¢astéji ménit ole;j.

Olej bude tmavsi, pokud pecete jidla bohatd na proteiny napt. maso, rybu.
Pokud pecete hranolky, po kazdém peceni odstrante zbytky. Takto olej vydrzi
10-15 poutiti. Olej nepouZivejte déle nez 6 mésicu.

V kazdém pripadé vymeénte olej, pokud se za¢nou tvofit bublinky pfi zahfivani,
ma neprijemnou vlni, zhoustne nebo ztmavne.

Pokud delsi dobu spotrebi¢ nepouzivate, doporucuje se olej odlozit do
chladnicky do sklenéné nadoby. Nedoporucuje se delsi dobu nechdvat olej v
spotrebici.

Jidla s vysokym obsahem vody, napf.. brambory, se doporucuji péct na dvakrat s
malou prestavkou.

Hranolky

Pro pfipravu chutnych, kfupavych hranolek berte ohled na nasledujici
doporudeni:
= NepouzZivejte pfilis velké brambory (ani nové brambory). Nakrjejte je
na tvar hranolek.



= QOplachnéte je pod tekouci vodou. Toto zabrani, aby se béhem peceni
slepily.
= Ususte je Cistou utérkou.

Mrazena jidla

Pfi pfidani mrazenych jidel do spotrebice se ve velké mife sniZuje teplota oleje.
Nepfidavejte najednou velké mnoZstvi mraZzenych jidel do spotfebice.

Pockejte, dokud se spotfebic zahteje na optimalni teplotu pfed tim, nez pridate
dalsi mrazené jidlo (kontrolka ohfevu zhasne).

Regulator teploty nastavte podle teploty uvedené na obalu mrazeného jidla.
Pokud na obalu neni uvedena teplota, reguldtor nastavte na nejvyssi teplotu
(190 ° C).

Tato doporuceni plati i na nékteré dalsi typy jidel, které vyzaduji dikladnou
pfipravu, napf. krokety.

V mrazenych jidlech se obvykle nachdzeji kousky ledu. Doporucujeme je pred
pecenim odstranit.

MrazZend jidla netfeba pred pecenim rozmrazovat.

Zarucni podminky

Zaruka je poskytovana na bezchybnou funkcénost po dobu 24 mésicd od data
zakoupeni vyrobku spottebitelem, v pfipadé prondjmu produktu nebo splatkového
prodeje zacina zarucni doba dnem zacatku prondjmu nebo dnem splatkového
nakupu.

Zaruka se vztahuje na zavady zplsobené chybou vyroby nebo vadou materialu.
Zaruka se nevztahuje na poskozeni zplsobené pouzivanim vyrobku v rozporu s
navodem k obsluze, nespravnym pouzivanim, mechanickym poskozenim (véetné
poskozeni v pribéhu pfepravy), pfipojenim vyrobku na jiné nez predepsané sitové
napéti, Zivelnou pohromou, zdsahem blesku, zasahem do vnitiniho zapojeni
vyrobku uZivateliim, také v pfipadé Uprav nebo oprav provedenych osobami, které
na takovy ukon nemaji opravnéni od vyrobce nebo dovozce spotiebice a po
uplynuti dvouleté zarucni doby.

Vyrobek je urcen k pouziti v domacnosti. Neni urcéen pro profesiondlni pouziti. Pfi
pouzivani jinym zplsobem nemf(zZe byt uplatnéna zaruka.

Bezplatny zarucni servis je poskytovan pouze v pfipadé predloZeni dokladu o
koupi. V pripadé neopravnéné reklamace (pouZivani spotfebice v rozporu s
navodem, nespravna manipulace se spotfebicem apod.) Bude odesilateli uctovan
manipulaéni poplatek ve vysi 250 K¢ na pokryti nakladd spojenych s pfijetim do



Napéti: AC 220-240V,50/60Hz

Vykon: 2000 W
Trida dotykové ochrany: I
Objem: 41
Zemé plivodu: Cina
LIKVIDACE

Zaftizeni, které se stalo odpadem, shirejte oddélené,
nevhazujte jej do komunalniho odpadu, protoze muze
obsahovat slozky nebezpecné pro zivotni prostiedi nebo
lidské zdravi! L
Pouzité zafizeni nebo zafizeni, které se stalo odpadem, Ize
bezplatné odevzdat v misté prodeje nebo u kteréhokoli
prodejce, ktery prodava zafizeni stejného druhu a funkce.
MuzZete jej také odevzdat ve sbérném misté specializovaném
na sbér elektronického odpadu. Tim chranite Zivotni
prostiedi, své blizni i své vlastni zdravi. V pfipadé dotazll se
obratte na mistni organizaci zabyvajici se nakladanim s
odpady. Pfebirame povinnosti stanovené prislusnymi
pravnimi predpisy pro vyrobce a hradime naklady s nimi
spojené. Informace o naklddani s odpady: www.somogyi.hu.

DjCE® Eahdy




NAVOD NA POUZITIE

HAUSER®

electronic

DFS-430

Fritéza

SK

Dakujeme Vém za déveru, ktoru ste preukdzali zakipenim vyrobku typu
HAUSER. Tento spotrebi¢ je vysledkom najnovsieho technického vyskumu.
Splria vsetky poZiadavky kvality a estetiky. Pri jeho navrhovani sa klddol
maximdlny déraz na jeho bezpecnost. Aby spotrebic bezpecne fungoval, je
délezité s nim odborne zaobchddzat. Pred jeho uvedenim do prevddzky si
pozorne precitajte ndvod na pouZitie. Ten dobre uschovajte, aby ste ho v
pripade potreby mohli opéitovne poulZit.



Bezpecnostné pokyny
Pred poutzitim vyrobku si pozorne precitajte tento navod na pouZitie a starostlivo
si ho uchovajte. P6vodny navod na poutzitie bol vyhotoveny v madarcine.
Zakladné bezpecnostné pokyny vidy vo vlastnom zaujme dodrzujte.
Pri nesprdvnom pouzivani spotrebica hrozi nebezpecenstvo urazu.
Pred prvym pouzitim si pozorne precitajte navod na pouzitie do konca a dodrzujte
ho. Spotrebi¢ moze pouzivat len osoba, ktora ma dokladne prestudovany navod na
obsluhu. Po vybaleni spotrebica sa uistite, Ze spotrebic nie je poskodeny. Poskodeny
spotrebi¢ nezapinajte, vratte ho do obchodu.
V zaujme zabréanenia Uderu elektrickym pridom je ZAKAZANE :
- pouzivat spotrebi¢ s poskodenou sietovou Snurou
- pouzivat spotrebi¢ s mechanickym poskodenim.

Spotrebi¢ vidy pripadjajte do zdsuvky elektrickej siete, vybavenej ochrannym
kolikom s napatim zodpovedajucim uvedenému na vyrobnom Stitku spotrebica.
Spotrebi¢ pouZivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho
prevrhnutie a v dostatocnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachli,
sporaka) alebo vlhkych povrchov ako su vylevky, umyvadla. Sietova s$ndra sa
nesmie dotykat horuceho povrchu.
NepouZivajte spotrebic vo volnej prirode.
Spotrebi¢ nie je uréeny na priemyselné vyuzitie. Tento spotrebic¢ je uréeny na
pouzivanie vdomacnosti a na podobné ucely ako napriklad:

— v obchodoch a inych podobnych pracovnych prostrediach;

— v hospodarskych domoch;

— klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach;

— v prostrediach ubytovania s poddvanim ranajok.
Spotrebi¢ nenechavajte zapnuty bez dozoru.
Nesiahajte do spotrebi¢a rukou ani Ziadnym predmetom, kym je spotrebic
zapojeny do elektrickej siete. Nedavajte Ziadne predmety do vetracich otvorov
spotrebica. Ked spotrebic¢ nepouzivate, vidy ho vypnite a sietovi $ndru odpojte od
elektrickej siete. Zastrcku sietovej Sndry nezasuvajte do elektrickej zasuvky a
nevytahujte ju z nej mokrymi rukami a tahanim za sietovu $nuru. Pred Cistenim
sietovl snuru vzdy odpojte od elektrickej siete.
Ak je setova snura poskodend, musi ju vymenit vyrobca, jeho servisna sluzba
alebo podobne kvalifikovand osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.
Opravu pokazeného spotrebica zverte do rik odbornika. Spotrebi¢ smd opravovat
iba odborne spdsobilé osoby. Nespravne vykonana oprava moze byt pri¢inou
vazneho ohrozenia pre pouZivatela. V pripade poruchy sa obratte na
Specializovany servis.
V pripade vniknutia tekutiny do elektronickej ¢asti spotrebica pred opatovnym
pouZzitim spotrebic vysuste. Nikdy nezapinajte spotrebic, ked' je mokry alebo vihky.



PouZivanie spotrebica v pritomnosti dietata si vyZaduje zvySenl pozornost.

Tento spotrebi¢ sa nesmie pouZivat detmi od 0 do 8 rokov. Tento spotrebic¢ sa
mobze pouzivat detmi od 8 rokov a vyssie, ak si pod stalym dohladom. Spotrebic
mozu pouzivat osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak sa im poskytol
dohlad alebo instrukcie tykajuce sa pouZivania spotrebi¢a bezpecnym spésobom a
porozumeli prisluSnym nebezpelenstvdm. Drite spotrebi¢ a jeho privod mimo
dosahu deti s vekom nizsim ako 8 rokov. Deti nesmu vykondvat Cistenie
a pouzivatelsku udrzbu.

Varné spotrebic¢e by mali byt umiestnené v stabilnej polohe s rukovatami (ak ich
maju) umiestnenymi tak, aby sa zabranilo vyliatiu horucich kvapalin.

Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na iné ucely, nez na ktory je uréeny a opisany v
tomto navode.

Neodbornym zaobchadzanim moézete spotrebi¢ pokazit a na takyto druh poruchy
sa zaruka nevztahuje. Za skody spbsobené neodbornym alebo nespravnym
pouzivanim spotrebica dodavatel ani predajca nezodpoveda.

Udribu rozsiahlejsieho charakteru alebo Udribu, ktord vyzaduje zasah do
vnutornych Casti spotrebica, musi vykonat iba $pecializovany servis.

Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanikd pravo na zaru¢nu opravu.

VYSTRAHA: Aby sa zabranilo nebezpelenstvu kvéli neimyselnému prestaveniu
tepelnej poistky, tento spotrebi¢ sa nesmie napdajat cez externé spinacie
zariadenia, ako je ¢asovac, ani pripojit k obvodu, ktory sa pravidelne zapina a
vypina pomocou néstroja.

V zdujme zabranenia uUderu elektrickym pridom je ZAKAZANE
namadat spotrebi¢ do vody alebo inej tekutiny.

Pokyny pre bezpecné pouzivanie fritézy:

Z hladiska poziarnej bezpecnosti moze fritéza pracovat na stole alebo povrchoch
podobnych stolu pod podmienkou, Ze v smere hlavného salania tepla (nad
fritézou) musi byt dodrzanad bezpec¢na vzdialenost od horlavych predmetov min.
500 mm, v ostatnych smeroch min. 100 mm.

Hladina oleja na stupnici, ktora je na boku nadrze, musi byt medzi oznaéenim MIN
a MAX. Obsah oleja vo fritéze je 2,5| do znacky MIN a 4 L do znacky MAX.

Pozor! Teplota pristupnych povrchov sa mbze pocas prevadzky zvysit.
Povrch spotrebi¢a je pocas pouZivania a tesne po pouziti horuci.

V zaujme predideniu popalenin je zakazané dotykat sa horucich casti
spotrebica. PouzZivajte rukovate spotrebica.



Casti spotrebica

1. Kosik (1 velky, 2 malé)
. Vrchny kryt
. Ohrevné teleso
. Kontrolka zapnutia
a kontrolka ohrevu 1.
. Regulator teploty
. Nadrz na olej
. Uchytky
. Obal
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Riadiaca (elektronicka ) éast spotrebiéa

Riadiaca jednotka spotrebi¢a obsahuje:

1. Kontrolka napajania ,POWER".

2. Kontrolka ohrevu ,,HEAT". Ked kontrolka zhasne, olej dosiahol nastavenu
teplotu. Kontrolka pocas pecenia svieti a zhasina podla regulacie teploty
oleja termostatom.

. Regulator teploty
4. Automatickd bezpecnostna poistka. Tato poistka isti, aby ohrev fungoval
len v pripade, ak riadiaca jednotka je spravne nasadend na telo spotrebica.

Vodiace listy na riadiacej Casti spotrebia sa musia spravne spojit

s vodiacimi listami na tele spotrebica a riadiaca Cast sa musi zatlacit na

doraz. Toto aktivuje bezpecnostnu poistku.

w

Upozornenie: Pred osadenim riadiacej elektroniky do tela spotrebic¢a je nutné
najprv osadit nadrz na olej.

Do spotrebica sme osadili aj automaticku tepelnu poistku. V pripade prehriatia
fritézy automatickd bezpecénostna tepelna poistka vypne napajanie.



Jis .-~_ Bezpecénostna
poistka

Vodiace listy Vodiace listy na tele
fritézy

Zapnutie teplotnej bezpecnostnej poistky

Fritéza bola navrhnutd tak, aby v pripade prehriatia elektroniky automaticka
bezpecnostna teplotnd poistka vypla napajanie fritézy. K takému pripadu moze
dojst, ak je olej vo fritéze priliS husty alebo nedostato¢né mnozstvo oleja,
pripadne vébec tam nie je olej.
Pre opdtovné zapnutie teplotnej bezpecnostnej poistky postupujte nasledovne:

1. Vypnite a odpoijte riadiacu jednotku od elektrickej siete.

2. Nechajte vychladnut fritézu.

3. Mensim skrutkovacom zatlacte tlacidlo poistky na zadnej strane riadiacej

jednotky.
4. Dolejte alebo vymernite olej vo fritéze.
5. Zlozte fritézu a pokracujte v peceni.

Tlacidlo teplotnej
poistky




Mnoistvo oleja a udrzba oleja

Pred pripojenim spotrebi¢a do elektrickej siete sa vidy presvedcte, Zze v nadobe
oleja sa nachadza mnozistvo oleja, ktoré dosiahlo aspon oznacenie MIN.
NepouZivajte spotrebi¢ s malym mnoZstvom oleja, alebo bez oleja. Malé
mnozstvo oleja mbze zapri¢init prehriatie fritézy a vypnutie teplotnej poistky.

NepouZivajte vo fritéze masti, margarin, Zivo¢isSnu mast ani olivovy olej. Tieto
k peceniu v elektrickej fritéze nie si vhodné. PouZivajte vidy kvalitné oleje,
vyrobcom uréené pre pecenie v elektrickej fritéze!

Hladina oleja na stupnici, ktora je na boku nadrze, musi byt medzi oznaéenim
MIN a MAX. Obsah oleja vo fritéze je 2,51 do znacky MIN a 4 L do znacky MAX.

Poznamka: Ak pouZivate uz pouzity olej, odpori¢ame ho najprv precedit za
ucelom odstranenia zvyskov jedla. PouZivajte kovové sitko.

Poskladanie koSov na pecenie

Vidlica racky

Zaklapka vidlice

/

Stlacte vidlicu
racky a zasun-
te za okraj

‘| Driiak vidlice | J7psesat BRaaiaes
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Pred pouZivanim kosSov je nutné na kos pripevnit rucku. Stlacte vidlicu racky
a sklopenim dopredu zasunte zaklapky vidlice do otvorov drziaka rucky na kosi.
Zdvihnite racku, v hornej polohe mierne zatlacte vidlicu rucky a posunte za
okraj drazky. Tym zaistite ruc¢ku na koSi proti pohybu a vypadnutiu pocas
manipulacie s koSom.

Pred Cistenim odmontujte rucku, zopakujte tento postup v opacnom poradi.

UPOZORNENIE: Pred ponorenim kosa do hortceho oleja vidy skontrolujte, i je
vidlica ru¢ky na sprdvnom mieste a zaistena.



Vymena a udrzba filtrov

Pre odnatie krytu filtrov potiahnite zdpadku krytu dozadu a nadvihnite kryt.
Potiahnutim krytu dopredu odnimte kryt.

Fritéza obsahuje 2 filtre. Cierny uhlikovy filter proti pachom a biely filter proti
vniknutiu tukov do pachového filtra pocas pecenia. Pri skladani najprv treba
vloZit na mriezku biely filter a na to polozit ¢ierny pachovy filter.

Po case (podla potreby) treba filtre vymenit. Pre zabezpelenie filtrov
kontaktujte svojho predajcu.

ZloZenie a prevadzkovanie fritézy

PwnPE

Umiestnite telo fritézy na pevny podklad.

VloZte nddrz na olej do tela fritézy.

Riadiacu jednotku nasadte na vodiace listy.

Naplite nadrz olejom tak, aby hladina oleja bola medzi oznacenim MIN a
MAX na boku nadrze. Hladina oleja nesmie byt pod oznaéenim MIN a nad
oznacenim MAX

Nastavte reguldtor na ,0“ anapajaci kabel zapojte do elektrickej siete,
rozsvieti sa kontrolka napdjania ,POWER".

Nastavte reguldtor na pozadovanu teplotu. Rozsvieti sa kontrolka ohrevu
,HEAT”. Teplotu oleja pocas pecenia mobzete regulovat pootocenim
reguldtora teploty.

Pred vloZenim jedla do oleja pockajte, kym olej dosiahne nastavenu teplotu.
Pri dosiahnuti nastavenej teploty kontrolka zhasne. Kontrolka pocas pecenia
svieti a zhasina podla regulacie teploty oleja termostatom.

Vlozte jedlo do koSa. Nedavajte do kosSov prilis vela jedla, prudko by sa
znizila teplota oleja a jedlo by nasiaklo olejom. DO KOSOV NALOZTE JEDLO
MAXIMALNE DO VYSKY 3,5 AZ 4,5 CM OD SPODKU KOSA.

Ak teplota oleja uz dosiahla nastavenu teplotu, opatrne umiestnite kés do
oleja. Dbajte na to, aby olej zakryl jedlo. Poklopom fritézy mbzete fritézu
zakryt, ale nemusite. Pri peceni jedla s vysokym obsahom vody ( hranolky,
atd.) nezakryvajte fritézu poklopom. Poclas pecenia sa nepokusajte
umiestnit poklop pod uhlom na fritéze.

10.Po ukonceni pecenia opatrne odlozte poklop, ak ste ho pouzivali, pomaly

vyberte kéS zoleja azadnym zdvesom zaveste na kraj olejovej nadrie
fritézy, aby prebytoc¢ny olej mohol odkvapkat.

11.Po odkvapkani prebytocéného oleja vyberte jedlo na tanier s papierovou

utierkou.

Pred pecenim dalSej davky jedla pockajte, kym teplota oleja dosiahne
nastavenu teplotu.



Upozornenie: K6$ ajedlo si po peceni horice! Nepokusajte sa vybrat jedlo
z kosa rukou!

Po dopeceni odpojte privodny kabel od elektrickej siete. Pred Cistenim pockajte
kym spotrebic vychladne.
V pripade potreby precedte olej a odstrante zvysky jedal.

Informacie pre pouzivanie koSov

KoSe sa mbzu pouzivat v r6znych kombinaciach.

Pre pecenie malého mnoZstva jedla pouzivajte maly kos.

Pre vacsie mnoZstvo alebo objemnejsie jedlo pouzivajte velky kos.

Pri pe€eni roznych druhov jedal mozete pouzit dva malé koSe sucéasne.
Upozornenie: Nezavisle od toho, aky k6s pouzivate, hladina oleja vo fritéze musi
byt medzi znackami MIN a MAX. Nikdy nenalejte do fritézy tolko oleja, aby
hladina oleja presiahla znacku MAX.

Pri peceni jedla s vysokym obsahom vody ( hranolky, atd’. ) nikdy nezakryvajte
fritézu poklopom.

Cistenie a udrzba

Spotrebi¢ pred CdCistenim odpojte od elektrickej siete a nechajte Uplne
vychladnut.

Vyberte elektronickd ¢ast, nikdy ju nepondrajte do vody. Cistite ju iba vlhkou
utierkou.

Olej vylejte do nadoby, nikdy nevylievajte do odtoku drezu! Ak olej chcete
opatovne pouzit, prefiltrujte ho od zvyskov jedla a v uzavretej nadobe ho
uchovajte na chladnom mieste.

NEVKLADAJTE FRITEZU DO CHLADNICKY PRE UCHOVANIE OLEJA, KYM
NEODSTRANITE RIADIACU JEDNOTKU Z FRITEZY. NA ZAKRYTIE NADOBY FRITEZY
S OLEJOM V CHLADNICKE SA DA POUZIVAT AJ POKLOP FRITEZY.

Poklop, k6s, nadrz na olej a zakladné teleso spotrebica Cistite vlaznou vodou a
Cistiacim prostriedkom. Po umyti ich nechajte Uplne uschndt.

Filtre sa daju umyt vo vlaznej vode s Cistiacim prostriedkom. Pred vloZenim na
miesto filtre nechajte poriadne vysusit.

Nadrz oleja, telo fritézy, kose ako aj poklop je mozné Uplne ponorit do vody,
alebo sa daju umyvat aj vumyvacke riadu. Pri pouZivani umyvacky riadu
plastové ¢asti m6zu vyblednut, no nema to vplyv na funkciu fritézy.

Drziaky a nozicky fritézy je potrebné obcas skontrolovat ¢i sa neuvolnili. Pre
dotiahnutie skrutiek pri pripadnom uvolneni pouZivajte skrutkovac.



Doba pecenia

Na obaloch mrazenych jeddl sa uvadzaju teploty aj ¢asy pre pecenie vo fritéze.
Pri tychto jedlach sa riadte tymito pokynmi.

Informativne Casy a teploty pri peceni jedal:

Druh jedla Odporucana Odporucany
teplota pecenia | cas pecenia
Cestom obalované cibulové kruzky 190 °C 1,5-4 min
Kuracie stehnd 190 °C 13 - 18 min
Sigky 190 °C 1,5 - 3 min
Cestom obalované rybie kusky 170 °C 3-5min
Mrazené krevety 190 °C 4 -7 min
Mrazené hranolky 190 °C 10 - 15 min
Mrazené zemiaky 190 °C 14 - 17 min
Mrazené kuracie kusky 190 °C 3 -5 min

Rady a odporucania
Olej

Pouzivajte taky olej, ktory je vhodny na pecenie na vysokych teplotach.
Pravidelne vymienajte ole;j.

Nikdy nenechajte olej na vysokych teplotach dIhsi ¢as, ako je potrebné. V
opacnom pripade musite ¢astejsie menit olej.

Olej bude tmavsi, ak peciete jedla bohaté na proteiny napr. maso, rybu.

Ak peciete hranolky, po kazdom peceni odstrante zvysky. Takto olej vydrzi 10-
15 pouziti. Olej nepouZivajte dlhsie ako 6 mesiacov.

V kazdom pripade vymerite olej, ak sa zacnu tvorit bublinky pri zohrievani, ma
neprijemnu vonu, zhustne alebo stmavne.

Ak dlhsiu dobu spotrebi¢ nepouzivate, odportca sa olej odlozit do chladnicky do
sklenenej nadoby. Neodporuca sa dlhsiu dobu nechavat olej v spotrebici.

Jedla s vysokym obsahom vody, napr. zemiaky, sa odporucaju piect na dvakrét s
malou prestavkou.

Hranolky

Na pripravu chutnych, chrumkavych hranoliek berte ohlad na nasledovné
odporucania:
= Nepouzivajte prilis velké zemiaky (ani nové zemiaky). Nakrajajte ich na
tvar hranoliek.



= QOplachnite ich pod tecldcou vodou. Toto zabrani, aby sa pocas pecenia
zlepili.
= Ususte ich Cistou utierkou.

Mrazené jedla

Pri pridani mrazenych jedal do spotrebi¢a sa vo velkej miere zniZuje teplota
oleja.

Nepriddvajte naraz velké mnoZstvo mrazenych jedal do spotrebica.

Pockajte, kym sa spotrebic zohreje na optimalnu teplotu pred tym, ako pridate
dalSie mrazené jedlo (kontrolka ohrevu zhasne).

Regulator teploty nastavte podla teploty uvedenej na obale mrazeného jedla.
Ak na obale nie je uvedend teplota, reguldtor nastavte na najvyssiu teplotu
(190°C).

Tieto odporucania platia aj na niektoré dalSie typy jedal, ktoré si vyzaduju
dékladnu pripravu, napr. krokety.

V mrazenych jedlach sa zvy¢ajne nachadzaju kisky ladu. Odporucame ich pred
pecenim odstranit.

Mrazené jedla netreba pred pecenim rozmrazovat.

Zarucné podmienky

Zaruka je poskytovana na bezchybnu funkénost po dobu 24 mesiacov od datumu
zakupenia vyrobku spotrebitelom, v pripade prendjmu vyrobku alebo splatkového
predaja zacina zaru¢nd doba driom zaciatku prendjmu alebo driom splatkového
nakupu.

Zaruka sa vztahuje na zavady spdsobené chybou vyroby alebo chybou materialu.
Zaruka sa nevztahuje na poskodenia zapri¢inené pouzivanim vyrobku v rozpore
s ndvodom na obsluhu, nesprdvnym pouZivanim, mechanickym poskodenim
(vratane poskodenia v priebehu prepravy), pripojenim vyrobku na iné nez
predpisané sietové napétie, Zivelnou pohromou, zasahom blesku, zdsahom do
vnutorného zapojenia vyrobku uZivatelom, taktiez v pripade Uprav alebo oprav
vykonanych osobami, ktoré na takyto Uukon nemaju opravnenie od vyrobcu alebo
dovozcu spotrebica a po uplynuti dvojrocnej zarucnej doby.

Vyrobok je uréeny na pouZivanie v domdacnosti. Nie je uréeny na profesiondlne
pouzitie. Pri pouzivani inym spbsobom zaruka neméze byt uplatnena.

Bezplatny zarucny servis je poskytovany iba v pripade predloZenia dokladu o kupe.
V pripade neopravnenej reklamdcie (pouZzivanie spotrebica v rozpore s navodom,



Napdtie: AC 220-240V,50/60Hz

Vykon: 2000 W
Trieda dotykovej ochrany: l.
Objem: 4]
Krajina pévodu: Cina

Distribator: SOMOGY! ELEKTRONIC SLOVENSKO s. r. o.
Ul. gen. Klapku 77, 945 01 Komarno, SK

Tel.: +421/0/35 7902400

www.somogyi.sk

LIKVIDACIA

Zariadenie, ktoré sa stalo odpadom, zbierajte oddelene, nevyhadzujte ho do
domového odpadu, pretoze moze obsahovat zlozky nebezpecné pre Zivotné
prostredie alebo fudské zdravie!

Pouzité zariadenie alebo zariadenie, ktoré sa stalo odpadom, mézete
bezplatne odovzdat v mieste predaja alebo u ktoréhokolvek predajcu, ktory

predava zariadenia rovnakého druhu a funkcie ako toto zariadenie. MéZete _

ho odovzdat aj v zbernom mieste $pecializovanom na zber elektronického
odpadu. Tym chranite Zivotné prostredie, zdravie svojich bliznych aj svoje
vlastné. V pripade otdzok sa obrétte na miestnu organizéciu zaoberajlcu sa
nakladanim s odpadom. Preberame si povinnosti vyrobcu stanovené
prislusnymi pravnymi predpismi a znasame naklady s nimi spojené.
Informacie o nakladani s odpadom: www.somogyi.hu.
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